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De BASIC lijn heeft een compact bedieningspaneel.  
 
• De BASIC lijn is voorzien van een eenvoudig te bedienen paneel met 

alarmfunctie voor hoge druk. 
• Het bedieningspaneel van de BASIC kent naast de alarmering nog een 

viertal toetsen;  
1. De toets TIME voor het oproepen van de manier van koelen/vriezen op tijd en om de 

waarde daarvan  in te voeren tevens kunt u ermee door de parameters lopen en deze 
wijzigen.  

2. De toets DOWN voor het onderbreken van de buzzer als er een alarm actief is. 
3. De toets UP om de celtemperatuur weer te geven.  
4. De toets SET om te kiezen voor koelen of vriezen of om de verstreken tijd van de cyclus 

weer te geven. 
 
 
 
 
 
 
 
 
De CHEF lijn heeft een bedieningspaneel die sterk uitgebreid is met 
gepatenteerde functies die uniek zijn voor een snelkoeler. 
 
• De CHEF-lijn heeft een AUTO-toets waarmee u een koelcyclus kunt uitvoeren zonder dat het 

nodig is om zelf tijden of intensiteit van de koeling vast te stellen. 
• Zodra de AUTO-cyclus van de CHEF-lijn van start is gegaan, bepaalt de snelkoeler/-vriezer zelf 

welke optimale koelcyclus nodig is, door tijdens de werking de gegevens die hij zelf d.m.v. 
sensoren krijgt te beoordelen. 

• Doordat bij de CHEF-lijn na het indrukken van de AUTO-toets het testen en het zelf instellen 
van het programma vervalt, heeft U een forse besparing op uw operatortijd.  

• Bij de CHEF-lijn heeft U mogelijkheden om de indexen van het algoritme aan te passen aan 
verschillende toepassingen, bijv. voor banket of gastronomie. 

• Bij de CHEF-lijn hebt U de mogelijkheid om i.p.v. één, twee steekvoelers te gebruiken om 
etenswaren van verschillende type en grootte te controleren. 

• De CHEF-lijn is voorzien van een extra sneltoets, luchtsnelheid, om het proces intensiever te 
laten verlopen, deze is gekoppeld aan de toetsen koelen of vriezen 

• De CHEF lijn is voorzien van een sneltoets voor het indien nodig extra ontdooien van de 
verdamper. 


