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La ricerca volta ad ottimizzare I'area
espositiva, rispettando le dimensioni di una
vetrina tradizionale, trova la sua massima
espressione nella /inea KORINTHOS.

Una linea che esalta la visibilita della
merce e assicura una pit completa
panoramica allo sguardo, favorendo cosi un
migliore apprezzamento del prodotto e un
conseguente incremento delle vendite.

Particolarmente indicata per |'esposizione
di salumi e latticini e carne, la linea
KORINTHOS riunisce in un’unica vetrina
refrigerata le funzioni di servizio assistito e
self service.

Developed to optimize the display

area while respecting the dimensions
of a traditional display case, the new
KORINTHOS line achieves the maximum
results.

A line that exalts the visibility of the g
and ensures a more complete view,
enabling the clientele to evaluate the
product better and thus increasing sales.

Ideal for the display of deli meats, cheese
and fresh meats, the KORINTHOS line
combines the functions of assisted service
and self-service in a single cabinet.

Die Linie KORINTHOS ist das ausgezeichnete
Ergebnis der Forschung, die optimale
Ausstellungsflache unter Beachtung der
Abmessungen von herkdmmlichen Vitrinen zu
erzielen.

Eine Linie, bei der die Sichtbarkeit der Waren
im Vordergrund steht. Dem Kunden werden eine
vollsténdige Sicht und eine bessere Schatzung
des Produkts ermdglicht und zuséatzlich wird die
Zunahme der Verkaufe gefordert.

Da die Linie KORINTHOS in einer einzigen
Kiihlvitrine die Funktionen einer Bedienung mit
Personal und die Selbstbedienung vereint, ist
sie besonders zur Ausstellung von Wurstwaren,
Milchprodukten und Fleisch geeignet.

La recherche orientée a optimiser la zone
d’exposition en respectant les dimensions
d’une vitrine traditionnelle, trouve sa
meilleure expression dans la

ligne KORINTHOS.

Une ligne qui exalte la visibilité de la
marchandise et assure une vue d’ensemble
plus compléte au regard, en favorisant ainsi
une meilleure appréciation du produit et un
accroissement conséquent des ventes.

Particulierement indiquée pour I'exposition
de la charcuterie, de produits laitiers et
viande, la ligne KORINTHOS réunit dans
une seule vitrine réfrigérée les fonctions
de service assisté et de self-service.

Las investigaciones realizadas para
optimizar la zona expositiva, respetando
las dimensiones de una vitrina tradicional,
encuentran su maxima expresion en la
linea KORINTHOS.

Una linea que exalta la visibilidad de la
mercancia y asegura una panoramica
mas completa a nivel visual, apreciando
de modo que se valora mas el producto y
consecuentemente aumentan las ventas.

Particularmente indicada para la exposicion
de los embutidos, lacteos y carnes la

linea KORINTHOS reline en una vitrina
refrigerada las funciones de servicio con
personal y autoservicio.

Butpurel KORINTHOS aBnaetca
pe3ynLTaToM UcCNefoBaHUN, UMEIOLLNX
LENbI0 ONTUMWU3MPOBATh NioLWaab
BbIKNAZKM, C COXpaHEHNEM rabapUTHbLIM
pa3mMepOB TPaANLMOHHON BUTPUHDI.

Butpurel KORINTHOS obecneumnatot
uaeanbHbl 0630p TOBapa, TeM CaMmbIM,
MOBbILLAsA ero NpyUBAEKaTeNbHOCTb U
yBenuumeasa 06beM Npoaax.

Oxnaxpgaemblie BuTpuHbl KORINTHOS
npegHa3HaveHbl ANA BbIKNaAKM MACHON

1 MONTIOYHON racTPOHOMMUM, 06bEANHAA
TPaAMLMOHHYIO KOHLeNuUmMio 06enyXnBaHus
1 camoobcnyxmBaHme.

K g th Lunghezza senza spalle Codice Temperatura di esercizio Superficie di esposizione orizzontale Capacita utile Peso
I‘ln OS Length without ends Code Working temperature Horizontal display surface Net volume Weight
Lange ohne Seiten Kode nr. Betriebstemperatur Gesamte Ausstellefliche Nutzleistung Gewicht
Longeur sans joues Code Temp. de fonctionnement Surface d ‘exposition horizontale Capacité utile Poids
Longitud sin laterales Codigo Temperatura de trabajo Superficie de exposicion de apoyo Capacidad atil Peso
[nvHa 6e3 60KOBUH Kon Pa6ouvan Temnepatypa [opn3oHTanbHaA nNnowaab 9KCno3nLmnm MonesHbin 06bEM Bec
mm °C m? dm? Kg
1250 1,37 163
1875 2,06 244
VCB-SELF 0°C/+4°C
2500 2,75 325)
3750 41 487
Lunghezza senza spalle Codice Temperatura di esercizio Superficie di esposizione orizzontale Capacita utile Peso
Length without ends Code Working temperature Horizontal display surface Net volume Weight
Lénge ohne Seiten Kode nr. Betriebstemperatur Gesamte Ausstellefliche Nutzleistung Gewicht
Longeur sans joues Code Temp. de fonctionnement Surface d ‘exposition horizontale Capacité utile Poids
Longitud sin laterales Codigo Temperatura de trabajo Superficie de exposicion de apoyo Capacidad atil Peso
JnuHa 6e3 60KoBUH Koa PaGouan Temnepatypa [opn3oHTanbHan NNowWaab aKCno3uumm MonesHbit 06bEM Bec
mm RG] m? dm® Kg
1250 1,30 132
1875 1,90 198
VCB +2°C/+4°C
2500 2,50 264
3750 3,80 396
1250 1,30 132
1875 1,90 198
SELF +2°C/+4°C
2500 2,50 264
3750 3,80 396
Classe climatica ambientale - Enviromental climatic class - Classe climatique - Raumklimaklasse - Clase climética ambiental - Kanmatiraecknii kaace oGopysosanust:
3 +25°C 60% U.R. - EN-ISO 23953 - 1/2
L/ARNEG, la cui politica ¢ quella di un continuo perfezionamento, si riserva il diritto di cambiare in qualsiasi momento i dettagli Lecnici senza preavviso. » Due Lo Lechnical progress, ARNEG reserves the right to change technical features without notice. ®
ARNEG, dont la politique est celle d'un perfectionnement continu, se réserve le droit de varier les détails techniques sans préavis ¢ Die Firma ARNEG, dessen Bestreben eine stetige Verbesserung ihrer Produkte ist, behaelt sich das Recht vor die technischen
Figenschaften jederzeit ohne vorherige Benachrichtigung zu dndern. « ARNEG, cuya politica prevé un perfeccionamiento continuo, se reserva el derecho de cambiar en cualquier momento y sin advertencia previa los detalles técnicos ® BBMAy noctoAHHOro

COBEpLLIEHCTBOBAHWA BbifyckaeMon npoaykunu, dbupma ARNEG octaBnAeT 3a co60il NPaBo U3MEHATbL TEXHUYECKUE XapakTepnucTMK1 NpoayKLnun Ge3 NpeABapuTeNbHOTO YBEAOMIEHNA.
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Meeting with excellence

Place to space

Innovativa proposta per |'utenza attenta agli
spazi nelle aree vendita, ATHOS esprime I'ideale
equilibrio tra ingombro a terra e superficie
espositiva.

Frutto di un attento studio dei volumi e delle
forme, I'ATHOS si propone come sintesi perfetta
di funzionalita ed estetica con caratteristiche

di vendibilita del prodotto elevate.

Consigliabile per I'esposizione di salumi
e latticini, ATHOS & disponibile nelle versioni
VCB e Self.

Innovative product for users with space
problems, ATHOS expresses the perfect balance
between use of floor space and display area.

The product of a careful study of volumes and
shapes, ATHOS offers the perfect combinations
of handsome design and efficient function,
ensuring a high turnover of the products
displayed.

Recommended for the display of deli meats and
cheese, ATHOS is available in curved glass and
self-service versions.

ATHOS, das ideale Gleichgewicht zwischen
Bodenraumbedarf und Ausstellungsflache - ein
innovativer Vorschlag fiir den Endverbrauch mit

besonderem Augenmerk auf die Verkaufsflachen.

ATHOS st das Ergebnis einer aufmerksamen
Studie der Volumen und der Formen - eine
perfekte Mischung von Funktionalitat und
Asthetik mit exzellenten Eigenschaften wie die
Sichtbarkeit des Produkts.

ATHOS ist zur Ausstellung von Wurstwaren
und Milchprodukten geeignet und in den
Ausfiihrungen VCB und Self erhéltlich.

Proposition innovante pour |'utilisateur attentif
aux espaces dans les zones de vente, ATHOS
exprime I'équilibre parfait entre encombrement
au sol et surface d'exposition.

Fruit d'une étude attentive des volumes et des
formes, ATHOS se propose comme la synthese
parfaite de fonctionnalité et d'esthétique avec
des caractéristiques de possibilités de vente
du produit élevées.

A conseiller pour I'exposition de la charcuterie
et de produits laitiers, ATHOS est disponible
dans les versions VCB et Self.

ATHOS, propuesta innovadora para el usuario
que cuida las areas de venta, expresa el
equilibrio ideal entre las dimensiones de la
vitrina y la superficie expositiva.

Fruto de un cuidadoso estudio de los volimenes
y de las formas, ATHOS se propone como la
sintesis perfecta de funcionalidad y estética,
con elevadas caracteristicas de posibilidad de
venta del producto.

ATHOS se aconseja para la exposicion
de embutidos y l4cteos, y se encuentra a
disposicion en las versiones VCB y Self.

ButpuHel ATHOS npeaHasHayeHb! B nepayio
oyepenb LNA KAMEHTOB, KOTOPbIE BECbMa
LLENETNNBHO OTHOCATCA K OpraH13aLliy
OTZeN0B B TOProBOM 3afie C TOYKM 3PEHMA
nnaoLaam, T.K. 06ecneYnBaloT uaeanbHoe
COOTHOLLIEHVE rabapuTHbIX Pa3MEPOB U
NNOLLAAN BbIKNALAKM.

ButpuHa ATHOS, pesynbraT BHUMATENbHENLLETO
13y4eHnA hopMbl 1 0O6bema, NpeacTaBiAET
coboli MpekpacHoe coveTaHne
(yHKLOHANBHOCTY 1 An3aiiHa, obecrneynsan
BbICOK/E MOKa3aTen Npofax ToBapa.

Butpunbl ATHOS BbinyckatoTca

B Moandukaumax VCB n Self
(camoobenyxuBaHiie) n NpUMEHAIOTCA AnA
BbIKNIAAKN MACHOI 1 MOIOYHOM FracTPOHOMMM.
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Paracolpi inox. Porta-carte. Porta-coltelli.

Stainless steel bumper rail. Paper-holder. Knife-holder.

Pare-chocs inox. Porte-papier. Porte-couteaux.

StoRleiste aus Edelstahl. Papiertrager. Messertrager.

Parachoques inox. Portapapeles. Porta cuchillos.

OT6OMHIK 13 HEPX. CTanw. [epxatens ana dymar. EmKocTb ana Hoxeit.
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Gancio porta-sacchetti. Vassoi inox a 2 gradini. Piatto promozionale vasca.
Bag-hook. 2-step stainless steel base trays. Intermeditate promotional plate.
Crochet porte sachets. Plateaux inox 2 gradins. Plateau promotionel intermediaire.
Titenhaken. 2-Stufige Auslage Inox. Zwischenplatte fiir Sonderangebote.
Gancho portabolsas. Bandejas inox 2 niveles. Plato promocional cuba.
[epxatenb AnA nakeTos. [NonaoHb! 13 HEPX. CTanu 2-X CTyNeHYaTble. MonaoH AnA akTVBHBIX Npoaax.

Divisori.
Dividers.
Separations.
Warenteiler.
Divisorios.
Henutenu.

Mensola superiore. Portabottiglie. Chiusura inferiore.
Top shelf. Bottle rack. Lower closing.
Obere Glasablage. Flaschentrager. Untere Verkleidung.
Tablette supérieure. Porte-bouteilles. Fermeture inférieure.
Recisa superior. Porta botellas. Cierre inferior.

BepxHaa nonka. [NoacTaBka AnA OyTbINoK. HuxHaA naHens.



