Компания Castel MAC S.p.A. выпускает оборудование под 2-мя торговыми марками, одна из которых Tecnomac представлена: морозильными и среднетемпературными шкафами, шокерами, среднетемпературными и низкотемпературными столами с регулируемой влажностью, а также водоохладителями. Оборудование, предлагаемое под этой торговой маркой, идеально подходит для использования в условиях пекарен и кондитерских цехов.
Шкаф среднетемпературный “Tecnomac” серии HC 20-C

· Производитель: Castel MAC, Италия

· Длина: 710 мм

· Ширина: 890 мм

· Высота: 2075 мм

· Напряжение: 230 В

· Мощность: 450 Вт

· Выполнены из нержавеющей стали. Регулируемые по высоте полки через каждые 10 мм. В комплекте: 10 пар направляющих из нержавеющей стали. Регулируемая влажность 45-90%. Максимальная вместимость противней 600х400 - 24 шт. Температурный режим +4...+15С.
· Описание по ссылке: http://www.castelmac.eu/Service/PDF/Armadi_Tecnomac/Istruction/HC20-HC40-NTV-NTB-BTV-C-BT-NT_71503647_R2_GB.pdf
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Шкаф среднетемпературный серии TC 60-C

· Производитель: Castel MAC, Италия

· Длина: 890 мм

· Ширина: 1200 мм

· Высота: 2350 мм

· Напряжение: 230 В

· Мощность: 700 Вт

· Предназначен для охлаждения и кратковременного хранения продуктов. Корпус выполнен из нержавеющей стали. Вместимость 30 противней 600х800 мм или 60 противней 600х400 мм. Высота поддонов 50 мм. Регулируемые по высоте полки через каждые 10 мм. В комплекте 20 пар направляющих для противней размером 600х800 мм. Регулмруемая влажность 45-85%. Температурный режим +2...+15С.
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