ПРИКАЗ МИНТОРГА СССР ОТ 03.10.1980 N 264 ОБ УТВЕРЖДЕНИИ ПОЛОЖЕНИЯ О СИСТЕ​МЕ ТЕХНИЧЕСКОГО ОБСЛУЖИВАНИЯ И РЕМОНТА ТОРГОВО-ТЕХНОЛОГИЧЕСКОГО ОБОРУДОВАНИЯ

(по состоянию на 7 октября 2006 года)

МИНИСТЕРСТВО ТОРГОВЛИ СССР

ПРИКАЗ

от 3 октября 1980 г. N 264

ОБ УТВЕРЖДЕНИИ ПОЛОЖЕНИЯ О СИСТЕМЕ ТЕХНИЧЕСКОГО ОБСЛУЖИВАНИЯ И РЕ​МОНТА ТОРГОВО-ТЕХНОЛОГИЧЕСКОГО ОБОРУДОВАНИЯ


В целях совершенствования организации и повышения качества технического обслужива​ния и ремонта торгово-технологического оборудования в отрасли "торговля" приказываю:

1. Утвердить и ввести в действие с 1 января 1981 г. прилагаемое Положение о системе техниче​ского обслуживания и ремонта  торгово-технологического оборудования.

2. Министерствам торговли союзных республик, Центросоюзу, главурсам (урсам) министерств СССР довести утвержденное Положение до подведомственных организаций и предприятий, осуществляющих эксплуатацию, техническое обслуживание и ремонт торгово-технологиче​ского оборудования, и обеспечить его выполнение.

3. Считать утратившим силу с 1 января 1981 г. Приказ Министерства торговли СССР от 6 сентября 1968 г. N 155.

4. Контроль за исполнением настоящего Приказа возложить на Техническое управление (т. Ключникова).

Министр                              А.И.СТРУЕВ

Утверждено

Приказом

Министерства торговли СССР

от 3 октября 1980 г. N 264

ПОЛОЖЕНИЕ

О СИСТЕМЕ ТЕХНИЧЕСКОГО ОБСЛУЖИВАНИЯ И РЕМОНТА ТОРГОВО-ТЕХНОЛОГИЧЕ​СКОГО ОБОРУДОВАНИЯ


Разработано ВНИИторгмашем Минлегпищемаша и Техническим управлением Министер​ства торговли СССР. В нем учтены предложения и рекомендации треста "Росторгмонтаж" Мини​стерства торговли РСФСР и РПО "Укрторгтехника" Министерства торговли Украинской ССР.

1. Основные положения

1.1. Настоящее Положение устанавливает единую систему технического обслуживания и ремонта для всех видов торгово-технологического оборудования предприятий торговли, общественного питания, торговых баз, складов, в том числе и закупаемого по импорту.

1.2. Под системой технического обслуживания и ремонта торгово-технологического оборудования понимается совокупность взаимосвязанных средств, документации технического обслуживания и ремонта и исполнителей, необходимых для поддержания и восстановления качества изделий, входящих в нее.

1.3. Торгово-технологическое оборудование согласно Общесоюзному классификатору промышленной и сельскохозяйственной продукции, утвержденному Постановлением Госстандарта СССР от 30.12.75 N 58, включает следующие подгруппы:

· оборудование холодильное;

· оборудование тепловое;

· машины для переработки мяса, овощей и теста (оборудование для переработки продуктов на предприятиях общественного питания);

· автоматы и полуавтоматы торговые и разменные;

· оборудование механическое для предприятий общественного питания;

· оборудование для плодоовощных баз и фабрик-заготовочных;

· оборудование для предприятий торговли;

· оборудование для механизации оптовых баз и складов;

· составные части технологического оборудования для  предприятий общественного питания и пищеблоков.

1.4. Поддержание торгово-технологического оборудования в исправном состоянии обеспечивается эксплуатационным и ремонтным персоналом:

· знанием устройства оборудования, правил его эксплуатации, технического обслуживания и ремонта;

· выполнением требований эксплуатационной документации при использовании, хранении и транспортировании оборудования;

· своевременным проведением технического обслуживания и ремонта оборудования в объеме, предусмотренном эксплуатационной и ремонтной документацией;

· содержанием оборудования в установленной комплектности;

· своевременным обеспечением запасными частями и материалами;

· систематическим контролем состояния оборудования должностными лицами предприятий торговли и общественного питания, отвечающими за его эксплуатацию, а также специалистами ремонтно-монтажных предприятий.

1.5. Термины и определения системы технического обслуживания и ремонта торгово-технологического оборудования приняты согласно ГОСТ 18322-78.

1.6. Под техническим обслуживанием понимается комплекс операций или операция по поддержанию работоспособности или исправности оборудования при использовании его по назначению, ожидании, хранении и транспортировании.

Для  торгово-технологического оборудования установлены два вида технического обслуживания: при использовании и регламентированное.

Техническое обслуживание при использовании - включает обслуживание оборудования при подготовке к использованию по назначению, использовании его по назначению, а также непосредственно после его окончания.

Регламентированное техническое обслуживание оборудования - предусматривает выполнение всех работ с периодичностью и в объеме, установленными эксплуатационной документацией, независимо от технического состояния изделия в момент начала технического обслуживания.

1.7. Под ремонтом понимается комплекс операций по восстановлению исправности или работоспособности оборудования, восстановлению его ресурса или составных частей.

1.7.1. Для  торгово-технологического оборудования установлены:

· текущий и капитальный ремонты.

Текущий  ремонт - это ремонт, выполняемый для обеспечения или восстановления работоспособ​ности изделия и состоящий в замене и (или) восстановлении отдельных частей.

Капитальный ремонт - это ремонт, выполняемый для восстановления исправности и полного или близкого к полному восстановлению ресурса изделия  с заменой или восстановлением любых его частей, включая базовые.

1.7.2. Капитальный и текущий ремонты могут быть плановыми и неплановыми.

Неплановый ремонт проводится с целью устранения последствий отказов или происшествий.

1.8. Основными задачами по организации технического обслуживания и ремонта торгово-технологического оборудования являются:

· разработка и проведение мероприятий по содержанию торгово-технологического оборудования в исправном состоянии;

· обучение обслуживающего персонала правилам эксплуатации и технического обслуживания;

· планирование и организация технического обслуживания и ремонта оборудования и контроль за соблюдением периодичности и качества их выполнения;

· осуществление систематического контроля технического состояния оборудования;

· организация периодических поверок контрольно-защитных приборов, средств измерения, а также контроль технического освидетельствования баллонов и сосудов, работающих под давлением, грузоподъемных машин и других объектов гостехнадзора;

· своевременное обеспечение организаций и предприятий, выполняющих техническое обслуживание и ремонт оборудования, запасными частями, материалами, эксплуатационной и ремонтной документацией;

· оформление в установленном порядке претензий (рекламаций) на оборудование, вышедшее из строя до истечения гарантийного срока;

· распределение и контроль за правильным расходованием денежных средств, материалов и запасных частей, выделяемых на проведение комплекса работ по техническому обслуживанию и ремонту оборудования;

· анализ эксплуатационных показателей обслуживания и разработка предложений по повышению его качества, технического уровня и надежности;

· обобщение передового опыта в проведении технического обслуживания и ремонта торгово-технологического оборудования, его распространение и практическое внедрение в ремонтно-монтажных организациях и предприятиях отрасли "торговля".

2. Объем, трудоемкость и периодичность технического обслуживания и ремонта торгово-технологического оборудования

2.1. Техническое обслуживание содержит регламентированные в эксплуатационной документации и в настоящем Положении операции по поддержанию работоспособности или исправности изделия в течение его срока службы. Перечень основных работ, выполняемых при техническом обслуживании торгово-технологического  оборудования, приведен в Приложении N 1.

2.2. Содержание работ, выполняемых при текущем ремонте, определяется эксплуатационной и ремонтной документацией на оборудование. Перечень основных работ, выполняемых при текущем ремонте, приведен в Приложении N 2.

2.3. Комплекс работ, выполняемых при капитальном ремонте, определяется  ремонтной документацией на соответствующее торгово-технологическое оборудование.

2.4. Периодичность технического обслуживания (ремонта) - это интервал времени или наработка между данными видами технического обслуживания (ремонта) и последующим таким же видом или другим большей сложности.

2.5. Под трудоемкостью технического обслуживания (ремонта) понимаются трудозатраты на проведение одного технического обслуживания (ремонта) данного вида.

2.6. Нормативы трудоемкости технического обслуживания (ремонта) торгово-технологического оборудования установлены на основе анализа результатов хронометража времени выполнения соответствующих работ слесарем 4 разряда. Контрольный объем работ по техническому обслуживанию и ремонту оборудования включает:

· подготовительно-заключительные операции, операции по выполнению перечня основных работ и 10% объема работ, выполняемых по мере необходимости (согласно Приложениям 1, 2), а также устранение случайных отказов оборудования, обусловленных его надежностью.

Нормативы установлены при условии выполнения технического обслуживания и ремонта оборудования слесарем с радиусом зоны действия до 1,5 км и с использованием при этом новых или восстановленных запасных частей.

Нормативы трудоемкости предназначены для ориентировочного расчета численности слесарей по техническому обслуживанию и ремонту оборудования и для расчета заработной платы использоваться не могут.

Нормативы периодичности и трудоемкости технического обслуживания и ремонта торгово-технологического оборудования приведены в Приложении N 3.

3. Организация технического обслуживания и ремонта торгово-технологического оборудования

3.1. Комплекс работ по техническому обслуживанию и ремонту торгово-технологического оборудования, находящегося на оснащении предприятий торговли и общественного питания, выполняют специализированные ремонтно-монтажные предприятия на договорной основе.  Примерный договор на комплексное обслуживание торговой техники приведен в Приложении N 4.

3.2. При заключении договора стороны вправе по взаимному согласию вносить изменения в условия Примерного договора, если эти изменения не противоречат законодательству.

3.3. При отсутствии взаимного соглашения по спорным вопросам стороны действуют согласно правилам, установленным Примерным договором.

3.4. Договор, как правило, заключается централизованно (торгом, трестом, объединением).

3.5. В договора на проведение комплекса работ по техническому обслуживанию и ремонту включается оборудование при условии его изготовления и монтажа в соответствии с нормативно-технической документацией завода-изготовителя.

3.6. В тех случаях, когда для приведения оборудования, подлежащего принятию на комплексное обслуживание, в исправное состояние необходимо выполнить ремонтные и монтажные работы, ремонтные предприятия должны их выполнить по разовому заказу за отдельную плату.

3.7. Прием вновь смонтированного оборудования на комплексное обслуживание, снятие с обслуживания демонтированного и списанного оборудования производится на основании письменного извещения предприятия (заказчика) с указанием наименования, типа и инвентарного номера оборудования. Форма извещения приведена в Приложении N 5.

3.8. На основании извещения заказчика ремонтное предприятие вносит соответствующие изменения в приложение к договору (перечень оборудования).

3.9. На предприятиях, имеющих по штатному расписанию технические службы, выполнение работ по техническому обслуживанию и текущему ремонту торгово-технологического оборудования осуществляется специалистами этих служб.

3.10. Организация технического обслуживания и ремонта торгово-технологического оборудования включает:

· планирование работ по техническому обслуживанию и ремонту оборудования;

· допуск слесарей к техническому обслуживанию и ремонту торгово-технологического оборудования;

· выполнение работ по техническому обслуживанию и ремонту торгово-технологического оборудования;

· контроль качества выполнения работ на оборудовании при эксплуатации, техническом обслуживании и ремонте;

· обобщение и внедрение передового опыта по организации технического обслуживания и ремонта оборудования.

3.10.1. Планирование работ по техническому обслуживанию и ремонту торгово-технологического оборудования.

Виды работ по техническому обслуживанию и текущему ремонту торгово-технологического оборудования и сроки их выполнения определяются годовым графиком (Приложение N 6), по капитальному ремонту - пятилетним графиком (Приложение N 7).

Разработка  графиков осуществляется ремонтным предприятием до начала планируемого года. Графики должны утверждаться главным инженером ремонтного предприятия и согласовываться с предприятиями (торгами, трестами, объединениями), заключившими договор на комплекс работ по техническому обслуживанию и ремонту оборудования.

Графики технического обслуживания и ремонта торгово-технологического оборудования должны включать:

· техническое обслуживание торгово-технологического оборудования,

· кроме технического обслуживания при его использовании;

· текущий ремонт оборудования;

· капитальный ремонт оборудования.

Исходными данными для разработки графиков технического обслуживания и ремонта торгово-технологического оборудования являются:

· структура ремонтного цикла оборудования, установленная эксплуатационной документацией и настоящим Положением;

· действующие договоры на комплекс работ по техническому обслуживанию и ремонту торгово-технологического оборудования;

· графики санитарных дней предприятий торговли и общественного питания;

· техническое состояние оборудования;

· обеспеченность ремонтных предприятий технологической оснасткой, ремонтной документацией, запасными частями и материалами.

Предприятие (организация), заключившее договор на комплекс работ по техническому обслуживанию и ремонту оборудования, должно иметь выписку из графика выполнения этих работ на очередной год.

3.10.2. Допуск слесарей к техническому обслуживанию и ремонту торгово-технологического оборудования.

К работам по техническому обслуживанию и ремонту оборудования допускаются специалисты, прошедшие обучение и инструктаж по технике безопасности, имеющие соответствующее удостоверение и квалификационную группу по технике безопасности не ниже 3.

К работам повышенной опасности (обслуживание электроустановок, лифтов, сосудов под давлением и т.п.) допускаются специалисты (слесари, электрики) не моложе 18 лет, прошедшие медицинское освидетельствование. Специалисты, выполняющие такие работы, проходят периодическую проверку знаний правил эксплуатации и техники безопасности не реже одного раза в год.

Специалисты, допустившие в ходе выполнения работ нарушения требований эксплуатационной и ремонтной документации или несоблюдение требований техники безопасности, от работы на оборудовании отстраняются.

Лицо, отстраненное от работы на оборудовании, допускается вновь только после прохождения дополнительного инструктажа, проверки теоретических знаний и практических навыков по эксплуатации, техническому обслуживанию и ремонту оборудования.

3.10.3. Выполнение работ по техническому обслуживанию и ремонту торгово-технологического оборудования.

3.10.3.1. Подготовка оборудования к техническому обслуживанию и ремонту осуществляется персоналом предприятия торговли, общественного питания, торговых баз. Подготовка включает:

· чистку и мойку оборудования;

· обеспечение свободного доступа к оборудованию для выполнения работ;

· подбор необходимой эксплуатационной документации.

Ответственность за подготовку оборудования к техническому обслуживанию и ремонту несет руководитель предприятия, где установлено оборудование.

3.10.3.2. Работы по техническому обслуживанию (кроме технического обслуживания при использовании) и ремонту оборудования выполняются работниками специализированных ремонтных предприятий или специалистами технических служб предприятия - владельца оборудования, если они предусмотрены его штатным расписанием.

3.10.3.3. Техническое обслуживание при использовании выполняется эксплуатационным персоналом предприятия - владельца оборудования.

Работы по техническому обслуживанию и ремонту оборудования выполняются в полном соответствии с требованиями эксплуатационной и ремонтной документации на данное изделие.

3.10.3.4. Неисправности, возникающие при эксплуатации оборудования, устраняются в следующем порядке:

· оборудование немедленно отключается от электросети и принимаются меры, исключающие допуск работников предприятия к эксплуатации оборудования и его включению;

· вызывается слесарь ремонтного предприятия, обслуживающего данное оборудование;

· ремонтное предприятие регистрирует вызов в журнале учета отказов оборудования (см. Приложение N 8) и в срок до 24 часов (с момента поступления вызова) в населенном пункте,  где расположено ремонтное предприятие, и в течение двух суток во всех других случаях принимает необходимые меры по устранению отказа.

3.10.4. Контроль качества работ по техническому обслуживанию и ремонту оборудования осуществляется службой ОТК ремонтного предприятия в соответствии с действующим Положением об отделе технического контроля промышленного предприятия.

3.11. При проведении технического обслуживания и ремонта торгово-технологического оборудования может производиться его модернизация, направленная на повышение надежности, увеличение производительности, более полное обеспечение требований санитарии и гигиены, автоматизацию управления, улучшение условий ремонта, повышение степени безопасности в эксплуатации и т.п.

Техническая документация на модернизацию торгово-технологического оборудования разрабатывается предприятиями (организациями) - разработчиками оборудования (как исключение, документация может быть разработана эксплуатирующей или ремонтной организацией, но в этом случае она должна быть согласована с предприятием (организацией) - разработчиком оборудования).

3.12. Замена торгово-технологического оборудования может производиться только после отработки оборудованием нормативных сроков службы (сроков амортизации).

Срок списания оборудования, прошедшего установленной срок амортизации, но пригодного по своему техническому состоянию к дальнейшей эксплуатации, по решению специальной комиссии должен быть продлен.

4. Общие указания по мерам безопасности при выполнении работ

4.1. Специалисты, выполняющие работы по эксплуатации, техническому обслуживанию и ремонту оборудования, обязаны строго соблюдать меры безопасности, определенные эксплуатационной документацией на оборудование, настоящим Положением, а также:

· Правила технической эксплуатации электроустановок потребителей и

· Правила техники безопасности при эксплуатации электроустановок потребителей, утвержденные Госэнергонадзором 12.04.69 (ПТЭ и ПТБ);

· Правила устройства и безопасной эксплуатации лифтов, утвержденные Госгортехнадзором 26.01.71;

· Правила устройства и безопасной эксплуатации сосудов, работающих под давлением, утвержденные 15.12.73;

· Правила устройства электроустановок, ПУЭ-76 (издание 5);

· ССБТ. Электробезопасность. Общие требования. ГОСТ 12.1.019-79;

· Правила техники безопасности на фреоновых холодильных установках (Приказ Минторга СССР от 17.11.67 N 212);

· Положение об инструктаже по технике безопасности на предприятиях, в организациях и учреждениях системы Министерства торговли СССР (Приказ Минторга СССР от 31.12.74 N 288);

· Приказ Минторга СССР от 27.12.74 N 283 - о перечне профессий рабочих, обслуживающих объекты и оборудование повышенной опасности на предприятиях системы Минторга СССР;

· Приказ Минторга СССР от 06.09.77 N 175 - о ежегодной проверке знаний работников, включенных в Перечень профессий рабочих, обслуживающих объекты и оборудование повышенной опасности на предприятиях системы Министерства торговли СССР.

4.2. Безопасность выполнения работ достигается:

· качеством подготовки специалистов, выполняющих комплекс работ по эксплуатации, техническому обслуживанию и ремонту оборудования;

· организацией своевременного и качественного инструктажа обслуживающего персонала;

· обеспечением работ в соответствии с требованиями эксплуатационной и ремонтной документации;

· правильной организацией работ на рабочих местах;

· обеспечением исполнителей работ инструкциями по мерам безопасности.

4.3. Ответственность за обеспечение безопасных условий труда при эксплуатации, техническом обслуживании и ремонте оборудования возлагается на лиц административно-технического персонала предприятий, определяемых приказом по предприятию.

5. Порядок сдачи оборудования в капитальный ремонт и приемки из ремонта

5.1. Общие требования к оборудованию, сдаваемому в капитальный ремонт и выпускаемому из ремонта, а также порядок сдачи и выпуска изделий из ремонта установлены ГОСТ 19504-74.

5.2. Сдача оборудования или его составляющих частей в капитальный ремонт должна быть оформлена актом сдачи, в котором должны быть отражены техническое состояние и комплектность изделий (см. Приложение N 9).

5.3. Выдача оборудования иди его составляющих частей из капитального ремонта должна быть оформлена ремонтным Паспортом, в котором должно быть отражено соответствие технического состояния и комплектности изделия требованиям нормативно-технической документации на ремонт (см. Приложение N 10).

6. Источники финансирования работ по техническому обслуживанию и ремонту торгово-технологического оборудования

6.1. Капитальный ремонт торгово-технологического оборудования производится за счет амортизационных отчислений, утвержденных Постановлением Совета Министров СССР от 15.03.74 N 183 (в процентах к балансовой стоимости) и Приказом Минторга СССР от 10.04.74.

	Наименование оборудования 
	Общие нормы амортизационных отчислений
	В том числе:

	
	
	на полное восстановление
	на капитальный ремонтный ремонт

	Холодильное оборудование
	12,0
	8,4
	3,6

	Механическое оборудование
	15,0
	12,5
	2,5

	Теполвое оборудование
	12,9
	10,0
	2,9

	Кипятильники непрерывного действия
	24,3
	20,0
	4,3

	Автоматы и полуавтоматы
	15,0
	12,5
	2,5

	Прочее торговое оборудование
	15,7
	12,5
	3,2


Примечание. Нормы амортизационных отчислений на механическое и тепловое оборудование определены исходя из режима работы в одну смену. В условиях полутора-двухсменной работы (в среднем 10 - 12 час в сутки) к общей норме амортизационных отчислений применяется коэффициент К = 1,4.

6.2. Выполнение работ по техническому обслуживанию и текущему ремонту производится за счет издержек производства и обращения.

6.3. Расчеты за выполненные работы по техническому обслуживанию и ремонту торгово-технологического оборудования производятся согласно оптовым ценам, утвержденным Министерством торговли СССР, или по калькуляциям, согласованным с заказчиком.

6.4. При выходе из строя торгово-технологического оборудования в связи с нарушением правил его эксплуатации, хранения,транспортирования оплата ремонта производится на основании аварийного акта (см. Приложение N 12) за счет предприятия или виновного лица, допустившего указанные нарушения.

7. Обязанности организаций и предприятий отрасли "торговля" в обеспечении системы технического обслуживания и ремонта торгово-технологического оборудования

7.1. Методическое руководство и организационную работу по внедрению системы технического обслуживания и ремонта торгово-технологического оборудования осуществляют:

· с министерствами торговли союзных республик - Техническое управление Министерства торговли СССР;

· с республиканскими потребсоюзами - Техническое управление Центросоюза;

· в министерствах и ведомствах, имеющих торговую сеть, соответствующие технические подразделения.

7.2. Министерства торговли союзных и автономных республик, управления (главные управления) торговли и общественного питания обл(край, гор)исполкомов, республиканские потребсоюзы, главурсы (урсы) министерств и ведомств, имеющие торговую сеть, разрабатывают и осуществляют контроль по проведению мероприятий, направленных на:

· обеспечение качественного и своевременного выполнения всех видов работ, предусмотренных системой технического обслуживания и ремонта торгово-технологического оборудования;

· соблюдение норм технического оснащения предприятий торговли и общественного питания необходимым оборудованием и правил его эксплуатации;

· развитие ремонтных предприятий, централизацию, кооперирование и специализацию работ по техническому обслуживанию и ремонту оборудования;

· обеспечение ремонтных предприятий запасными частями, материалами, станочным оборудованием, транспортными средствами и технологической оснасткой, необходимыми для качественного и своевременного выполнения технического обслуживания и ремонта оборудования, обеспечения безопасных условий его эксплуатации;

· разработку предложений по совершенствованию организации технического обслуживания и ремонта оборудования, эксплуатационной и ремонтной документации, норм расхода материалов и запасных частей, внедрению передового опыта;

· подготовку кадров для выполнения монтажа, эксплуатации, технического обслуживания и ремонта новых видов торгово-технологического оборудования;

· осуществление контроля за работой предприятий торговли, общественного питания, баз, складов, ремонтных предприятий и технических служб по выполнению установленных требований хранения, монтажа, эксплуатации, технического обслуживания и ремонта торгово-технологического оборудования.

7.3. Торги, тресты, конторы и объединения осуществляют:

· организацию эксплуатации оборудования и контроль за его техническим состоянием, экономное и правильное расходование средств на содержание, техническое обслуживание и ремонт торговой техники;

· планирование технического оснащения предприятий торговли и общественного питания;

· учет оборудования по форме, приведенной в Приложении N 13 (в том числе отдельно оборудование с гарантийным сроком службы);

· контроль за соблюдением работниками подведомственных предприятий правил эксплуатации, мер безопасности и санитарных требований, установленных эксплуатационной документацией на оборудование и другими директивными документами вышестоящих организаций;

· организацию обучения по техническому минимуму согласно Приказу Министерства торговли СССР от 14 ноября 1974 г. N 247, а также курсов, семинаров и других мероприятий по повышению  квалификации работников, связанных с эксплуатацией оборудования;

· использование по назначению амортизационных отчислений на капитальный ремонт торгово-технологического оборудования;

· соблюдение установленного порядка замены изношенного и морально устаревшего оборудования, а также использование для ремонтных целей отдельных деталей, узлов и агрегатов списанного оборудования;

· организацию контроля качества поступающего оборудования и своевременное предъявление претензий и исков заводам-изготовителям (ремонтным предприятиям) при обнаружении несоответствия оборудования требованиям нормативно-технической документации;

· анализ причин аварий и неисправностей оборудования и осуществление мер по их исключению;

· соблюдение условий и сроков хранения нового и законсервированного оборудования;

· своевременную подготовку и передачу ремонтным предприятиям проектно-сметной документации для выполнения монтажа торгово-технологического оборудования при строительстве и реконструкции предприятий торговли и общественного питания.

7.4. Предприятия торговли, общественного питания, базы, склады и другие предприятия, в которых установлено и эксплуатируется торгово-технологическое оборудование, осуществляют:

· приемку торгово-технологического оборудования по качеству в полном соответствии с Инструкцией о порядке приемки продукции производственно-технического назначения и товаров народного потребления по качеству, утвержденной Постановлением Госарбитража при Совете Министров СССР от 25 апреля 1966 г. N П-7;

· закрепление оборудования приказом по предприятию (организации) за лицами, ответственными за его правильную эксплуатацию и использование по назначению;

· соблюдение правил эксплуатации оборудования, требований безопасности и санитарии с эксплуатационной документацией и предписаниями ремонтных и других организаций;

· передачу по акту ремонтным предприятиям оборудования в капитальный ремонт, а также сдачу узлов, агрегатов списанного оборудования;

· обеспечение возможности снятия в установленные сроки с оборудования контрольно-измерительных приборов для их поверки и клеймения;

· согласование с ремонтно-монтажными предприятиями графиков технического обслуживания и ремонта оборудования;

· подготовку оборудования к техническому обслуживанию и ремонту, а также создание условий для их своевременного выполнения ремонтными предприятиями;

· систематическое обучение техминимуму работников, эксплуатирующих оборудование;

· хранение эксплуатационной документации;

· соблюдение условий и сроков хранения нового и законсервированного оборудования;

· предъявление претензий в соответствии с Положением о порядке предъявления и рассмотрения претензий организациями и учреждениями и урегулирование разногласий по хозяйственным договорам, утвержденным Постановлением Совета Министров СССР от 17 октября 1973 г. N 758.

7.5. Ремонтные предприятия осуществляют:

· мероприятия по дальнейшему развитию, укреплению и специализации производственной базы, повышению качества работ по монтажу, техническому обслуживанию и ремонту торгово-технологического оборудования;

· разработку, согласование и утверждение графиков технического обслуживания и ремонта торгово-технологического оборудования согласно договорам, заключенным с предприятиями торговли и общественного питания, а также с учетом требований эксплуатационной документации и настоящего Положения;

· совместно с представителем предприятия - владельца оборудования приемку торгово-технологического оборудования по качеству и предъявление претензий;

· выполнение на договорных условиях комплексного обслуживания торгово-технологического оборудования в объеме регламентированного технического обслуживания, текущих, капитальных ремонтов, предусмотренных эксплуатационной документацией и настоящим Положением, устранение отказов в работе оборудования в процессе его эксплуатации. Указанные работы выполняются из материалов и запасных частей ремонтного предприятия в счет стоимости комплексного обслуживания, если отказы не вызваны нарушением условий эксплуатации или изготовления оборудования;

· выполнение разовых заказов предприятий торговли и общественного питания на проведение капитального ремонта оборудования, не принятого на комплексное обслуживание;

· монтаж и ввод в действие нового оборудования, а также демонтаж оборудования, направляемого в ремонт, и его установку после ремонта;

· консервацию и расконсервацию оборудования по заказам владельцев оборудования;

· составление совместно с представителем предприятия - владельца оборудования Акта о переносе срока капитального ремонта оборудования при соответствии его технического состояния требованиям эксплуатационной документации (см. Приложение N 14);

· выполнение работ по ремонту оборудования, вышедшего из строя по вине предприятия, осуществляющего его эксплуатацию;

· составление предписания предприятию - владельцу оборудования на выполнение работ, которые не входят в компетенцию ремонтного предприятия, но необходимых для обеспечения монтажа и эксплуатации оборудования в соответствии с требованиями эксплуатационной документации (см. Приложение N 15);

· измерение сопротивления изоляции силовых электросетей и сопротивления заземляющих устройств обслуживаемого оборудования и их ремонт;

· техническую помощь предприятиям торговли и общественного питания в приемке оборудования по качеству, а также в оформлении претензий в случае выявления недостатков или возникновения отказов и неисправностей в период гарантийного срока его эксплуатации;

· разработку предложений по совершенствованию системы технического обслуживания и ремонта оборудования, повышению его надежности и качества;

· обобщение и распространение передового опыта по организации и проведению технического обслуживания и ремонта оборудования;

· заключение в отдельных случаях договоров с заводами - изготовителями торгово-технологического оборудования на устранение неисправностей  и отказов оборудования в период гарантийного срока его эксплуатации, принятие необходимых мер к устранению причин, вызывающих эти отказы;

· материально-техническое обеспечение работ по техническому обслуживанию и ремонту оборудования с учетом:

· номенклатуры и количества обслуживаемого оборудования;

· графика технического обслуживания и ремонта оборудования;

· действующих норм расхода запасных частей и материалов;

· объема  изготовления и восстановления запасных частей ремонтным предприятием;

· пополнение обменного фонда ремонтного предприятия запасными частями и материалами за счет списываемого оборудования;

· установленного порядка производства запасных частей на предприятиях Минлегпищемаша РТМ 27-00-444-76, согласно которому производство запасных частей к оборудованию прекращается по истечении 8-10 лет после снятия его с производства и замены новым.

8. Обеспечение организаций и предприятий отрасли "торговля" эксплуатационной и ремонтной документацией на торгово-технологическое оборудование

8.1. Разработчиком эксплуатационной и ремонтной документации является предприятие (организация) - разработчик торгово-технологического оборудования.

8.2. Порядок разработки, согласования и утверждения эксплуатационной и ремонтной документации на торгово-технологическое оборудование определяется ГОСТ 2.609-79.

8.3. Комплектность и содержание эксплуатационной документации определяется ГОСТ 2.601-68, ОСТ 27-00-250.76, согласно которым разрабатываются:

· руководство по эксплуатации (РЭ);

· паспорт (ПС);

· памятка по обращению с изделием (Д1);

· памятка по технике безопасности (Д2);

· формуляр (ФО) - только для отдельных видов сложного оборудования.

8.4. Комплектность и содержание ремонтной документации определяется ГОСТ 2.602-68, ОСТ 27-51-386.78, согласно которым разрабатываются:

· руководство по текущему ремонту (РТ);

· руководство по капитальному ремонту (РК);

· каталог деталей и сборочных единиц (КД);

· нормы расхода запасных частей для текущего ремонта (ЗТ);

· нормы расхода запасных частей для капитального ремонта (ЗК);

· нормы расхода материалов на текущий ремонт (МТ);

· нормы расхода материалов на капитальный ремонт (МК);

· ведомость документов для ремонта (ВР).

8.5. Чертежи ремонтные разрабатываются согласно ГОСТ 2.604-68.

8.6. Указанная в п. п. 8.3 и 8.4 комплектность эксплуатационных и ремонтных документов может уточняться в техническом задании на разработку торгово-технологического оборудования по согласованию с заказчиком.

8.7. Эксплуатационная документация и руководство по текущему ремонту поставляются предприятиям торговли и общественного питания в комплекте с торгово-технологическим оборудованием заводом-изготовителем.

8.8. Ремонтная документация рассылается организациям и предприятиям наложенным платежом по списку, согласованному с Техническим управлением Министерства торговли СССР. При этом предприятие (организация) - держатель подлинников ремонтных документов на изделие должно обеспечивать все организации, занимающиеся подготовкой к ремонту и ремонтом изделий, учтенными экземплярами копий или дубликатов комплекта документов для ремонта в течение всего времени эксплуатации изделий данного вида.

8.9. Внесение изменений в эксплуатационную и ремонтную документацию осуществляет предприятие (организация) - держатель подлинников этих документов в соответствии с ГОСТ 2.603-68.

Примечание. Разрешается ремонтным организациям (предприятиям), в виде исключения, по согласованию с Техническим управлением Министерства торговли СССР вносить изменения в структуру ремонтного цикла отдельных видов оборудования в части полной замены ежемесячного технического обслуживания проведением дополнительного текущего ремонта с периодичностью не менее 1 раза в 3 месяца.

При этом указанное изменение не должно ухудшать технического состояния оборудования, условий безопасности его эксплуатации и увеличивать стоимость технического обслуживания и ремонта данного изделия.

Приложение N 1

ПЕРЕЧЕНЬ

ОСНОВНЫХ РАБОТ, ВЫПОЛНЯЕМЫХ ПРИ ТЕХНИЧЕСКОМ

ОБСЛУЖИВАНИИ ТОРГОВО-ТЕХНОЛОГИЧЕСКОГО ОБОРУДОВАНИЯ

1. Оборудование холодильное (камеры, шкафы, прилавки, витрины, льдогенераторы)

1.1. Работы, обязательные для всех видов оборудования:

· проверка оборудования внешним осмотром на соответствие правилам техники безопасности;

· осмотр внутренних поверхностей охлаждаемого объема;

· проверка комплектности оборудования и наличия ограждения холодильного агрегата;

· проверка надежности крепления и отсутствия механических повреждений защитного заземления (зануления) от автоматического выключателя до заземляющих устройств;

· осмотр электроаппаратуры, приборов автоматики и затяжка электроконтактных соединений;

· проверка исправности и правильности крепления электропроводки от автоматического выключателя до клеммника электродвигателя компрессора;

· проверка исправности осветительных приборов;

· проверка состояния дверных ручек, замков, поддонов, сливных устройств, резиновых уплотнений дверей охлаждаемых объектов;

· проверка работоспособности оборудования и его составных частей;

· проверка герметичности холодильной установки;

· проверка работы автоматической и полуавтоматической систем оттайки;

· проверка работы компрессора и электродвигателя по шуму и нагреву;

· проверка давления конденсации;

· проверка уровня масла в картере компрессора;

· проверка натяжения ремней и затяжки крепления холодильного агрегата и электродвигателя;

· проверка  работы водорегулирующего вентиля ВРВ и соленоидного вентиля СВМ;

· проверка автоматического режима работы холодильной установки и температуры в охлаждаемом объеме;

· отметка в учетных документах о проведении технического обслуживания.

1.2. Работы, выполняемые по мере необходимости:

· регулировка тепловой защиты и замена тепловых элементов магнитного пускателя;

· регулировка РД, ТРВ, термостата в зависимости от требуемого режима работы;

· регулировка плавности перемещения и плотности прилегания дверок и шторок оборудования;

· регулировка зазора между вентилятором и диффузором;

· устранение утечек, дозарядка холодильным агентом и маслом системы;

· устранение неисправностей, вызывающих повышенный шум оборудования;

· установка технологического фильтра для осушки системы холодильной установки;

· регулировка работы ВРВ и СВМ;

· подтяжка ремней привода компрессора и вентилятора, крепления холодильного агрегата;

· проведение дополнительного инструктажа работников торговли и общественного питания при нарушении ими правил эксплуатации оборудования;

· остановка оборудования на консервацию на случай длительного перерыва (в зимнее время, на период ремонта помещений и т.д.);

· устранение неисправностей полок, решеток, ограждений, кронштейнов.

1.3. При техническом обслуживании льдогенераторов предусматриваются, кроме работ, поименованных в п. п. 1.1 и 1.2:

1.3.1. В обязательном порядке:

· проверка работы водяного насоса;

· проверка герметичности соединений водяных трубопроводов;

· проверка работы поплавкового запорного клапана;

· проверка работы перемешивающего устройства;

· проверка работы приборов контроля толщины слоя льда;

· осмотр струн и узла натяжения режущей решетки.

1.3.2. По мере необходимости:

· регулировка запорного поплавкового клапана;

· регулировка приборов контроля толщины слоя льда;

· устранение неисправностей в работе режущей решетки, перемешивающего устройства и ртутного переключателя.

2. Оборудование тепловое (пищеварочные и жарочные тепловые аппараты)

2.1. Работы, обязательные для всех видов оборудования:

· проверка оборудования внешним осмотром на соответствие правилам техники безопасности;

· проверка комплектности оборудования;

· проверка исправности защитного заземления (зануления) от автоматического выключателя до заземляющих устройств оборудования;

· проверка исправности электропроводки от автоматического выключателя до клеммной коробки;

· осмотр электроаппаратуры, приборов автоматики и затяжка электромонтажных соединений;

· проверка исправности кожухов, ручек, ограждений;

· проверка состояния резиновых и других уплотнений;

· проверка работы оборудования в рабочем режиме в соответствии с заводскими инструкциями;

· отметка в учетных документах о произведенных работах.

2.2. Работы, выполняемые по мере необходимости:

· регулировка тепловой защиты и замена тепловых элементов магнитного пускателя;

· зачистка электромонтажных соединений;

· замена вышедших из строя сигнальных ламп;

· проведение дополнительного инструктажа работников торговли и общественного питания при нарушении ими правил эксплуатации оборудования.

2.3. Котлы пищеварочные и автоклавы

Выполняются работы, предусмотренные п. п. 2.1 и 2.2, и дополнительно:

2.3.1. В обязательном порядке:

· проверка защиты электронагревателей от режима работы "сухой ход";

· проверка срабатывания двойного предохранительного клапана;

· проверка уровня воды в пароводяной рубашке;

· проверка работы и смазка механизма опрокидывания котла;

· проверка исправности клапана-турбинки, предохранительного клапана, мановакуумметра, электроконтактного манометра (ЭКМ) и установленных на них пломб;

· проверка сроков поверки ЭКМ, предохранительного клапана, мановакуумметра, манометра;

· проверка исправности откидных болтов;

· проверка правильности настройки верхнего и нижнего пределов срабатывания на ЭКМ.

2.3.2. По мере необходимости:

· замена предохранительного клапана ЭКМ, мановакуумметра, манометра, с истекшим сроком поверки.

2.4. Плиты кухонные, шкафы жарочные

Выполняются работы, предусмотренные п. п. 2.1, 2.2, и дополнительно:

· в обязательном порядке:

· проверка исправности заземления конфорок;

· проверка четкости фиксации положений пакетных переключателей на разных режимах работы.

2.5. Сковороды опрокидывающиеся, жаровни и фритюрницы

Выполняются работы, предусмотренные п. п. 2.1, 2.2, и дополнительно:

2.5.1. В обязательном порядке:

· проверка исправности механизма поворота чаши, смазка цапфы и червячной пары;

· контроль срабатывания защиты от "сухого хода";

· контроль уровня масла в рубашке;

· чистка трубки для выхода нагретого воздуха и паров масла из рубашки;

· проверка надежности фиксации маслоотбойника;

· проверка термометром работы температурных реле.

2.5.2. По мере необходимости:

· доливка масла в рубашку;

· настройка температурных реле на заданную температуру.

2.6. Вращающаяся жаровня электрическая

Выполняются работы, предусмотренные п. п. 2.1, 2.2, и дополнительно:

· в обязательном порядке:

· проверка наличия смазки в редукторе, подшипниках барабана, электродвигателя, цепи, направляющей рейки и добавление по мере необходимости.

2.7. Кипятильники непрерывного действия, термостаты

Выполняются работы, предусмотренные п. п. 2.1, 2.2, и дополнительно:

· в обязательном порядке:

· проверка отключения нагревательных элементов при заполнении сборника и прекращении подачи воды в питательную коробку;

· проверка  включения нагревательных элементов при достижении минимального уровня воды в сборнике кипятка;

· очистка электродов от накипи;

· проверка защиты электронагревателей от режима работы "сухой ход";

· чистка от накипи и проверка работы перекидной трубы;

· проверка работы поплавкового клапана и его регулировка по необходимости.

2.8. Мармиты для первых и вторых блюд, аппараты пароварочные

Выполняются работы, предусмотренные п. п. 2.1, 2.2, и дополнительно:

2.8.1. В обязательном порядке:

· проверка срока поверки предохранительных клапанов и наличия пломб;

· проверка работы предохранительного клапана;

· проверка отключения тэнов при отсутствии воды в парогенераторе;

· проверка состояния реле давления;

· проверка исправности поплавкового клапана;

· проверка исправности пакетных переключателей и четкости их фиксации на разных режимах.

2.8.2. По мере необходимости:

· регулировка поплавкового клапана;

· замена предохранительного клапана с истекшим сроком поверки;

· устранение неисправностей соединительной и запорной водяной арматуры.

2.9. Кофеварки

Выполняются работы, предусмотренные п. п. 2.1, 2.2, и дополнительно:

2.9.1. В обязательном порядке:

· проверка срока поверки предохранительного клапана, манометра и наличия пломб;

· проверка исправности термометра, манометра и предохранительного клапана;

· смазка блок-кранов смазкой "Арсан";

· проверка работы компрессора давления воды;

· проверка герметичности соединительной и запорной арматуры.

2.9.2. По мере необходимости:

· замена предохранительного клапана и манометра с истекшим сроком поверки;

· чистка фильтров на подаче воды в водогрейный котел;

· устранение утечек воды и пара.

2.10. Автомат для приготовления и жарки пирожков

Выполняются работы, предусмотренные п. п. 2.1, 2.2, и дополнительно:

2.10.1. В обязательном порядке:

· контроль работы поплавкового реле уровня масла;

· проверка правильности работы редукционного клапана и реле давления;

· проверка работы электроконтактного термометра;

· проверка работы масляного насоса, воздушного компрессора, вытяжного вентилятора, привода шнека;

· проверка срока поверки, исправности и наличия пломбы манометра;

· проверка работы конвейера, формующего устройства с механизмом для отрезания заготовки пирожка, механизма поворота люлек конвейера, ленточного транспортера и механизма сбрасывания пирожков с ротора;

· проверка герметичности наружной крышки с баком для теста;

· проверка правильности регулировки дозатора теста.

2.10.2. По мере необходимости:

· замена манометра с истекшим сроком поверки;

· регулировка дозатора теста.

2.11. Автомат для приготовления и жарки пончиков

Выполняются работы, предусмотренные п.п. 2.1, 2.2, и дополнительно:

2.11.1. В обязательном порядке:

· проверка работы воздушного мембранного компрессора, электроконтактного термометра;

· проверка правильности регулировки дроссельного крана давления воздуха в баке;

· проверка срока поверки, исправности и наличия пломбы предохранительного клапана;

· проверка работы дозатора теста и компрессора;

· проверка уровня смазки в редукторе;

· проверка работы механизма переворачивания пончика и механизма выбрасывания готовых изделий;

· проверка натяжения ремней;

· проверка герметичности наружной крышки с баком для теста;

· контроль отсутствия деформаций бака с тестом;

· контроль работы электропривода.

2.11.2. По мере необходимости:

· замена предохранительного клапана с истекшим сроком поверки.

2.12. Печь конвейерная жарочная

Выполняются работы, предусмотренные п.п. 2.1, 2.2, и дополнительно:

в обязательном порядке:

· проверка осмотром состояния составных частей электропривода (электродвигателя, редуктора, цепных передач и транспортера, приводного и натяжного транспортеров);

· осмотр жарочной камеры с очисткой стенок камеры от жира и грязи, очистка нагревательных устройств;

· осмотр вентиляционной системы (электродвигателя с вентилятором, короба воздуховода) с очисткой фильтра и отстойника.

3. Оборудование для механической обработки продуктов на предприятиях общественного питания (машины для переработки мяса, овощей и теста)

3.1. Работы, обязательные для всех видов оборудования:

· проверка оборудования внешним осмотром на соответствие правилам техники безопасности;

· проверка комплектности оборудования;

· проверка надежности крепления и отсутствия механических повреждений защитного заземления (зануления) от автоматического выключателя (рубильника) до заземляющих устройств оборудования;

· проверка исправности электропроводки от рубильника до клеммника электродвигателя;

· осмотр электроаппаратуры и затяжка электроконтактных соединений;

· проверка работы оборудования и уровня смазки в редукторах;

· проверка (сальниковых) уплотнений;

· проверка надежности крепления машины к полу, фундаменту, рабочему столу;

· проверка надежности крепления съемных узлов и механизмов;

· проверка работы оборудования в рабочем режиме;

· отметка в учетных документах о проведенных работах.

3.2. Работы, выполняемые по мере необходимости:

· затяжка крепежных деталей;

· замена сгоревших предохранителей, плавких вставок, контактов, катушек и нагревательных элементов магнитных пускателей;

· устранение неисправностей в сальниковых уплотнениях, электропроводнике и электроаппаратуре;

· проведение дополнительного инструктажа работников торговли и общественного питания при нарушении ими правил эксплуатации оборудования.

3.3. Приводы

Выполняются работы, предусмотренные п.п. 3.1, 3.2, и дополнительно:

в обязательном порядке:

· очистка отверстия для слива масла в горловине привода;

· проверка состояния резьбы на зажимных винтах крепления сменных механизмов;

· проверка состояния пазов на приводном валу редуктора;

· проверка состояния шипов валов сменных механизмов.

3.4. Картофелечистки

Выполняются работы, предусмотренные п.п. 3.1, 3.2, и дополнительно:

3.4.1. В обязательном порядке:

· проверка состояния абразивной поверхности рабочих органов и определение сегментов и дисков, подлежащих замене при ближайшем текущем ремонте;

· проверка плотности прилегания резинового уплотнения выгрузочной двери;

· проверка состояния штуцера подачи воды в рабочую камеру;

· проверка натяжения клиновидных ремней.

3.4.2. По мере необходимости:

· регулировка резинового уплотнения выгрузочной двери с помощью поворота эксцентриков;

· чистка штуцера подачи воды в рабочую камеру.

3.5. Взбивальные машины

Выполняются работы, предусмотренные п.п. 3.1, 3.2, и дополнительно:

в обязательном порядке:

· проверка работы вариатора скоростей при различных скоростях вращения рабочего органа;

· проверка натяжения клиновидных ремней;

· проверка состояния взбивателей.

3.6. Машины рыхления мяса

Выполняются рабочие операции, предусмотренные п.п. 3.1, 3.2, и дополнительно:

в обязательном порядке:

· проверка состояния фрез ножевого вала;

· проверка работы микровыключателя при снятой крышке на срабатывание защитной блокировки;

· проверка натяжения клинового ремня.

3.7. Размолочные механизмы, механизмы очистки рыбы

Выполняются работы, предусмотренные п.п. 3.1, 3.2, и дополнительно:

в обязательном порядке:

· проверка и регулировка зазора между размолочными поверхностями;

· проверка работы электровибратора;

· контроль состояния фрез ножевого вала;

· контроль состояния скребка;

· проверка состояния скребков, очищающих поверхности валиков от продуктов.

3.8. Овощерезательные машины

Выполняются работы, предусмотренные п.п. 3.1, 3.2, и дополнительно:

3.8.1. В обязательном порядке:

· проверка надежности крепления ножа, крышки и ножевой рамки;

· проверка натяжения клиновидных ремней.

3.8.2. По мере необходимости:

· замена режущих органов машины;

· натяжка клиновидных ремней;

· регулировка толщины резки продуктов.

3.9. Мясорубки

Выполняются работы, предусмотренные п.п. 3.1, 3.2, и дополнительно:

3.9.1. В обязательном порядке:

· проверка качества заточки ножей и ножевых решеток;

· проверка состояния пальца шнека;

· проверка натяжения клиновидных ремней.

3.9.2. По мере необходимости:

· замена ножей и ножевых решеток;

· натяжение клиновидных ремней.

3.10. Котлетоформовочные машины

Выполняются работы, предусмотренные п.п. 3.1, 3.2, и дополнительно:

по мере необходимости:

· регулировка установки формующих поршней.

3.11. Хлеборезки и машины для резки гастрономических товаров

Выполняются работы, предусмотренные п. п. 3.1, 3.2, и дополнительно:

3.11.1. В обязательном порядке:

· проверка работы блокировочных выключателей;

· проверка состояния заточного устройства;

· проверка механизма регулировки толщины нарезки продуктов;

· проверка работы скребков, очищающих ножи от продукта;

· проверка натяжения клиновидных ремней.

3.11.2. По мере необходимости:

· наладка работы фрикционного тормоза на валу электродвигателя;

· устранение неисправностей в механизме регулировки толщины резки продукта и в работе скребков;

· натяжение клиновидных ремней.

3.12. Тестомесильные машины

Выполняются рабочие операции, предусмотренные п. п. 3.1, 3.2, и дополнительно:

3.12.1. В обязательном порядке:

· проверка фиксации дежи в рабочем положении;

· проверка состояния месильного рычага (рабочий орган);

· проверка натяжения цепи;

· контроль работоспособности ручного проворачивания месильного рычага и опробование его работы;

· смазка роликоподшипника кривошипа и опоры месильного рычага.

3.12.2. По мере необходимости:

регулировка зазора между ограждением и дежой.

3.13. Тестораскаточная машина

Выполняются рабочие операции, предусмотренные п. п. 3.1, 3.2, и дополнительно:

· в обязательном порядке:

· проверка надежности срабатывания блокировок безопасности машин;

· смазка осей звездочки и рычага натяжного устройства;

· проверка механизма регулирования толщины раскатки теста.

3.14. Машина для просеивания муки

Выполняются работы, предусмотренные п. п. 3.1, 3.2, и дополнительно:

· в обязательном порядке:

· проверка работы магнитной ловушки для улавливания металлических включений;

· проверка целостности сит для просеивания муки и легкосъемного тканевого рукава.

3.15. Ручной делитель масла

Выполняются работы, предусмотренные п. п. 3.1, 3.2, и дополнительно:

· в обязательном порядке:

· проверка натяжения струн отсекателя;

· проверка качества резьбы на зажимах цилиндра с маслом;

· проверка механизма регулирования дозировки поршня масла.

3.16. Посудомоечные машины

Выполняютсяработы, предусмотренные п. п. 3.1,3.2, и дополнительно:

3.16.1. В обязательном порядке:

· проверка тэнов соленоидных клапанов и датчиков уровня;

· проверка давления воды в водопроводной магистрали;

· контроль температурного режима по зонам обработки;

· проверка работы конечного выключателя на транспортере;

· проверка состояния резиновых уплотнений на головках моющих и ополаскивающих душей, контроль проходимости воды через форсунки душей;

· проверка натяжения цепей;

· проверка работы программного механизма периодического действия;

· проверка состояния механизма поворота моющих форсунок;

· проверка исправности манометров, сроков их поверки и наличие пломб;

· проверка натяжения транспортерной ленты;

· проверка работы насоса дозатора, правильности и ритмичности подачи моющего раствора;

· проверка исправности фартуков, разделяющих зоны обработки;

· проверка состояния кассет.

3.16.2. По мере необходимости:

· регулировка давления воды редуктором;

· регулировка температурного режима по зонам обработки;

· чистка и промывка форсунок моющих и ополаскивающих душей,

· фильтров насосов и распылителей;

· натяжение цепей и транспортерной ленты;

· замена манометров с истекшим сроком поверки;

· регулировка рычага выключателя соленоидного клапана;

· замена фартуков, разделяющих зоны обработки.

 4. Автоматы и полуавтоматы торговые

4.1. Работы, обязательные для всех видов оборудования:

· проверка оборудования внешним осмотром на соответствие правилам техники безопасности;

· проверка комплектности оборудования;

· проверка исправности защитного заземления;

· очистка агрегатов от пыли и грязи;

· проверка состояния электрических контактов реле и магнитных пускателей;

· проверка работы монетных механизмов;

· проверка герметичности жидкостных и газовых коммуникаций;

· проверка работы реле давления и обратных клапанов;

· проверка работы микропереключателей;

· проверка работы холодильной установки;

· проведение оттайки снеговой шубы и слив конденсата;

· промывка баков, фляг и коммуникаций;

· проверка качества выдаваемых продуктов;

· отметкавучетных документах о проведениитехнического обслуживания.

4.2. Работы, выполняемые по мере необходимости:

· регулировкатепловой защиты и замена тепловыхэлементов

· магнитных пускателей;

· регулировка плавности перемещения и плотности прилегания дверок

· и шторок;

· замена вышедших из строя ламп световых табло и освещения.

5. Оборудование для перемещения грузов в предприятиях торговли и общественного питания

5.1. Работы, обязательные для всех видов оборудования:

· проверка оборудования внешним осмотром на соответствие правилам техники безопасности;

· проверка комплектности оборудования;

· проверка исправности защитного заземления;

· очистка механизмов от пыли и грязи;

· проверка исправности действия замков дверей шахты, дверных контактов, системы управления и сигнализации;

· проверкасостояния электрических контактоввкулачковых контролерах, контакторах, реле;

· регулировка тормозов, фрикционных муфт и т.п.;

· отметкавучетных документах о проведениитехнического обслуживания.

5.2. Работы, выполняемые по мере необходимости:

· регулировкатепловой защиты и замена тепловыхэлементов магнитных пускателей;

· зачистка подгоревших контактов;

· замена катушек реле;

· регулировка точности остановки грузовой платформы;

· проведение дополнительного инструктажа работников торговли и общественногопитания при нарушении ими правилэксплуатации оборудования.

Приложение N 2

ПЕРЕЧЕНЬ

 ОСНОВНЫХ РАБОТ, ВЫПОЛНЯЕМЫХ ПРИ ТЕКУЩЕМ РЕМОНТЕ (ТР)

1. Оборудование холодильное  (камеры, шкафы, прилавки, витрины и льдогенераторы)

1.1. Работы, выполняемые при ТР, на всех видах холодильного оборудования

1.1.1. Обязательные работы:

· работы, предусмотренные техническим обслуживанием;

· дефектация оборудования в соответствии с требованиями ремонтной

· документациизавода-изготовителясцельюуточненияобъема

· ремонтных работ;

· зачистка контактов магнитных пускателей, промежуточных реле,

· реле давления, термостатов и контактных соединений оборудования;

· замена смазки в подшипниках электродвигателей;

· регулировкарежима работы оборудования в соответствиис

· требованиями эксплуатационной документации завода-изготовителя;

· отметка в учетных документах о проведенных работах;

· сдача ОТК отремонтированного оборудования.

1.1.2. Работы, выполняемые по мере необходимости:

· замена или ремонт комплектующих изделий порезультатам дефектации оборудования (холодильного агрегата, электродвигателя, приборов автоматики и других комплектующих изделий);

· восстановлениеповрежденнойизоляции выводных концов электродвигателей;

· очистка сеткифильтра ТРВ, фильтра осушителя,фильтра-компрессора и жидкостного вентиля;

· замена прокладок,клапанов,сальникови других быстроизнашивающихся деталей открытых компрессоров;

· проведение дополнительного инструктажа с работниками торговли и общественногопитания при нарушении ими правилэксплуатации оборудования.

2. Оборудование тепловое  (пищеварочные и жарочные тепловые аппараты)

2.1. Работы, выполняемые при ТР, для всех видов теплового оборудования

2.1.1. Обязательные работы:

· работы, предусмотренные техническим обслуживанием;

· дефектация оборудования в соответствии с ремонтной документацией завода-изготовителя с целью уточнения объема ремонтных работ;

· зачистка контактов магнитных пускателей, промежуточных реле, контактных соединений оборудования;

· регулировка режима работы оборудования в соответствии с требованиями эксплуатационной документации завода-изготовителя;

· отметка в учетных документах о проведенных работах;

· сдача ОТК отремонтированного оборудования.

2.1.2. Работы, выполняемые по мере необходимости:

· замена или ремонт комплектующих изделий по результатам дефектации оборудования;

· восстановлениеизоляторов,изоляции,выходныхконцов, изоляционных прокладок;

· проведение дополнительного инструктажа с работниками торговли и общественногопитания при нарушении ими правилэксплуатации оборудования.

2.2. Котлы пищеварочные и автоклавы

Выполняютсяработы, предусмотренные п. п. 2.1,2.2,и дополнительно:

2.2.1. В обязательном порядке:

· промывка рубашки с заменой теплоносителя и антикоррозийной присадки;

· чистка электродов защиты от сухого хода;

· замена смазки в подшипниках.

2.2.2. По мере необходимости:

· замена электродов защиты от сухого хода;

· регулировка работы противовеса и смазки штока;

· очистка фильтра заливной воронки;

· ремонтилизаменасоединительной изапорнойарматуры

· оборудования;

· замена деталей и комплектующих изделий в станциях управления;

· регулировка работы станции управления.

2.3. Плиты кухонные, шкафы жарочные

Выполняютсяработы, предусмотренные п. п. 2.1,2.2, и дополнительно:

2.3.1. В обязательном порядке:

· выравниваниежарочной поверхности иустранениеперекоса конфорок, смазка регулирующих болтов.

2.3.2. По мере необходимости:

· ремонт крепления тэнов в рабочей камере;

· ремонт вентиляционных задвижек на откидных дверках и стенках камеры;

· ремонт или замена механизма закрывания дверок;

· ремонт или замена ручек.

2.4. Сковороды опрокидывающиеся, жаровни и фритюрницы

Выполняютсяработы, предусмотренные п. п. 2.1, 2.2, и дополнительно:

2.4.1. В обязательном порядке:

· проверка прилегания крышки к борту чаши и надежности ее фиксации;

· регулировка пружин, уравновешивающих чашу.

2.4.2. По мере необходимости:

· замена пружин, уравновешивающих чашу;

· притирка пробки маслосливного крана;

· ремонт механизма поворота чаши (устранение осевого люфта заедания оси червяка).

2.5. Вращающаяся электрическая жаровня

Выполняютсяработы, предусмотренные п. п. 2.1, 2.2, и дополнительно:

2.5.1. В обязательном порядке:

· замена смазки подшипников электродвигателя, натяжного ролика, подмышников толкателя отсекателя;

· смазка направляющей рейки, чугунных букс жарочного барабана;

· замена смазки в редукторе.

2.5.2. По мере необходимости:

· заменачервячногоредуктора,электродвигателя,пружин, клеммников, ручек, цепей;

· ремонт отсекающего механизма;

· устранение деформации водила нажимного ролика;

· устранение заедания зубчатой рейки.

2.6. Кипятильники непрерывного действия

Выполняютсяработы, предусмотренные п. п. 2.1, 2.2, и дополнительно:

2.6.1. В обязательном порядке:

· промывка кипятильного резервуара;

· замена вышедших из строя электродов.

2.6.2. По мере необходимости:

· замена деталей и комплектующих изделий в станции управления;

· регулировка работы станции управления;

· очистка кипятильника от накипи;

· притирка пробковых кранов;

· разборка поплавкового клапана и замена его составных частей.

2.7. Мармиты для первых и вторых блюд, аппараты пароварочные

Выполняютсяработы, предусмотренные п. п. 2.1, 2.2, и дополнительно:

2.7.1. В обязательном порядке:

· разборка поплавкового клапана и ремонт его составных частей;

· ремонт и регулировка реле давления.

2.7.2. По мере необходимости:

· ремонт или замена дверных защелок.

2.8. Кофеварки

Выполняютсяработы, предусмотренные п. п. 2.1, 2.2, и дополнительно:

2.8.1. В обязательном порядке:

· очистка коллектора в местах подсоединения блок-кранов;

· очистка клапанов блок-кранов;

· промывка системы трубопроводов;

· регенерация поваренной солью йонообменной смолы;

· замена смазки в подшипниках электродвигателя;

· чистка стекла указателя уровня теплообменника от накипи.

2.8.2. По мере необходимости:

· заменаклапанов,тарелки пружин,уплотнительныхколец, микропереключателей;

· замена уплотнительных прокладок, набивки сальника;

· замена деталей запорной и соединительной арматуры паровых, водяных трубопроводов;

· замена подшипников электродвигателя.

2.9. Автомат для приготовления и жарки пирожков

Выполняютсяработы, предусмотренные п. п. 2.1, 2.2, и дополнительно:

2.9.1. В обязательном порядке:

· частичная разборка компрессора, главного привода, вентилятора, насоса;

· замена смазки в подшипниках качения;

· замена смазки в картере компрессора;

· замена смазки в редукторе привода;

· регулировка реле давления.

2.9.2. По мере необходимости:

· регулировка редукционного клапана;

· замена подшипников качения;

· регулировка реле уровня расходного бака масла;

· очистка фильтров компрессоров, отстойника.

2.10. Автомат для приготовления и жарки пончиков

Выполняютсяработы, предусмотренные п. п. 2.1, 2.2, и дополнительно:

2.10.1. В обязательном порядке:

· частичная разборка компрессора, главного привода;

· замена смазки в подшипниках качения и в картере червячного редуктора;

· очистка фильтров компрессора, отстойника;

· замена фильтровой прокладки воздушного фильтра.

2.10.2. По мере необходимости:

· регулировка реле давления;

· регулировка дроссельного крана.

2.11. Печь конвейерная жарочная

Выполняютсяработы, предусмотренные п. п. 2.1, 2.2, и дополнительно:

2.11.1. В обязательном порядке:

· замена смазки в подшипниках электродвигателя,редукторе,подшипниках цепных передач, транспортера, натяжного и приводного барабанов;

· замена смазки в подшипниках вентиляторного электродвигателя вентиляционной системы.

3. Оборудование для механической обработки продуктов на предприятиях общественного питания (машин для переработки мяса, овощей, теста)

3.1. Работы, выполняемые при ТР, на всех видах оборудования данной группы

3.1.1. Обязательные работы:

· работы, предусмотренные техническим обслуживанием;

· дефектация оборудования и его составных частей в соответствии с требованиями ремонтной документации с целью уточненияобъема ремонтных работ;

· зачистка контактов магнитных пускателей, промежуточных реле, контактных соединений оборудования;

· заменасмазки в подшипниках электродвигателей и картерах редукторов;

· регулировкарежима работы оборудования в соответствии с требованиями эксплуатационной документации;

· отметка в учетных документах о проведенных работах;

· сдача ОТК отремонтированного оборудования.

3.1.2. Работы, выполняемые по мере необходимости:

· замена комплектующих изделий по результатам дефектации оборудования;

· замена изоляторов, изоляции выходных концов, изоляционных прокладок;

· проведение дополнительного инструктажа с работниками торговли и общественного питания при нарушении ими правил эксплуатации оборудования.

3.2. Приводы

Выполняются работы, предусмотренные п. п. 3.1.1, 3.1.2, и дополнительно:

3.2.1. В обязательном порядке:

· осмотр резиновых манжет, уплотняющих валы.

3.2.2. По мере необходимости:

· замена резиновых манжет;

· восстановление резьбовых соединений и болтов крепления сменных механизмов.

3.3. Картофелечистки

Выполняются работы, предусмотренные п. п. 3.1.1, 3.1.2, и дополнительно:

3.3.1. В обязательном порядке:

· проверка и регулировка зазоров между диском и сегментами.

3.3.2. По мере необходимости:

· замена сальниковых уплотнений;

· замена уплотнения выгрузочной двери;

· замена сегментов и дисков;

· замена подшипников.

3.4. Взбивальные машины

Выполняются работы, предусмотренные п. п. 3.1.1, 3.1.2, и дополнительно:

3.4.1 В обязательном порядке:

· замена смазки в планетарной передаче;

· смазка винтовой пары вертикального подъема бачка;

· смазка вертикальных направляющих кронштейна, удерживающего бачок;

· осмотр резьбовых отверстий и болтов креплениясменных механизмов.

3.4.2. По мере необходимости:

· ремонт резьбовых соединений;

· замена диска, пружины, колец и других деталей бесступенчатого вариатора скоростей;

· замена винтовой пары вертикального подъема бачка;

· замена клиновидных ремней;

· устранение задиров и заусенец на вертикальных направляющих кронштейна, удерживающего бачок.

3.5. Механизм рыхления мяса

Выполняются работы, предусмотренные п. п. 3.1.1, 3.1.2, и дополнительно:

· проверка качества заточки фрез:

3.5.1. По мере необходимости:

· замена фрез;

· замена изношенных подшипников;

· замена ножевых фрез;

· замена микровыключателя;

· замена клиновидного ремня;

· устранение деформаций гребенок.

3.6. Размолочные механизмы, механизмы очистки рыбы

Выполняются работы, предусмотренные п. п. 3.1.1, 3.1.2, и дополнительно:

3.6.1. По мере необходимости:

· замена уплотнительных манжет;

· замена изношенных подшипников;

· замена терочных поверхностей; замена подпружинного фиксатора;

· устранение задиров и заусенец на направляющих поверхностях;

· замена втулок подшипников из графитопласта;

· замена механизма регулировки зазора;

· замена демпферных пружин;

· замена штепсельного разъема.

3.7. Овощерезательные машины

Выполняются работы, предусмотренные п. п. 3.1.1, 3.1.2, и дополнительно:

3.7.1. По мере необходимости:

· восстановлениерезьбы на регулировочной гайке,резьбовом хвостовике механизма регулирования толщины нарезки;

· замена уплотнительных манжет;

· замена изношенных подшипников;

· замена блокировочного концевого выключателя.

3.8. Мясорубки

Выполняются работы, предусмотренные п. п. 3.1.1, 3.1.2, и дополнительно:

3.8.1. По мере необходимости:

· замена уплотнительных манжет;

· замена решеток, ножей, шнеков;

· восстановление резьбы на зажимной гайке, пальце шнека;

· замена клиновидных ремней.

3.9. Котлетоформовочная машина

Выполняются работы, предусмотренные п. п. 3.1.1, 3.1.2, и дополнительно:

3.9.1. По мере необходимости:

· замена уплотнительных манжет;

· замена изношенных подшипников;

· замена шнека;

· замена опорных регулировочных винтов на поршнях;

· замена сбрасывателя котлет.

3.10. Хлеборезки, машины резки гастрономических продуктов

Выполняются работы, предусмотренные п. п. 3.1.1, 3.1.2, и дополнительно:

3.10.1. В обязательном порядке:

· смазка цепной передачи смесью солидола с графитом;

· проверка состояния шатунов, кривошипов, ходовых и других валов, планетарного механизма;

· смазка, регулировка заточного устройства.

3.10.2. По мере необходимости:

· замена механизма регулирования толщины нарезаемого продукта;

· заменамикровыключателей электроблокировки каретки подачи, приемного лотка и защитной решетки;

· замена уплотнительных сальников;

· замена клинового ремня.

3.11. Тестомесильные машины

Выполняются работы, предусмотренные п. п. 3.1.1, 3.1.2, и дополнительно:

3.11.1. В обязательном порядке:

· замена смазки в шарнирной опоре дежи;

· смазка втулочно-роликовой цепи смесью солидола с графитом.

3.11.2. По мере необходимости:

· замена каркасных сальников;

· ремонт или замена пружин и квадрата цапфы дежи;

· устранение люфта кулака месильного рычага.

3.12. Тестораскаточная машина

Выполняются работы, предусмотренные п. п. 3.1.1, 3.1.2, и дополнительно:

3.12.1. В обязательном порядке:

· смазка втулочно-роликовой цепи смесью солидола с графитом;

· смена смазки в барабанах транспортера раскаточных валиков.

3.12.2. По мере необходимости:

· ремонт ленты транспортера;

· замена уплотнительных сальников;

· ремонт и настройка скребков, предупреждающих налипание и накручивание теста;

· ремонт кранового устройства мукосея, ремонт фиксатора.

3.13. Машины для просеивания муки

Выполняются работы, предусмотренные п. п. 3.1.1, 3.1.2, и дополнительно:

3.13.1. В обязательном порядке:

· заполнение твердым несоленым жиром верхней опоры шнека;

· набивка колпачковых масленок свежей смазкой.

3.13.2. По мере необходимости:

· ремонт или замена сит, изношенных скребков;

· замена сальниковых уплотнений;

· замена клиновых ремней.

3.14. Ручной делитель масла

Выполняются работы, предусмотренные п. п. 3.1.1, 3.1.2, и дополнительно:

3.14.1. В обязательном порядке:

· смазка храпового механизма, реечной передачи, кулачка.

3.14.2. По мере необходимости:

· замена пружин;

· замена сетки лотка.

3.15. Посудомоечные машины

Выполняются работы, предусмотренные п. п. 3.1.1, 3.1.2, и дополнительно:

3.15.1. В обязательном порядке:

· снятие привода, смазка всех вращающихся механизмов с заменой смазки в редукторах;

· замена изношенных цепей, направляющих роликов;

· прочистка трубопроводов, форсунок, распылителей;

· подтяжка и замена изношенных креплений вращающихсяузлов (шпонки, стопоры и т.д.);

· проверка и зачистка контактов, подтяжка креплений;

· проверка работы оборудования в рабочем режиме.

3.15.2. По мере необходимости:

· регулировка приборовавтоматики(термосигнализаторов, дистанционных термометров);

· замена фартуков;

· замена изношенных подшипников в электромоторах;

· снятие мотора в ремонт и его установка после ремонта;

· замена плавких вставок, нагревателей, катушек и встроенных магнитных пускателей, реле.

4. Автоматы и полуавтоматы торговые

4.1. Работы, выполняемые при ТР, на всех видах оборудования данной группы

4.1.1. Обязательные работы:

· работы, предусмотренные техническим обслуживанием;

· дефектация оборудования в соответствии с требованиями ремонтной документации завода-изготовителя с целью уточнения объема ремонтных работ;

· зачистка контактов магнитных пускателей, промежуточных реле, реле давления, термостатов и контактных соединений оборудования;

· регулировка режима работы оборудования в соответствии с требованиями эксплуатационной документации завода-изготовителя;

· отметка в учетных документах о проведенных работах;

· сдача ОТК отремонтированного оборудования.

4.1.2. Работы, выполняемые по мере необходимости:

· замена или ремонт комплектующих изделий по результатам дефектации оборудования;

· восстановление поврежденной изоляции выводных концов электрооборудования;

· проведение дополнительного инструктажа с работниками торговли и общественного питания при нарушении ими правилэксплуатации оборудования.

5. Оборудование для перемещения грузов в предприятиях торговли и общественного питания

5.1. Работы, выполняемые на всех видах оборудования данной группы

5.1.1. Обязательные работы:

· работы, предусмотренные техническим обслуживанием;

· дефектация оборудования в соответствии с требованиями ремонтной документации завода-изготовителя с цельюуточнения объема ремонтных работ;

· проверка и настройка срабатывания приборов безопасности;

· проверка состояния ограждающих конструкций;

· проверка состояния лебедок, ловителей;

· отметка в учетных документах о проведенных работах;

· сдача ОТК отремонтированного оборудования.

5.1.2. Работы, выполняемые по мере необходимости:

· замена или ремонт комплектующих изделий по результатам дефектации оборудования;

· ремонт ограждающих конструкций;

· ремонт контактных колец и коллекторов, щеток у электродвигателей;

· проведение дополнительного инструктажа с работниками торговли и общественного питания при нарушении ими правилэксплуатации оборудования.

Приложение N 3

 НОРМАТИВЫ

ТЕХНИЧЕСКОГО ОБСЛУЖИВАНИЯ И РЕМОНТА

ТОРГОВО-ТЕХНОЛОГИЧЕСКОГО ОБОРУДОВАНИЯ, ВЫПУСКАЕМОГО

ЗАВОДАМИ ВПО "СОЮЗТОРГМАШ" И ВХОДЯЩЕГО ПО ОБЩЕСОЮЗНОМУ

 КЛАССИФИКАТОРУ ПРОМЫШЛЕННОЙ ПРОДУКЦИИ В КЛАСС 51 0000

 "ОБОРУДОВАНИЕ ДЛЯ ЛЕГКОЙ И ПИЩЕВОЙ ПРОМЫШЛЕННОСТИ

И БЫТОВЫХ ПРИБОРОВ"

	Код
	Наименование оборудования, подгруппа, вид
	Виды технического обслуживания и ремонта
	Периодичность технического обслуживания и ремонтов (мес)
	Количество ТО и ремонтов в ремонтном цикле в течение срока службы до списания
	Структура ремонтного цикла
	Трудоемкость работ при ТО и ремонте обору дования в н./час.

	Подгруппа 51 5110 ОБОРУДОВАНИЕ ХОЛОДИЛЬНОЕ: ШКАФЫ, КАМЕРЫ, ПРИЛАВКИ, ВИТРИНЫ, ЛЬДОГЕНЕРАТОРЫ. Срок амортизации - 12 лет

	Вид 51 5111 ШКАФЫ ХОЛОДИЛЬНЫЕ

	51 5111 1000
	Среднетемпературные
	
	
	
	
	

	51 5111 1001
	ШХ-0,4М
	ТО

ТР
	1

6
	120

23
	5ТО-ТР...5ТО
	1,2

2,7

	51 5111 1002
	ШХ-0,4МЮ
	ТО

ТР
	1

6
	120

23
	5ТО-ТР...5ТО
	1,2

2,7

	51 5111 1003
	ШХ-0,6М
	ТО

ТР
	1

6
	120

23
	5ТО-ТР...5ТО
	1,2

2,7

	51 5111 1006
	ШХ-0,8М
	ТО

ТР
	1

6
	120

23
	5ТО-ТР...5ТО
	1,2

2,7

	51 5111 1006
	ШХ-0,8МЮ
	ТО

ТР
	1

6
	120

23
	5ТО-ТР...5ТО
	1,2

2,7

	51 5111 1007
	ШХ-1,2С
	ТО

ТР
	1

6
	120

23
	5ТО-ТР...5ТО
	1,2

2,7

	51 5111 1011
	ШХ-0,40М
	ТО

ТР
	1

6
	120

23
	5ТО-ТР...5ТО
	1,2

2,7

	51 5111 1014
	ШХ-0,80М
	ТО

ТР
	1

6
	120

23
	5ТО-ТР...5ТО
	1,2

2,7

	51 5111 1017
	ШХ-0,80Ю
	ТО

ТР
	1

6
	120

23
	5ТО-ТР...5ТО
	1,2

2,7

	51 5111 1020
	ШХ-1,12
	ТО

ТР
	1

6
	120

23
	5ТО-ТР...5ТО
	1,2

2,7

	51 5111 1023
	ШХ-0,56
	ТО

ТР
	1

6
	120

23
	5ТО-ТР...5ТО
	1,2

2,7

	51 5111 1025
	Т2-125М
	ТО

ТР
	1

6
	120

23
	5ТО-ТР...5ТО
	1,4

4,0

	
	двухкамерный ШХ-1,25У
	
	
	
	
	

	
	трехкамерный  ШХ-1,80У
	
	
	
	
	

	51 5111 2000
	низкотемпературные
	
	
	
	
	

	51 5111 2001
	ШН-0,8
	ТО

ТР
	1

6
	120

23
	5ТО-ТР...5ТО
	1,2

2,7

	
	двухкамерный ШН-1,12У
	
	
	
	
	

	
	однокамерный ШН-0,5У
	
	
	
	
	

	
	комбинированный трехкамерный ШХН-1,25/0,63
	
	
	
	
	

	Вид 51 5112 КАМЕРЫ ХОЛОДИЛЬНЫЕ

	51 5112 1000
	среднетемпературные
	
	
	
	
	

	51 5112 1001
	КХ-6ПСБ
	ТО

ТР
	1

5
	120

23
	5ТО-ТР...5ТО
	1,4

4,0

	51 5112 1002
	КХ-6
	ТО

ТР
	1

5
	120

23
	5ТО-ТР...5ТО
	1,4

4,0

	51 6112 1003
	КХ-6Ю
	ТО

ТР
	1

5
	120

23
	5ТО-ТР...5ТО
	1,4

4,0

	51 5112 1005
	КХ-6Б
	ТО

ТР
	1

5
	120

23
	5ТО-ТР...5ТО
	1,4

4,0

	51 5112 1005
	КХ-6М
	ТО

ТР
	1

5
	120

23
	5ТО-ТР...5ТО
	1,4

4,0

	51 5112 1006
	КХ-12СБ
	ТО

ТР
	1

5
	120

23
	5ТО-ТР...5ТО
	1,4

4,0

	51 5112 1007
	КХ-12
	ТО

ТР
	1

5
	120

23
	5ТО-ТР...5ТО
	1,4

4,0

	51 5112 1008
	КХ-12Б
	ТО

ТР
	1

5
	120

23
	5ТО-ТР...5ТО
	1,4

4,0

	51 5112 1009
	КХ-12М
	ТО

ТР
	1

5
	120

23
	5ТО-ТР...5ТО
	1,4

4,0

	51 5112 1010
	КХ-12Ю
	ТО

ТР
	1

5
	120

23
	5ТО-ТР...5ТО
	1,4

4,0

	51 5112 1011
	КХ-18Б
	ТО

ТР
	1

5
	120

23
	5ТО-ТР...5ТО
	1,4

4,0

	51 5112 1012
	КХС-2-6
	ТО

ТР
	1

5
	120

23
	5ТО-ТР...5ТО
	1,4

4,0

	51 5112 1015
	КХС-2-6Ю
	ТО

ТР
	1

5
	120

23
	5ТО-ТР...5ТО
	1,4

4,0

	51 5112 1018
	КХС-2-12
	ТО

ТР
	1

5
	120

23
	5ТО-ТР...5ТО
	1,4

4,0

	51 5112 1021
	КХС-2-12Ю
	ТО

ТР
	1

5
	120

23
	5ТО-ТР...5ТО
	1,4

4,0

	51 5112 1024
	КХС-2-6С
	ТО

ТР
	1

5
	120

23
	5ТО-ТР...5ТО
	1,4

4,0

	51 5112 1027
	КХС-2-6Б
	ТО

ТР
	1

5
	120

23
	5ТО-ТР...5ТО
	1,4

4,0

	51 5112 1030
	КХС -2-12Б
	ТО

ТР
	1

5
	120

23
	5ТО-ТР...5ТО
	1,4

4,0

	51 5112 1033
	КХС -2-18Б
	ТО

ТР
	1

5
	120

23
	5ТО-ТР...5ТО
	1,4

4,0

	
	КХС-1-6
	
	
	
	
	

	
	КХС-1-6Ю
	
	
	
	
	

	
	КХС-1-12Ю
	
	
	
	
	

	51 5112 2000
	Низкотемпературные
	
	
	
	
	

	51 5112 2001
	Для хранения замороженных продуктов НКР-1
	ТО

ТР
	1

5
	120

23
	5ТО-ТР...5ТО
	1,7

4,7

	51 5112 2003
	КХН-2-6С
	ТО

ТР
	1

5
	120

23
	5ТО-ТР...5ТО
	1,7

4,7

	
	С пенополиуретановой изоляцией КХН-2-6
	
	
	
	
	

	
	КХН-2-6СМ1
	
	
	
	
	

	
	КХН-1-6
	
	
	
	
	

	
	КХН-1-6Ю
	
	
	
	
	

	
	КХН-2-6СМ2
	
	
	
	
	

	Вид 51 5113 ПРИЛАВКИ, ПРИЛАВКИ-ВИТРИНЫ ХОЛОДИЛЬНЫЕ

	51 5113 1001
	ПХС-2-2,0
	ТО

ТР
	1

6
	120

23
	5ТО-ТР...5ТО
	2,2

5,3

	51 5113 1004
	ПХС-2-1,25
	ТО

ТР
	1

6
	120

23
	5ТО-ТР...5ТО
	2,2

5,3

	51 5113 1015
	ПВ-6
	ТО

ТР
	1

6
	120

23
	5ТО-ТР...5ТО
	1,2

2,7

	51 5113 1016
	ПВ-БЮ
	ТО

ТР
	1

6
	120

23
	5ТО-ТР...5ТО
	1,2

2,7

	51 5113 1017
	ПВ-П
	ТО

ТР
	1

6
	120

23
	5ТО-ТР...5ТО
	1,2

2,7

	51 5113 1018
	ПВ-ПЮ
	ТО

ТР
	1

6
	120

23
	5ТО-ТР...5ТО
	1,2

2,7

	51 5113 1019
	ПВ-ПВ
	ТО

ТР
	1

6
	120

23
	5ТО-ТР...5ТО
	1,2

2,7

	51 5113 1020
	ПВ-СМ
	ТО

ТР
	1

6
	120

23
	5ТО-ТР...5ТО
	1,2

2,7

	51 5113 1021
	Пингвин-В
	ТО

ТР
	1

6
	120

23
	5ТО-ТР...5ТО
	1,2

2,7

	51 5113 1022
	Пингвин-ВС
	ТО

ТР
	1

6
	120

23
	5ТО-ТР...5ТО
	1,2

2,7

	51 5113 1023
	Таир-106
	ТО

ТР
	1

6
	120

23
	5ТО-ТР...5ТО
	1,2

2,7

	51 5113 1024
	Таир-146
	ТО

ТР
	1

6
	120

23
	5ТО-ТР...5ТО
	1,2

2,7

	51 5113 1025
	ПВ-ОВЮ
	ТО

ТР
	1

6
	120

23
	5ТО-ТР...5ТО
	1,2

2,7

	51 5113 1026
	ПВШ
	ТО

ТР
	1

6
	120

23
	5ТО-ТР...5ТО
	1,4

4,0

	51 5113 1029
	ПВХС-1-0,5

(Пингвин-В)
	ТО

ТР
	1

6
	120

23
	5ТО-ТР...5ТО
	1,2

2,7

	51 5113 1032
	ПВХС-1-0,315

Таир-102
	ТО

ТР
	1

6
	120

23
	5ТО-ТР...5ТО
	1,2

2,7

	51 5113 1035
	ПВХС-1-0,315

Таир-106
	ТО

ТР
	1

6
	120

23
	5ТО-ТР...5ТО
	1,2

2,7

	51 5113 1038
	ПВХС-1-0,63
	ТО

ТР
	1

6
	120

23
	5ТО-ТР...5ТО
	1,2

2,7

	51 5113 1041
	ПВХС-1-0,4
	ТО

ТР
	1

6
	120

23
	5ТО-ТР...5ТО
	1,2

2,7

	51 5113 1044
	Двухярусный

Таир-131
	ТО

ТР
	1

6
	120

23
	5ТО-ТР...5ТО
	1,2

2,7

	51 5113 1047
	Таир-132
	ТО

ТР
	1

6
	120

23
	5ТО-ТР...5ТО
	1,2

2,7

	51 5113 1050
	С открытым первым якусом Таир-132
	ТО

ТР
	1

6
	120

23
	5ТО-ТР...5ТО
	1,2

2,7

	51 5113 1061
	Секция стол с охлаждаемым шкафом модулирования СОЭСМ-2
	ТО

ТР
	1

6
	120

23
	5ТО-ТР...5ТО
	

	51 5113 1062
	Секция стол с охлаждаемым шкафом модулирования СОЭСМ-3
	ТО

ТР
	1

6
	120

23
	5ТО-ТР...5ТО
	

	51 5113 2000
	Низкотемпературные
	
	
	
	
	

	51 5113 2001
	ПН-0,2
	ТО

ТР
	1

6
	120

23
	5ТО-ТР...5ТО
	1,2

2,7

	51 5113 2003
	ПН-0,2Ю
	ТО

ТР
	1

6
	120

23
	5ТО-ТР...5ТО
	1,2

2,7

	51 5113 2003
	ПН-0,4Ю
	ТО

ТР
	1

6
	120

23
	5ТО-ТР...5ТО
	1,2

2,7

	51 5113 2004
	ПН-0,4
	ТО

ТР
	1

6
	120

23
	5ТО-ТР...5ТО
	1,2

2,7

	51 5113 2005
	Таир-22
	ТО

ТР
	1

6
	120

23
	5ТО-ТР...5ТО
	1,2

2,7

	51 5113 2006
	ПХН-1-0,4
	ТО

ТР
	1

6
	120

23
	5ТО-ТР...5ТО
	2,2

5,3

	51 5113 2009
	ПХН-2-2,0
	ТО

ТР
	1

6
	120

23
	5ТО-ТР...5ТО
	2,2

5,3

	51 5113 2011
	Секция СН-0,15
	ТО

ТР
	1

6
	120

23
	5ТО-ТР...5ТО
	1,2

2,7

	
	ПХН-1-0,2
	
	
	
	
	

	
	ПХН-0,2М1
	
	
	
	
	

	
	ПХН-2-0,4
	
	
	
	
	

	
	ПХН-1-0,5
	
	
	
	
	

	
	ПХН-2-0,63
	
	
	
	
	

	
	ПХН-2-1,25
	
	
	
	
	

	Вид 51 5114 ВИТРИНЫ ХОЛОДИЛЬНЫЕ

	51 5114 1000
	Среднетемпературные
	
	
	
	
	

	515114 1001
	Двухярусная 2В-13
	ТО

ТР
	1

6
	120

23
	5ТО-ТР...5ТО
	1,2

2,7

	515114 1002
	Трехярусная 2В-13
	ТО

ТР
	1

6
	120

23
	5ТО-ТР...5ТО
	1,2

2,7

	51 5114 1003
	Витрина для бутылок ВБ-Н
	ТО

ТР
	1

6
	120

23
	5ТО-ТР...5ТО
	1,2

2,7

	51 5114 1004
	ВХС-1-0,08
	ТО

ТР
	1

6
	120

23
	5ТО-ТР...5ТО
	2,2

5,3

	51 5114 1007
	ВХС-1-0,315
	ТО

ТР
	1

6
	120

23
	5ТО-ТР...5ТО
	2,2

5,3

	51 5114 1010
	ВХС-1-3,15
	ТО

ТР
	1

6
	120

23
	5ТО-ТР...5ТО
	2,2

5,3

	
	с загрузкой контейнера через заднюю стенку
	
	
	
	
	

	
	ВХС-2-2К3
	
	
	
	
	

	
	ВХС-2-2К
	
	
	
	
	

	
	ВХС-2-4К
	
	
	
	
	

	
	ВХС-2-2-К1
	
	
	
	
	

	
	ВХС-2-4К1
	
	
	
	
	

	51 5114 1013
	Витрина-горка для хранения напитков в бутылках ВГ
	ТО

ТР
	1

6
	120

23
	5ТО-ТР...5ТО
	1,4

4,0

	51 5114 2000
	Низкотемпературные
	
	
	
	
	

	51 5114 2001
	ВН-С
	ТО

ТР
	1

6
	120

23
	5ТО-ТР...5ТО
	1,2

2,7

	51 5114 2002
	Таир-250
	ТО

ТР
	1

6
	120

23
	5ТО-ТР...5ТО
	1,2

2,7

	Вид 51 5115 ОБОРУДОВАНИЕ ДЛЯ ОХЛАЖДЕНИЯ И ЗАМОРОЗКИ ЖИДКОСТЕЙ

	51 5115 0001
	Льдогенератор «Торос-2»
	ТО

ТР

К
	1

6

72
	120

22

1
	5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР- 5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР- 5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР- 5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-К
	2,3

4,0

12,0

	
	льдогенератор торговый электрический ЛТЭ-1,6М
	
	
	
	
	

	
	льдогенератор ЛГ-700
	
	
	
	
	

	51 5115 0004
	Колонка водоразборная с охлаждением питьевой воды ВК-25
	ТО

ТР
	1

6
	120

23
	5ТО-ТР...5ТО
	1,2

2,7

	51 5115 0006
	Колонка водоразборная с охлаждением и сатурацией питьевой воды ВКС-25М
	ТО

ТР
	1

6
	120

23
	5ТО-ТР...5ТО
	1,2

2,7

	51 5115 0010
	Водоохладитель ВОК 4/50
	ТО

ТР
	1

6
	120

23
	5ТО-ТР...5ТО
	1,2

2,7

	51 5115 0013
	Водоохладитель ВОК 4/380
	ТО

ТР
	1

6
	120

23
	5ТО-ТР...5ТО
	1,2

2,7

	51 5115 0016
	Водоохладитель ВОК 4/110
	ТО

ТР
	1

6
	120

23
	5ТО-ТР...5ТО
	1,2

2,7

	
	Водоохладитель ПО-90
	ТО

ТР
	1

6
	120

23
	5ТО-ТР...5ТО
	1,2

2,7

	
	Охладитель воды и напитков ОН-12-2
	
	
	
	
	

	
	ОН-18-2
	
	
	
	
	

	
	ОН-18-3
	
	
	
	
	

	
	ОН-24-3
	
	
	
	
	

	
	ОН-24-4
	
	
	
	
	

	Вид 51 5211 АГРЕГАТЫ КОМПРЕССОРНО-КОНДЕНСАТОРНЫЕ ФРЕОНОВЫЕ ПРОИЗВОДИТЕЛЬНОСТЬЮ ДО 2,5 ТЫС. ККАЛ/ЧАС <*>

	<*> Трудоемкость ТО и ТР холодильного агрегата учтена в нормативах на выполнение ТО в ТР холодильного оборудования, в состав которых он входит.

	51 5211 0001
	Агрегат герметичный холодильный для торгового оборудования ВН-0,22-3
	ТО

ТР

К
	1

6

72
	120

22

1
	5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР- 5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР- 5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР- 5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-К
	20,0

	51 5211 0002
	ВН-0,35-3
	ТО

ТР

К
	1

6

72
	120

22

1
	5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР- 5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР- 5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР- 5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-К
	20,0

	51 5211 0002
	ВН-0,35-3
	ТО

ТР

К
	1

6

72
	120

22

1
	5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР- 5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР- 5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР- 5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-К
	20,0

	51 5211 0003
	ВН-0,55-3
	ТО

ТР

К
	1

6

72
	120

22

1
	5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР- 5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР- 5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР- 5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-К
	20,0

	51 5211 0004
	агрегат герметичный холодильный ВС-0,7-3
	ТО

ТР

К
	1

6

72
	120

22

1
	5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР- 5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР- 5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР- 5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-К
	20,0

	51 5211 0005
	ВС-1,1-3
	ТО

ТР

К
	1

6

72
	120

22

1
	5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР- 5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР- 5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР- 5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-К
	20,0

	51 5211 0006
	агрегат герметичный холодильный  ВС-0,55-3
	ТО

ТР

К
	1

6

72
	120

22

1
	5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР

5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР

5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР
	20,0

	51 5211 0007
	агрегат герметичный ВС-0,45-3
	ТО

ТР

К
	1

6

72
	120

22

1
	5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР

5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР

5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР
	20,0

	51 5211 0008
	Вср-0,35-1А
	ТО

ТР

К
	1

6

72
	120

22

1
	5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР

5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР

5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР
	20,0

	51 5211 0011
	ВСр-0,35р-1(2)
	ТО

ТР

К
	1

6

72
	120

22

1
	5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР

5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР

5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР
	20,0

	51 5211 0012
	ВСр-0,28-1(2)
	ТО

ТР

К
	1

6

72
	120

22

1
	5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР

5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР

5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР
	20,0

	51 5211 0013
	ВП-1,1-3
	ТО

ТР

К
	1

6

72
	120

22

1
	5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР

5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР

5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР
	20,0

	51 5211 0014
	ВП-0,9-3
	ТО

ТР

К
	1

6

72
	120

22

1
	5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР

5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР

5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР
	20,0

	51 5211 0015
	агрегат герме тичный холодильный ВПр-0,7-1А
	ТО

ТР

К
	1

6

72
	120

22

1
	5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР

5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР

5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР
	20,0

	51 5211 0018
	агрегат герметичный ВСэ-0,7-3
	ТО

ТР

К
	1

6

72
	120

22

1
	5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР

5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР

5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР
	20,0

	51 5211 0019
	ВСэ-1,1-3
	ТО

ТР

К
	1

6

72
	120

22

1
	5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР

5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР

5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР
	20,0

	51 5211 0020
	агрегат холодильный холодопроизводительностью ФАК-0,7Е
	ТО

ТР

К
	1

6

72
	120

22

1
	5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР

5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР

5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР
	18,0

	51 5211 0023
	1100 ккал/ч

ФАК-1,1Е
	ТО

ТР

К
	1

6

72
	120

22

1
	5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР

5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР

5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР
	18,0

	51 5211 0026
	агрегат холодильный холодопроизводительностью 1500 ккал/ч ФАК-1,5МЗ
	ТО

ТР

К
	1

6

72
	120

22

1
	5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР

5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР

5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР
	18,0

	51 5211 0029
	220 ккал/ч

ФВ-0,2
	ТО

ТР

К
	1

6

72
	120

22

1
	5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР

5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР

5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР
	18,0

	51 5211 0033
	агрегат герметичный фреоновый ВПр-0,9-1(2)
	ТО

ТР

К
	1

6

72
	120

22

1
	5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР

5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР

5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР
	20,0

	51 5211 0035
	Впр-1,1-(2)
	ТО

ТР

К
	1

6

72
	120

22

1
	5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР

5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР

5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР
	20,0

	
	агрегат холодильный герметичный: ВС 400(2)
	
	
	
	
	

	
	ВС 500(2)
	
	
	
	
	

	
	ВС 630(2)
	
	
	
	
	

	
	ВН 305(2)
	
	
	
	
	

	
	ВН 400(2)
	
	
	
	
	

	
	ВН 630
	
	
	
	
	


	
	ВНБ 1250
	
	
	
	
	

	
	ВНБ-1,1-3(2)
	
	
	
	
	

	Подгруппа 51 5120 ОБОРУДОВАНИЕ ТЕПЛОВОЕ. Срок амортизации - 10 лет

	Вид 51 5121 КОТЛЫ СТАЦИОНАРНЫЕ ПИЩЕВАРОЧНЫЕ НА ПАРОВОМ, ЭЛЕКТРИЧЕ​СКОМ, ГАЗОВОМ ОБОГРЕВЕ И ТВЕРДОМ ТОПЛИВЕ

	51 5121 1000
	котлы на электрическом обогреве
	
	
	
	
	

	51 5121 1001
	котел пищеварочный электрический КПЭ-40
	ТО

ТР

К
	1

6

60
	100

18

1
	5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР- 5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР- 5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР-5 ТО-ТР
	1,3

3,2

15,4

	51 5121 1004
	котел пищеварочный электрический КПЭ-60
	ТО

ТР

К
	1

6

60
	100

18

1
	5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР- 5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР- 5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР-5 ТО-ТР
	1,3

3,2

15,4

	51 5121 1007
	КПЭ-100
	ТО

ТР

К
	1

6

60
	100

18

1
	5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР- 5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР- 5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР-5 ТО-ТР
	1,5

3,4

21,2

	51 5121 1013
	КПЭ-160
	ТО

ТР

К
	1

6

60
	100

18

1
	5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР- 5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР- 5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР-5 ТО-ТР
	1,5

3,4

21,2

	51 5121 1019
	КПЭ-250
	ТО

ТР

К
	1

6

60
	100

18

1
	5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР- 5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР- 5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР- 5ТО-К
	1,5

3,4

21,2

	51 5121 1025
	секционный модулированный КПЭСМ-60
	ТО

ТР

К
	1

6

60
	100

18

1
	5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР- 5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР- 5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР- 5ТО-К
	1,3

3,2

11,9

	51 5121 2000
	Котлы пищеварочные на газовом обогреве
	
	
	
	
	

	51 5121 2001
	КПГ-60
	ТО

ТР

К
	1

6

60
	100

18

1
	5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР- 5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР- 5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР- 5ТО-К
	1,2

2,5

12,6

	51 5121 2004
	КПГ-40М
	ТО

ТР

К
	1

6

60
	100

18

1
	5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР- 5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР- 5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР- 5ТО-К
	1,2

2,5

12,6

	51 5121 2007
	КПГ-160
	ТО

ТР

К
	1

6

60
	100

18

1
	5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР- 5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР- 5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР- 5ТО-К
	1,3

3,0

16,2

	51 5121 2010
	КПГ-250
	ТО

ТР

К
	1

6

60
	100

18

1
	5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР- 5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР- 5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР- 5ТО-К
	1,3

3,0

16,2

	51 5121 3000
	котлы пищеварочные твердотопливные
	
	
	
	
	

	51 5121 3001
	КПТ-100
	ТО

ТР

К
	1

6

60
	100

18

1
	5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР- 5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР- 5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР- 5ТО-К
	1,2

2,8

14,6

	
	
	
	
	
	
	


   ¦51 5121 3002¦КПТ-160       ¦  ТО  ¦1     ¦   100   ¦-"-                  ¦  1,2  ¦

   ¦            ¦              ¦  ТР  ¦6     ¦    18   ¦                     ¦  2,8  ¦

   ¦            ¦              ¦  К   ¦60    ¦     1   ¦                     ¦ 14,6  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5121 4000¦котлы пищеварочные на паровом обогреве

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5121 4001¦КПП-100       ¦  ТО  ¦1     ¦   100   ¦5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР ¦  1,0  ¦

   ¦            ¦              ¦  ТР  ¦6     ¦    18   ¦5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР ¦  2,0  ¦

   ¦            ¦              ¦  К   ¦60    ¦     1   ¦5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР ¦ 10,0  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦5ТО-К                ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5121 4004¦КПП-160       ¦  ТО  ¦1     ¦   100   ¦-"-                  ¦  1,2  ¦

   ¦            ¦              ¦  ТР  ¦6     ¦    18   ¦                     ¦  2,8  ¦

   ¦            ¦              ¦  К   ¦60    ¦     1   ¦                     ¦ 14,6  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5121 4007¦КПП-250       ¦  ТО  ¦1     ¦   100   ¦-"-                  ¦  1,2  ¦

   ¦            ¦              ¦  ТР  ¦6     ¦    18   ¦                     ¦  2,8  ¦

   ¦            ¦              ¦  К   ¦60    ¦     1   ¦                     ¦ 14,6  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦устройство    ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦электрическое ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦варочное      ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦УЭВ-40        ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦устройство    ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦электрическое ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦варочное      ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦УЭВ-60        ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦котел электри-¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦ческий КЭ-100 ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦-"- КЭ-160    ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦-"- КЭ-250    ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦-"- КЭ-400    ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦котел пищева- ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦рочный газовый¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦секционный    ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦модулированный¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦КПГСМ-250     ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦котлы на газо-¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦вом обогреве  ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦40            ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦60            ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦100           ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦котел пищева- ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦рочный опроки-¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦дывающийся с  ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦мешалкой на   ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦электрообогре-¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦ве            ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦унифицирован- ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦ные котлы     ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦котел пищева- ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦рочный элект- ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦рический      ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦КПЭ-100-1     ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦КПЭ-160-1     ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦КПЭ-250-1     ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦котел пищева- ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦рочный элект- ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦рический с    ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦герметической ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦крышкой       ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦КПЭ-100-1-10  ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦КПЭ-160-1-20  ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦КПЭ-250-1-10  ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦котел пищева- ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦рочный паровой¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦КПП-100-1     ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦КПП-160-1     ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦КПП-250-1     ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦котел пищева- ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦рочный паровой¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦с герметичной ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦крышкой       ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦КПП-100-1-10  ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦КПП-160-1-10  ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦КПП-250-1-10  ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   +------------+--------------+------+------+---------+---------------------+-------+

   ¦    Вид 51 5122 ПЛИТЫ РЕСТОРАННЫЕ НА ЭЛЕКТРИЧЕСКОМ, ГАЗОВОМ И ТВЕРДОМ ТОПЛИВЕ    ¦

   ¦51 5122 1000¦плиты электрические

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5122 1001¦ЭП-2М         ¦  ТО  ¦1     ¦   100   ¦5ТО-ТР...5ТО-ТР      ¦  0,9  ¦

   ¦            ¦              ¦  ТР  ¦6     ¦    20   ¦                     ¦  2,4  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5122 1002¦ЭП-4          ¦  ТО  ¦1     ¦   100   ¦-"-                  ¦  0,6  ¦

   ¦            ¦              ¦  ТР  ¦6     ¦    20   ¦                     ¦  1,6  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5122 1003¦ЭП-7М         ¦  ТО  ¦1     ¦   100   ¦-"-                  ¦  0,6  ¦

   ¦            ¦              ¦  ТР  ¦6     ¦    20   ¦                     ¦  1,6  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5122 1004¦ЭП-8          ¦  ТО  ¦1     ¦   100   ¦-"-                  ¦  0,6  ¦

   ¦            ¦              ¦  ТР  ¦6     ¦    20   ¦                     ¦  1,6  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5122 1005¦ПЭСМ-2К       ¦  ТО  ¦1     ¦   100   ¦-"-                  ¦  0,6  ¦

   ¦            ¦              ¦  ТР  ¦6     ¦    20   ¦                     ¦  1,6  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5122 1008¦ПЭСМ-4Ш       ¦  ТО  ¦1     ¦   100   ¦-"-                  ¦  0,6  ¦

   ¦            ¦              ¦  ТР  ¦6     ¦    20   ¦                     ¦  1,6  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5122 1011¦ПЭСМ-1Н       ¦  ТО  ¦1     ¦   100   ¦5ТО-ТР...5ТО-ТР      ¦  0,6  ¦

   ¦            ¦              ¦  ТР  ¦6     ¦    20   ¦                     ¦  1,6  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5122 1014¦ПЭСМ-2М       ¦  ТО  ¦1     ¦   100   ¦-"-                  ¦  0,6  ¦

   ¦            ¦              ¦  ТР  ¦6     ¦    20   ¦                     ¦  1,6  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5122 1017¦ПЭСМ-2НШ      ¦  ТО  ¦1     ¦   100   ¦-"-                  ¦  0,6  ¦

   ¦            ¦              ¦  ТР  ¦6     ¦    20   ¦                     ¦  1,6  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5122 1020¦ПЭСМ-2        ¦  ТО  ¦1     ¦   100   ¦-"-                  ¦  0,6  ¦

   ¦            ¦              ¦  ТР  ¦6     ¦    20   ¦                     ¦  1,6  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5122 2000¦плиты газовые

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5122 2001¦секционные с  ¦  ТО  ¦1     ¦   100   ¦                     ¦  0,5  ¦

   ¦            ¦жарочным шка- ¦  ТР  ¦6     ¦    20   ¦-"-                  ¦  1,3  ¦

   ¦            ¦фом без водо- ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦нагревателя   ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦ПГСМ-2А       ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5122 2004¦ПГСМ-2А       ¦  ТО  ¦1     ¦   100   ¦-"-                  ¦  0,5  ¦

   ¦            ¦              ¦  ТР  ¦6     ¦    20   ¦                     ¦  1,3  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦плита электри-¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦ческая        ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦ПЭ-0,17       ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦ПЭ-0,51       ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦плита-табурет-¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦ка ПЭ-0,51Ш   ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   +------------+--------------+------+------+---------+---------------------+-------+

   ¦              Вид 51 5123 АППАРАТЫ ПИЩЕВАРОЧНЫЕ И ЖАРОЧНЫЕ ТЕПЛОВЫЕ

   ¦51 5123 1000¦шкафы жарочные и пекарские

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5123 1001¦шкаф пекарский¦  ТО  ¦1     ¦   100   ¦5ТО-ТР...5ТО-ТР      ¦  1,0  ¦

   ¦            ¦электрический ¦  ТР  ¦6     ¦    20   ¦                     ¦  2,1  ¦

   ¦            ¦ЭШ-3М         ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5123 1004¦шкаф жарочно- ¦  ТО  ¦1     ¦   100   ¦-"-                  ¦  1,0  ¦

   ¦            ¦кондитерский  ¦  ТР  ¦6     ¦    20   ¦                     ¦  2,1  ¦

   ¦            ¦электрический ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦ШК-2А         ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5123 1007¦шкаф жарочный ¦  ТО  ¦1     ¦   100   ¦-"-                  ¦  1,0  ¦

   ¦            ¦электрический ¦  ТР  ¦6     ¦    20   ¦                     ¦  2,1  ¦

   ¦            ¦ШЖЭСМ-2       ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5123 1010¦шкаф жарочный ¦  ТО  ¦1     ¦   100   ¦-"-                  ¦  1,0  ¦

   ¦            ¦электрический ¦  ТР  ¦6     ¦    20   ¦                     ¦  2,1  ¦

   ¦            ¦ШЖЭСМ-2К      ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5123 1013¦шкаф пекарский¦  ТО  ¦1     ¦   100   ¦-"-                  ¦  1,0  ¦

   ¦            ¦электрический ¦  ТР  ¦6     ¦    20   ¦                     ¦  2,1  ¦

   ¦            ¦ШПЭСМ-2       ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦шкафы жарочные¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦электрические ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦ШЖЭ-0,85      ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦ШЖЭ-0,51      ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦шкаф тепловой ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦электрический ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦ШТЭ-1         ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦шкаф тепловой ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦передвижной   ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦ШТПЭ-1        ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5123 2000¦грили, печи   ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦шашлычные     ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5123 2001¦печь шашлычная¦  ТО  ¦1     ¦   100   ¦5ТО-ТР-5ТО-ТР        ¦  1,4  ¦

   ¦            ¦ШР-2          ¦  ТР  ¦6     ¦    18   ¦5ТО-ТР-5ТО-ТР        ¦  3,0  ¦

   ¦            ¦ПШ-14         ¦  К   ¦60    ¦     1   ¦5ТО-ТР-5ТО-ТР        ¦ 11,2  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦5ТО-ТР-5ТО-ТР        ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦5ТО-ТР-5ТО-К         ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5123 2004¦гриль электри-¦  ТО  ¦1     ¦   100   ¦-"-                  ¦  1,4  ¦

   ¦            ¦ческий ГЭ     ¦  ТР  ¦6     ¦    18   ¦                     ¦  3,0  ¦

   ¦            ¦              ¦  К   ¦60    ¦     1   ¦                     ¦ 11,2  ¦

   +------------+--------------+------+------+---------+---------------------+-------+

   ¦         Вид 51 5124 СКОВОРОДЫ ОПРОКИДЫВАЮЩИЕСЯ, ЖАРОВНИ И ФРИТЮРНИЦЫ НА ЭЛЕКТРИЧЕСКОМ И ГАЗОВОМ ОБОГРЕВЕ

   ¦51 5124 1000¦сковороды электрические

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5124 1001¦СЭ-1          ¦  ТО  ¦1     ¦   100   ¦5ТО-ТР...5ТО-Т       ¦  0,8  ¦

   ¦            ¦              ¦  ТР  ¦6     ¦    20   ¦                     ¦  1,6  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5124 1002¦СЭ-2          ¦  ТО  ¦1     ¦   100   ¦-"-                  ¦  0,8  ¦

   ¦            ¦              ¦  ТР  ¦6     ¦    20   ¦                     ¦  1,6  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5124 1003¦прямоугольная ¦  ТО  ¦1     ¦   100   ¦-"-                  ¦  1,6  ¦

   ¦            ¦с косвенным   ¦  ТР  ¦6     ¦    20   ¦                     ¦  2,5  ¦

   ¦            ¦обогревом     ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦СКЭ-0,3       ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5124 1004¦СЭСМ-0,2      ¦  ТО  ¦1     ¦   100   ¦-"-                  ¦  0,8  ¦

   ¦            ¦              ¦  ТР  ¦6     ¦    20   ¦                     ¦  1,7  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5124 1007¦СЭСМ-0,5      ¦  ТО  ¦1     ¦   100   ¦-"-                  ¦  0,8  ¦

   ¦            ¦              ¦  ТР  ¦6     ¦    20   ¦                     ¦  1,7  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦СЭ-0,45       ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦СЭ-0,22       ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5124 2000¦фритюрницы электрические

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5124 2001¦секционная мо-¦  ТО  ¦1     ¦   100   ¦5ТО-ТР...5ТО-ТР      ¦  0,8  ¦

   ¦            ¦дулированная  ¦  ТР  ¦6     ¦    20   ¦                     ¦  1,6  ¦

   ¦            ¦ФЭСМ-20       ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦ФЭ-20         ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5124 3000¦жаровни       ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5124 3001¦вращающаяся   ¦  ТО  ¦1     ¦   100   ¦5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР ¦  1,5  ¦

   ¦            ¦электрическая ¦  ТР  ¦6     ¦    18   ¦5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР ¦  4,7  ¦

   ¦            ¦ЖВЭ-720       ¦  К   ¦60    ¦     1   ¦5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР ¦ 12,9  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦5ТО-К                ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5124 3003¦вращающаяся   ¦  ТО  ¦1     ¦   100   ¦-"-                  ¦  1,5  ¦

   ¦            ¦электрическая ¦  ТР  ¦6     ¦    18   ¦                     ¦  4,7  ¦

   ¦            ¦ВЖШЗ-675      ¦  К   ¦60    ¦     1   ¦                     ¦ 12,9  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5124 3004¦жаровня ротор-¦  ТО  ¦1     ¦   100   ¦-"-                  ¦  1,5  ¦

   ¦            ¦ная масляная  ¦  ТР  ¦6     ¦    18   ¦                     ¦  4,7  ¦

   ¦            ¦непрерывного  ¦  К   ¦60    ¦     1   ¦                     ¦ 12,9  ¦

   ¦            ¦действия с ко-¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦свенным обо-  ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦гревом при по-¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦мощи минераль-¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦ного масла РМЖ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5124 4000¦жаровни на газовом обогреве

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5124 4001¦жаровня с га- ¦  ТО  ¦1     ¦   100   ¦-"-                  ¦  1,2  ¦

   ¦            ¦зовым обогре- ¦  ТР  ¦6     ¦    18   ¦                     ¦  3,8  ¦

   ¦            ¦вом СКГ-0,3   ¦  К   ¦60    ¦     1   ¦                     ¦ 10,4  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5124 4002¦жаровня враща-¦  ТО  ¦1     ¦   100   ¦-"-                  ¦  1,2  ¦

   ¦            ¦ющаяся газовая¦  ТР  ¦6     ¦    18   ¦                     ¦  3,8  ¦

   ¦            ¦ВЖШГ-675      ¦  К   ¦60    ¦     1   ¦                     ¦ 10,4  ¦

   +------------+--------------+------+------+---------+---------------------+-------+

   ¦                 Вид 51 5125 КИПЯТИЛЬНИКИ НЕПРЕРЫВНОГО ДЕЙСТВИЯ. Срок амортизации - 5 лет

   ¦51 5125 1000¦кипятильники непрерывного действия электрические <*>

   ¦   <*> При жесткости воды более 4,5 мг экв/л допускается проведение в течение амортизационного срока службы одного дополнительного капитального ремонта.

   ¦                                                                                 ¦

   ¦51 5125 1001¦КНЭ-25        ¦  ТО  ¦1     ¦    50    ¦5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР¦  1,3  ¦

   ¦            ¦              ¦  ТР  ¦6     ¦     8    ¦5ТО-ТР-5ТО-К        ¦  2,9  ¦

   ¦            ¦              ¦  К   ¦30    ¦     1    ¦                    ¦ 10,1  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦          ¦                    ¦       ¦

   ¦51 5125 1004¦КНЭ-50        ¦  ТО  ¦1     ¦    50    ¦5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР¦  1,3  ¦

   ¦            ¦              ¦  ТР  ¦6     ¦     8    ¦5ТО-ТР-5ТО-К        ¦  2,9  ¦

   ¦            ¦              ¦  К   ¦30    ¦     1    ¦                    ¦ 10,1  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦          ¦                    ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦          ¦                    ¦       ¦

   ¦51 5125 1007¦КНЭ-100       ¦  ТО  ¦1     ¦    50    ¦-"-                 ¦  1,6  ¦

   ¦            ¦              ¦  ТР  ¦6     ¦     8    ¦                    ¦  3,3  ¦

   ¦            ¦              ¦  К   ¦30    ¦     1    ¦                    ¦ 11,9  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦          ¦                    ¦       ¦

   ¦51 5125 2000¦кипятильники газовые

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦          ¦                    ¦       ¦

   ¦51 5125 2001¦КНГ-200       ¦  ТО  ¦1     ¦    50    ¦-"-                 ¦  1,1  ¦

   ¦            ¦              ¦  ТР  ¦6     ¦     8    ¦                    ¦  2,2  ¦

   ¦            ¦              ¦  К   ¦30    ¦     1    ¦                    ¦  8,3  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦          ¦                    ¦       ¦

   ¦51 5125 4000¦кипятильники  ¦      ¦      ¦          ¦                    ¦       ¦

   ¦            ¦непрерывного  ¦      ¦      ¦          ¦                    ¦       ¦

   ¦            ¦действия твер-¦      ¦      ¦          ¦                    ¦       ¦

   ¦            ¦дотопливные   ¦      ¦      ¦          ¦                    ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦          ¦                    ¦       ¦

   ¦51 5125 4001¦КНТ-200       ¦  ТР  ¦6     ¦     9    ¦ТР-ТР...ТР          ¦  1,8  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦          ¦                    ¦       ¦

   +------------+--------------+------+------+----------+--------------------+-------+

   ¦           Вид 51 5126 ОБОРУДОВАНИЕ ДЛЯ КИПЯЧЕНИЯ И ПОДОГРЕВА ЖИДКОСТЕЙ

   +------------T--------------T------T------T---------T---------------------T-------+

   ¦51 5126 0001¦кипятильник   ¦  ТР  ¦6     ¦     9   ¦ТР-ТР...ТР           ¦  1,8  ¦

   ¦            ¦КН-60М        ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5126 0004¦кофеварка     ¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦5ТО-ТР               ¦  0,4  ¦

   ¦            ¦электрическая ¦  ТР  ¦6     ¦    16   ¦                     ¦  0,8  ¦

   ¦            ¦КВЭ-7         ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5126 0005¦электротермо- ¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦5ТО-ТР               ¦  0,4  ¦

   ¦            ¦стат ЛСБ-6    ¦  ТР  ¦6     ¦    16   ¦                     ¦  0,8  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5126 0007¦электротермо- ¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦5ТО-ТР...5ТО-ТР      ¦  0,4  ¦

   ¦            ¦стат ЭТ-20    ¦  ТР  ¦6     ¦    16   ¦                     ¦  0,8  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦ТЭ-25         ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   +------------+--------------+------+------+---------+---------------------+-------+

   ¦           Вид 51 5127 МАРМИТЫ ДНЯ ПЕРВЫХ И ВТОРЫХ БЛЮД ЭЛЕКТРИЧЕСКИЕ            ¦

   +------------T--------------T------T------T---------T---------------------T-------+

   ¦51 5127 0001¦для первых    ¦  ТО  ¦1     ¦   100   ¦-"-                  ¦  0,6  ¦

   ¦            ¦блюд ЭПМ-3М   ¦  ТР  ¦6     ¦    20   ¦                     ¦  1,5  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5127 0002¦для первых    ¦  ТО  ¦1     ¦   100   ¦-"-                  ¦  0,6  ¦

   ¦            ¦блюд ЭПМ-5    ¦  ТР  ¦6     ¦    20   ¦                     ¦  1,5  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5127 0003¦для первых    ¦  ТО  ¦1     ¦   100   ¦-"-                  ¦  0,6  ¦

   ¦            ¦блюд ЭПМ-5М   ¦  ТР  ¦6     ¦    20   ¦                     ¦  1,5  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5127 0004¦для вторых    ¦  ТО  ¦1     ¦   100   ¦5ТО-ТР...5ТО-ТР      ¦  1,0  ¦

   ¦            ¦блюд МСЭ-55   ¦  ТР  ¦6     ¦    20   ¦                     ¦  2,2  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5127 0005¦для вторых    ¦  ТО  ¦1     ¦   100   ¦-"-                  ¦  1,0  ¦

   ¦            ¦блюд МСЭ-110К ¦  ТР  ¦6     ¦    20   ¦                     ¦  2,0  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5127 0015¦секционный мо-¦  ТО  ¦1     ¦   100   ¦-"-                  ¦  1,0  ¦

   ¦            ¦модулированный¦  ТР  ¦6     ¦    20   ¦                     ¦  2,3  ¦

   ¦            ¦МСЭСМ-50      ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5127 0018¦секционный мо-¦  ТО  ¦1     ¦   100   ¦-"-                  ¦  1,0  ¦

   ¦            ¦дулированный  ¦  ТР  ¦6     ¦    20   ¦                     ¦  2,3  ¦

   ¦            ¦МСЭСМ-60      ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5127 0021¦МЭП           ¦  ТО  ¦1     ¦   100   ¦-"-                  ¦  1,0  ¦

   ¦            ¦              ¦  ТР  ¦6     ¦    20   ¦                     ¦  2,2  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5127 0024¦передвижной   ¦  ТО  ¦1     ¦   100   ¦-"-                  ¦  1,0  ¦

   ¦            ¦МПЭ-60        ¦  ТР  ¦6     ¦    20   ¦                     ¦  2,2  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦стационарный  ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦секционный    ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦модулированный¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦МСЭСМ-3       ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦передвижной   ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦МП-28         ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦стационарный  ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦МСЭ-84        ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦стационарный  ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦модулированный¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦МСЭСМ-110     ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   +------------+--------------+------+------+---------+---------------------+-------+

   ¦                    Вид 51 5129 ОБОРУДОВАНИЕ ТЕПЛОВОЕ ПРОЧЕЕ                     ¦

   +------------T--------------T------T------T---------T---------------------T-------+

   ¦51 5129 0001¦аппарат паро- ¦  ТО  ¦1     ¦   100   ¦5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР ¦  1,1  ¦

   ¦            ¦варочный элек-¦  ТР  ¦6     ¦    17   ¦5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-К  ¦  2,4  ¦

   ¦            ¦трический     ¦  К   ¦36    ¦     2   ¦                     ¦ 13,5  ¦

   ¦            ¦АПЭСМ-1       ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5129 0004¦аппарат паро- ¦  ТО  ¦1     ¦   100   ¦-"-                  ¦  1,1  ¦

   ¦            ¦варочный элек-¦  ТР  ¦6     ¦    17   ¦                     ¦  2,4  ¦

   ¦            ¦трический     ¦  К   ¦36    ¦     2   ¦                     ¦ 13,5  ¦

   ¦            ¦АПЭСМ-2       ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5129 0007¦аппарат опа-  ¦  ТО  ¦1     ¦   100   ¦5ТО-ТР...5ТО-ТР      ¦  0,8  ¦

   ¦            ¦лочный для    ¦  ТР  ¦6     ¦    20   ¦                     ¦  1,6  ¦

   ¦            ¦птицы АОП     ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5129 0016¦автоклав      ¦  ТО  ¦1     ¦   100   ¦5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР ¦  1,6  ¦

   ¦            ¦электрический ¦  ТР  ¦6     ¦    18   ¦5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР ¦  3,4  ¦

   ¦            ¦АЭ-1          ¦  К   ¦60    ¦     1   ¦5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР ¦ 21,2  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦5ТО-К                ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5129 1000¦автоклав на   ¦  ТО  ¦1     ¦   100   ¦5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР ¦  1,1  ¦

   ¦            ¦паровом обо-  ¦  ТР  ¦6     ¦    18   ¦5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР ¦  3,4  ¦

   ¦            ¦греве         ¦  К   ¦60    ¦     1   ¦5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР ¦ 14,0  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦5ТО-К                ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5129 2000¦автоклав на   ¦  ТО  ¦1     ¦   100   ¦-"-                  ¦  1,3  ¦

   ¦            ¦газовом обо-  ¦  ТР  ¦6     ¦    18   ¦                     ¦  3,1  ¦

   ¦            ¦греве         ¦  К   ¦60    ¦     1   ¦                     ¦ 18,4  ¦

   +------------+--------------+------+------+---------+---------------------+-------+

   ¦       Подгруппа 51 5130 ОБОРУДОВАНИЕ ДНЯ МЕХАНИЧЕСКОЙ ОБРАБОТКИ ПРОДУК​ТОВ НА ПРЕДПРИЯТИЯХ ОБЩЕСТВЕННОГО ПИТАНИЯ (МАШИНЫ ДЛЯ ПЕРЕРАБОТКИ МЯСА, ОВОЩЕЙ И ТЕСТА). Срок амортизации - 8 лет

   ¦                                                                                 ¦

   ¦                         Вид 51 5131 МАШИНЫ ОЧИСТИТЕЛЬНЫЕ                        ¦

   +------------T--------------T------T------T---------T---------------------T-------+

   ¦51 5131 1000¦машины для    ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦очистки овощей¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5131 1001¦МОК-16А       ¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР ¦  0,7  ¦

   ¦            ¦              ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР ¦  2,0  ¦

   ¦            ¦              ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦5ТО-ТР-5ТО-К         ¦  8,1  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5131 1004¦МОК-28А       ¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦-"-                  ¦  0,7  ¦

   ¦            ¦              ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  2,0  ¦

   ¦            ¦              ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦  8,1  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5131 1008¦МОК-50А       ¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦-"-                  ¦  0,7  ¦

   ¦            ¦              ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  2,0  ¦

   ¦            ¦              ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦  8,1  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5131 1011¦МОК-125       ¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦-"-                  ¦  0,7  ¦

   ¦            ¦              ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  2,0  ¦

   ¦            ¦              ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦  8,1  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5131 1014¦МОК-250       ¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦-"-                  ¦  0,7  ¦

   ¦            ¦              ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  2,0  ¦

   ¦            ¦              ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦  8,1  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5131 1017¦МОК-400       ¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦-"-                  ¦  0,7  ¦

   ¦            ¦              ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  2,0  ¦

   ¦            ¦              ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦  8,1  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5131 1036¦картофелечист-¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦-"-                  ¦  1,0  ¦

   ¦            ¦ка непрерывно-¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  2,4  ¦

   ¦            ¦го действия   ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦  9,8  ¦

   ¦            ¦КНА-600М      ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5131 2000¦машины для    ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦очистки рыбы  ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5131 2001¦приспособление¦  ТР  ¦6     ¦    15   ¦ТР-ТР-ТР...          ¦  1,4  ¦

   ¦            ¦для очистки   ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦рыбы РО-1М    ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   +------------+--------------+------+------+---------+---------------------+-------+

   ¦                  Вид 51 5132 МАШИНЫ ДЛЯ ИЗМЕЛЬЧЕНИЯ И НАРЕЗАНИЯ                 ¦

   +------------T--------------T------T------T---------T---------------------T-------+

   ¦51 5132 1000¦машины для ис-¦            ¦        ¦         ¦                                            ¦       ¦

   ¦                      ¦мельчения мяса¦            ¦        ¦          ¦                                           ¦       ¦

   ¦                      ¦                              ¦            ¦        ¦          ¦                                            ¦       ¦

   ¦51 5132 1001¦М2 (764)               ¦  ТО     ¦1     ¦    80   ¦5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР ¦  0,7  ¦

   ¦                      ¦                              ¦  ТР      ¦6     ¦    14   ¦5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР ¦  2,3  ¦

   ¦                      ¦                              ¦  К        ¦48    ¦     1   ¦5ТО-ТР-5ТО-К                  ¦  6,0  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5132 1004¦М4 (632)      ¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦-"-                  ¦  0,7  ¦

   ¦            ¦              ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  2,3  ¦

   ¦            ¦              ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦  6,0  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5132 1007¦МИМ-60        ¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦-"-                  ¦  0,7  ¦

   ¦            ¦              ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  2,7  ¦

   ¦            ¦              ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦  6,0  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5132 1010¦МИМ-82        ¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦-"-                  ¦  0,7  ¦

   ¦            ¦              ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  2,7  ¦

   ¦            ¦              ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦  6,0  ¦

   +------------+--------------+------+------+---------+---------------------+-------+

   ¦                       2000 МАШИНЫ ДЛЯ ИЗМЕЛЬЧЕНИЯ ОВОЩЕЙ                        ¦

   +------------T--------------T------T------T---------T---------------------T-------+

   ¦51 5132 2001¦машина овоще- ¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР ¦  0,8  ¦

   ¦            ¦резательная   ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР ¦  2,3  ¦

   ¦            ¦МШ-10000      ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦5ТО-ТР-5ТО-К         ¦  4,4  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5132 2004¦машина овоще- ¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦-"-                  ¦  0,8  ¦

   ¦            ¦резательная   ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  2,3  ¦

   ¦            ¦универсальная ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦  4,4  ¦

   ¦            ¦МРО-50-200    ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5132 2007¦машина овоще- ¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦-"-                  ¦  0,8  ¦

   ¦            ¦резательная   ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  2,3  ¦

   ¦            ¦МРО-400-1000  ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦  4,4  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5132 2010¦машина кухон- ¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦-"-                  ¦  0,8  ¦

   ¦            ¦ная универ-   ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  2,5  ¦

   ¦            ¦сальная       ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦  9,4  ¦

   ¦            ¦МУ-1000       ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5132 2013¦машина для    ¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦-"-                  ¦  0,8  ¦

   ¦            ¦резки вареных ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  2,3  ¦

   ¦            ¦овощей        ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦  4,4  ¦

   ¦            ¦МРОВ-160      ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5132 2016¦машина для    ¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦-"-                  ¦  0,7  ¦

   ¦            ¦тонкого из-   ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  0,9  ¦

   ¦            ¦мельчения сы- ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦  7,0  ¦

   ¦            ¦рых овощей    ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦МИСО          ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5132 2019¦машина для    ¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦-"-                  ¦  0,7  ¦

   ¦            ¦тонкого из-   ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  0,9  ¦

   ¦            ¦мельчения ва- ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦  7,0  ¦

   ¦            ¦реных продук- ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦тов           ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦МИВП          ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦устройство для¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦нарезания зе- ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦лени, лука-пе-¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦ра            ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦УНЗ           ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦устройство для¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦нарезания лу- ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦ка-пера и зе- ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦лени          ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦АГА           ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5132 3000¦машины для из-¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦мельчения и   ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦нарезания гас-¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦трономических ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦продуктов     ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5132 3001¦машина для на-¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР ¦  0,8  ¦

   ¦            ¦резания и ук- ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР ¦  2,9  ¦

   ¦            ¦ладки в стопку¦  К   ¦48    ¦     1   ¦5ТО-ТР-5ТО-К         ¦  6,5  ¦

   ¦            ¦гастрономичес-¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦ких продуктов ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦МРГУ-370      ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5132 3004¦машина для на-¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦-"-                  ¦  0,8  ¦

   ¦            ¦резания гаст- ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  2,9  ¦

   ¦            ¦рономических  ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦  6,5  ¦

   ¦            ¦продуктов     ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦МРГУ-370М     ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5132 3007¦машина для на-¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦-"-                  ¦  0,8  ¦

   ¦            ¦резания гаст- ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  2,9  ¦

   ¦            ¦рономических  ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦  6,5  ¦

   ¦            ¦продуктов     ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦МРГ-300А      ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5132 3010¦машина для    ¦  ТР  ¦6     ¦    15   ¦ТР-ТР...ТР           ¦  1,5  ¦

   ¦            ¦резки монолита¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦масла         ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦РММ           ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5132 3011¦машина для    ¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР ¦  0,6  ¦

   ¦            ¦резки заморо- ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР ¦  1,5  ¦

   ¦            ¦женных блоков ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦5ТО-ТР-5ТО-К         ¦  7,0  ¦

   ¦            ¦рыбного суфле,¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦субпродуктов и¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦мяса          ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦МРЗП          ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5132 3014¦машина для на-¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦-"-                  ¦  0,8  ¦

   ¦            ¦резки колбас, ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  2,9  ¦

   ¦            ¦укладки ломтей¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦  6,5  ¦

   ¦            ¦и порцирования¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦производитель-¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦ностью 200 ре-¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦зов в минуту  ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦МРКС-100      ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5132 3017¦делитель масла¦  ТР  ¦6     ¦    15   ¦ТР-ТР...ТР           ¦  1,5  ¦

   ¦            ¦РДМ-5         ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5132 3020¦приспособление¦  ТР  ¦6     ¦    15   ¦-"-                  ¦  1,5  ¦

   ¦            ¦для нарезки   ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦сыра РСР      ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5132 4000¦машины для из-¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦мельчения ко- ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦фе, орехов    ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5132 4001¦машина для    ¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР ¦  0,7  ¦

   ¦            ¦размола кофе  ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР ¦  1,6  ¦

   ¦            ¦МИК-60        ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦5ТО-ТР-5ТО-К         ¦  3,0  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5132 5000¦машины для на-¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦резания хлеба ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5132 5001¦МРХ-180В      ¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦-"-                  ¦  1,0  ¦

   ¦            ¦              ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  3,1  ¦

   ¦            ¦              ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦  7,3  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5132 5004¦ХРМ-300       ¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦-"-                  ¦  1,0  ¦

   ¦            ¦              ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  2,8  ¦

   ¦            ¦              ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦  6,2  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5132 5006¦МРХ-200       ¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦-"-                  ¦  1,0  ¦

   ¦            ¦              ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  2,8  ¦

   ¦            ¦              ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦  6,2  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦МРХ-200-Г     ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   +------------+--------------+------+------+---------+---------------------+-------+

   ¦                   Вид 51 5133 МАШИНЫ МЕСИЛЬНО-ПЕРЕМЕШИВАЮЩИЕ

   ¦51 5133 1000¦машины месильные

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5133 1001¦машина тесто- ¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦-"-                  ¦  1,3  ¦

   ¦            ¦месильная     ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  3,7  ¦

   ¦            ¦ТММ-1М        ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦ 22,4  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5133 2000¦машины переме-¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦шивающие      ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5133 2001¦машина для    ¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦-"-                  ¦  0,6  ¦

   ¦            ¦приготовления ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  1,2  ¦

   ¦            ¦картофельного ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦  2,3  ¦

   ¦            ¦пюре МКП-60   ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5133 2003¦машина для    ¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦-"-                  ¦  0,6  ¦

   ¦            ¦перемешивания ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  1,2  ¦

   ¦            ¦фарша ФКЧ-120 ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦  2,3  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5133 2004¦машина пере-  ¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР ¦  0,6  ¦

   ¦            ¦движная для   ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР ¦  1,2  ¦

   ¦            ¦приготовления ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦5ТО-ТР-5ТО-К         ¦  2,3  ¦

   ¦            ¦пюре в пищева-¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦рочных котлах ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦МПКП-250      ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5133 2007¦машина проти- ¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦-"-                  ¦  0,6  ¦

   ¦            ¦рочная МП-800 ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  0,9  ¦

   ¦            ¦              ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦  6,0  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5133 3000¦машины взби-  ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦вальные       ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5133 3001¦машина взби-  ¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦-"-                  ¦  1,0  ¦

   ¦            ¦вальная МВ-6  ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  3,1  ¦

   ¦            ¦              ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦  6,6  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5133 3004¦МВ-35         ¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦-"-                  ¦  1,0  ¦

   ¦            ¦              ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  4,0  ¦

   ¦            ¦              ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦  6,6  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5133 3010¦МВ-60         ¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦-"-                  ¦  1,2  ¦

   ¦            ¦              ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  4,6  ¦

   ¦            ¦              ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦ 11,5  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦машина тесто- ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦месильная МТИ ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦универсальная ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦унифицирован- ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦ная взбиваль- ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦ная машина    ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦МВУ-60        ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦универсальная ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦унифицирован- ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦ная взбиваль- ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦ная машина    ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦МВУ-100       ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦машина для от-¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦садок, загото-¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦вок из завар- ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦ного, бисквит-¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦ного, воздуш- ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦ного и белко- ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦во-орехового  ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦теста МТО     ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦машина конди- ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦терская уни-  ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦версальная    ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦МКУ-40        ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦машина смеси- ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦тельная уни-  ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦версальная    ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦МСУ-50        ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦машина конди- ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦терская уни-  ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦версальная    ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦унифицирован- ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦ная МКУ-40У   ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦машина пищева-¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦варочная со   ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦смесителем    ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦МПС-60        ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5133 3015¦машина для    ¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦5ТО-ТР...5ТО-ТР      ¦  1,0  ¦

   ¦            ¦взбивания     ¦  ТР  ¦6     ¦    16   ¦                     ¦  3,0  ¦

   ¦            ¦коктейлей КВ  ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   +------------+--------------+------+------+---------+---------------------+-------+

   ¦                   Вид 51 5134 МАШИНЫ ДОЗИРОВОЧНО-ФОРМОВОЧНЫЕ                    ¦

   +------------T--------------T------T------T---------T---------------------T-------+

   ¦51 5134 0001¦машина для    ¦  ТО  ¦1     ¦    70   ¦5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР ¦  0,7  ¦

   ¦            ¦формовки кот- ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР ¦  2,8  ¦

   ¦            ¦лет МФК-2240  ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦5ТО-ТР-5ТО-К         ¦ 11,0  ¦

   +------------+--------------+------+------+---------+---------------------+-------+

   ¦       Вид 51 5135 МАШИНЫ УНИВЕРСАЛЬНЫЕ С КОМПЛЕКТОМ СМЕННЫХ МЕХАНИЗ​МОВ <*>

   ¦   <*> Трудоемкость ТО и ТР универсальных приводов дана с  учетом трудоемкости ТО и ТР сменных механизмов, прилагаемых к ним.                      

   +------------T--------------T------T------T---------T---------------------T-------+

   ¦51 5135 0003¦привод специа-¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦-"-                  ¦  0,9  ¦

   ¦            ¦лизированный  ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  2,4  ¦

   ¦            ¦для горячего  ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦  5,0  ¦

   ¦            ¦цеха          ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5135 0006¦привод для мя-¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦-"-                  ¦  0,9  ¦

   ¦            ¦со-рыбного це-¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  2,4  ¦

   ¦            ¦ха в исполне- ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦  4,8  ¦

   ¦            ¦нии I         ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦ПМ-1,1        ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5135 0007¦привод для мя-¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦-"-                  ¦  0,9  ¦

   ¦            ¦со-рыбного це-¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  2,4  ¦

   ¦            ¦ха в исполне- ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦  5,0  ¦

   ¦            ¦нии II        ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦ПМ-1,1        ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5135 0008¦привод для мя-¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦-"-                  ¦  0,9  ¦

   ¦            ¦со-рыбного це-¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  2,4  ¦

   ¦            ¦ха в исполне- ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦  5,0  ¦

   ¦            ¦нии С         ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦ПМ-1,1        ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5135 0013¦привод универ-¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦-"-                  ¦  0,9  ¦

   ¦            ¦сальный общего¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  2,4  ¦

   ¦            ¦назначения    ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦  5,0  ¦

   ¦            ¦ПУ-0,6        ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5135 0018¦привод специа-¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦-"-                  ¦  0,9  ¦

   ¦            ¦лизированный  ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  2,4  ¦

   ¦            ¦для холодного ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦  5,0  ¦

   ¦            ¦цеха ПХ-0,6   ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5135 1000¦механизмы     ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦сменные, при- ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦лагаемые к    ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦приводу       ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5135 1001¦механизмы для ¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР ¦   -   ¦

   ¦            ¦измельчения   ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР ¦   -   ¦

   ¦            ¦мяса МС-2-70  ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦5ТО-ТР-5ТО-К         ¦  2,1  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5135 1002¦механизмы для ¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦-"-                  ¦   -   ¦

   ¦            ¦разделения    ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦   -   ¦

   ¦            ¦продукта на   ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦  2,4  ¦

   ¦            ¦жидкую и твер-¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦дую фракцию   ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦МС-3-40       ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5135 1003¦механизм взби-¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦-"-                  ¦   -   ¦

   ¦            ¦вальный       ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦   -   ¦

   ¦            ¦МС-4-20       ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦  3,1  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5135 1004¦механизм для  ¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦-"-                  ¦   -   ¦

   ¦            ¦очистки карто-¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦   -   ¦

   ¦            ¦феля 822-5    ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦  2,5  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5135 1005¦механизм для  ¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦-"-                  ¦   -   ¦

   ¦            ¦перемешивания ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦   -   ¦

   ¦            ¦мяса С 8-160  ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦  1,8  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5135 1006¦механизм для  ¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦-"-                  ¦   -   ¦

   ¦            ¦разрезания    ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦   -   ¦

   ¦            ¦овощей        ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦  4,2  ¦

   ¦            ¦МС-1Р-160     ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5135 1007¦механизм раз- ¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦-"-                  ¦   -   ¦

   ¦            ¦молочный      ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦   -   ¦

   ¦            ¦МС-12-15      ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦  2,9  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5135 1008¦механизм для  ¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦-"-                  ¦   -   ¦

   ¦            ¦очистки рыбы  ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦   -   ¦

   ¦            ¦УММ-17        ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦  1,8  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5135 1009¦механизм для  ¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦-"-                  ¦   -   ¦

   ¦            ¦нарезания ва- ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦   -   ¦

   ¦            ¦реных овощей  ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦  5,0  ¦

   ¦            ¦МС-18-160     ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5135 1010¦механизм для  ¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦-"-                  ¦   -   ¦

   ¦            ¦рыхления мяса ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦   -   ¦

   ¦            ¦МС-19-1400    ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦  6,1  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5135 1011¦механизм мно- ¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦-"-                  ¦   -   ¦

   ¦            ¦гоцелевой для ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦   -   ¦

   ¦            ¦взбивания,    ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦  3,0  ¦

   ¦            ¦протирания и  ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦перемешивания ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦МСЧ7-8-20     ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5135 1012¦механизм для  ¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦-"-                  ¦   -   ¦

   ¦            ¦просеивания   ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦   -   ¦

   ¦            ¦муки С-24-300 ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦  2,4  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5135 1013¦механизм для  ¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦-"-                  ¦   -   ¦

   ¦            ¦перемешивания ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦   -   ¦

   ¦            ¦салатов       ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦  3,0  ¦

   ¦            ¦МС-25-200     ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5135 1014¦механизм для  ¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦-"-                  ¦   -   ¦

   ¦            ¦нарезания ово-¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦   -   ¦

   ¦            ¦щей МС-27-40  ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦  3,2  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5135 1015¦механизм для  ¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦-"-                  ¦   -   ¦

   ¦            ¦нарезания ово-¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦   -   ¦

   ¦            ¦щей на брусоч-¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦  3,2  ¦

   ¦            ¦ки МС-28-100  ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5135 1016¦механизм про- ¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦-"-                  ¦   -   ¦

   ¦            ¦тирочный 723-7¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦   -   ¦

   ¦            ¦              ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦  3,3  ¦

   +------------+--------------+------+------+---------+---------------------+-------+

   ¦              Вид 51 5139 МАШИНЫ ДЛЯ МЕХАНИЧЕСКОЙ ОБРАБОТКИ ПРОЧИЕ               ¦

   +------------T--------------T------T------T---------T---------------------T-------+

   ¦51 5139 0001¦машина для    ¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦-"-                  ¦  0,9  ¦

   ¦            ¦просеивания   ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  2,9  ¦

   ¦            ¦муки МПМ-800  ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦  7,3  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5139 0004¦машина для    ¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦-"-                  ¦  0,4  ¦

   ¦            ¦рыхления мяса ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  2,0  ¦

   ¦            ¦МРМ-15        ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦  3,6  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5139 0007¦машина для    ¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦-"-                  ¦  1,3  ¦

   ¦            ¦раскатки теста¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  3,4  ¦

   ¦            ¦МРТ-60М       ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦ 16,45 ¦

   +------------+--------------+------+------+---------+---------------------+-------+

   ¦         Подгруппа 51 5140 АВТОМАТЫ И ПОЛУАВТОМАТЫ ТОРГОВЫЕ И РАЗМЕННЫЕ

   ¦                          Вид 51 5141 АВТОМАТЫ ТОРГОВЫЕ

   +------------T--------------T------T------T---------T---------------------T-------+

   ¦51 5141 1000¦автоматы для приготовления и продажи жидких продуктов

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5141 1001¦автомат для   ¦  ТО  ¦0,5   ¦   176   ¦-"-                  ¦  2,8  ¦

   ¦            ¦приготовления ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  5,6  ¦

   ¦            ¦и продажи го- ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦ 28,0  ¦

   ¦            ¦рячих напитков¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦АТ-152        ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5141 1003¦автомат для   ¦  ТО  ¦0,5   ¦   176   ¦11ТО-ТР-11ТО-ТР-     ¦  2,8  ¦

   ¦            ¦приготовления ¦      ¦      ¦         ¦11ТО-ТР              ¦       ¦

   ¦            ¦и продажи го- ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦11ТО-ТР-11ТО-ТР-     ¦  5,6  ¦

   ¦            ¦рячих напитков¦      ¦      ¦         ¦11ТО-ТР              ¦       ¦

   ¦            ¦АТ-154        ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦11ТО-ТР-11ТО-К       ¦ 28,0  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5141 1004¦автомат для   ¦  ТО  ¦0,5   ¦   176   ¦-"-                  ¦  2,8  ¦

   ¦            ¦приготовления ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  5,6  ¦

   ¦            ¦и продажи го- ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦ 28,0  ¦

   ¦            ¦рячих напитков¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦из сгущенных  ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦продуктов     ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦АТ-151        ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5141 1007¦автомат для   ¦  ТО  ¦0,5   ¦   176   ¦-"-                  ¦  3,0  ¦

   ¦            ¦газированной  ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  8,0  ¦

   ¦            ¦воды          ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦ 33,0  ¦

   ¦            ¦АТ-101СК      ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5141 1010¦автомат для   ¦  ТО  ¦0,5   ¦   176   ¦-"-                  ¦  3,2  ¦

   ¦            ¦приготовления ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  6,1  ¦

   ¦            ¦и продажи кофе¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦ 35,0  ¦

   ¦            ¦АТ-104        ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5141 1016¦автомат для   ¦  ТО  ¦0,5   ¦   176   ¦-"-                  ¦  3,0  ¦

   ¦            ¦газированной  ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  4,0  ¦

   ¦            ¦воды          ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦ 33,0  ¦

   ¦            ¦АТ-100СК      ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5131 1019¦автомат для   ¦  ТО  ¦0,5   ¦   176   ¦-"-                  ¦  1,0  ¦

   ¦            ¦выдачи воды   ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  2,5  ¦

   ¦            ¦АВ-1          ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦ 11,3  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5141 1022¦АВ-2          ¦  ТО  ¦0,5   ¦   176   ¦-"-                  ¦  1,0  ¦

   ¦            ¦              ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  2,5  ¦

   ¦            ¦              ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦ 11,3  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5141 1025¦автомат торго-¦  ТО  ¦0,5   ¦   176   ¦-"-                  ¦  3,0  ¦

   ¦            ¦вый           ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  8,0  ¦

   ¦            ¦АТ-100С       ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦ 33,0  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5141 1028¦АТ-114        ¦  ТО  ¦0,5   ¦   176   ¦-"-                  ¦  3,0  ¦

   ¦            ¦              ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  8,0  ¦

   ¦            ¦              ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦ 33,0  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5141 1030¦АТ-102        ¦  ТО  ¦0,5   ¦   176   ¦-"-                  ¦  3,0  ¦

   ¦            ¦              ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  8,0  ¦

   ¦            ¦              ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦ 33,0  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5141 2000¦автоматы для  ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦продажи жидких¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦продуктов     ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5141 2001¦автомат для   ¦  ТО  ¦0,5   ¦   176   ¦11ТО-ТР-11ТО-ТР-     ¦  2,8  ¦

   ¦            ¦продажи соков ¦      ¦      ¦         ¦11ТО-ТР              ¦       ¦

   ¦            ¦и вин         ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦11ТО-ТР-11ТО-ТР-     ¦  5,6  ¦

   ¦            ¦АТ-49СВ       ¦      ¦      ¦         ¦11ТО-ТР              ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦11ТО-ТР-11ТО-К       ¦ 28,0  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5141 2007¦автомат для   ¦  ТО  ¦0,5   ¦   176   ¦-"-                  ¦  3,0  ¦

   ¦            ¦продажи пива  ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  8,0  ¦

   ¦            ¦АТ-49П        ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦ 33,0  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5141 2009¦автомат для   ¦  ТО  ¦0,5   ¦   176   ¦-"-                  ¦  3,0  ¦

   ¦            ¦продажи кваса ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  8,0  ¦

   ¦            ¦АТ-256        ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦ 33,0  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5141 2010¦автомат для   ¦  ТО  ¦0,5   ¦   176   ¦-"-                  ¦  2,0  ¦

   ¦            ¦продажи расти-¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  3,8  ¦

   ¦            ¦тельного масла¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦ 25,6  ¦

   ¦            ¦АТ-203        ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5141 2013¦автомат для   ¦  ТО  ¦0,5   ¦   176   ¦-"-                  ¦  3,2  ¦

   ¦            ¦продажи буль- ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  6,1  ¦

   ¦            ¦онов          ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦ 35,0  ¦

   ¦            ¦АТ-254        ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5141 3000¦автоматы для продажи штучных товаров, не требующих разогрева или охлаждения

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5141 3001¦автомат для   ¦  ТО  ¦0,5   ¦   176   ¦-"-                  ¦  1,5  ¦

   ¦            ¦продажи хлебо-¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  2,8  ¦

   ¦            ¦булочных изде-¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦ 20,0  ¦

   ¦            ¦лий           ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦АТ-452        ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5141 3004¦автомат для   ¦  ТО  ¦0,5   ¦   176   ¦-"-                  ¦  1,5  ¦

   ¦            ¦продажи табач-¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  2,8  ¦

   ¦            ¦ных изделий и ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦ 20,0  ¦

   ¦            ¦спичек        ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦АТ-6005       ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5141 3005¦автомат для   ¦  ТО  ¦0,5   ¦   176   ¦-"-                  ¦  1,5  ¦

   ¦            ¦продажи табач-¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  2,8  ¦

   ¦            ¦ных изделий   ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦ 20,0  ¦

   ¦            ¦АТ-651        ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5141 3007¦автомат для   ¦  ТО  ¦0,5   ¦   176   ¦-"-                  ¦  2,0  ¦

   ¦            ¦продажи штуч- ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  3,3  ¦

   ¦            ¦ных товаров,  ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦ 25,6  ¦

   ¦            ¦не требующих  ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦охлаждения,   ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦АТ-451        ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5141 4000¦автоматы для продажи штучных товаров, требующих разогрева или охлаждения

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5141 4001¦автомат для   ¦  ТО  ¦0,5   ¦   176   ¦11ТО-ТР-11ТО-ТР-     ¦  3,3  ¦

   ¦            ¦штучных това- ¦      ¦      ¦         ¦11ТО-ТР              ¦       ¦

   ¦            ¦ров АТ-550    ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦11ТО-ТР-11ТО-ТР-     ¦  6,5  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦11ТО-ТР              ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦11ТО-ТР-11ТО-К       ¦ 35,0  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5141 4004¦автомат для   ¦  ТО  ¦0,5   ¦   176   ¦-"-                  ¦  3,3  ¦

   ¦            ¦продажи продо-¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  6,5  ¦

   ¦            ¦вольственных  ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦ 35,0  ¦

   ¦            ¦товаров       ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦АТ-554        ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5141 5000¦автоматы специализированные, не требующие разогрева или охлаждения

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5141 5001¦автомат для   ¦  ТО  ¦0,5   ¦   176   ¦-"-                  ¦  1,5  ¦

   ¦            ¦продажи конфет¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  2,8  ¦

   ¦            ¦в обертке     ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦ 20,0  ¦

   ¦            ¦АТ-601        ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5141 5004¦автомат для   ¦  ТО  ¦0,5   ¦   176   ¦-"-                  ¦  3,3  ¦

   ¦            ¦продажи това- ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  6,5  ¦

   ¦            ¦ров в бутылках¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦ 35,0  ¦

   ¦            ¦и приема пус- ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦тых бутылок   ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦АТ-750М2      ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5141 6000¦автоматы специализированные, требующие разогрева или охлаждения

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5141 6001¦автомат для   ¦  ТО  ¦0,5   ¦   176   ¦-"-                  ¦  3,3  ¦

   ¦            ¦продажи моро- ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  6,5  ¦

   ¦            ¦женого        ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦ 35,0  ¦

   ¦            ¦АТ-702Б       ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5141 6004¦автомат для   ¦  ТО  ¦0,5   ¦   176   ¦-"-                  ¦  2,0  ¦

   ¦            ¦продажи кон-  ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  3,3  ¦

   ¦            ¦сервированных ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦ 25,6  ¦

   ¦            ¦горячих блюд  ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦АТ-758        ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦автомат для   ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦продажи буль- ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦онов АТ-258   ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦автомат для   ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦продажи расти-¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦тельного масла¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦АТ-204        ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦автомат для   ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦продажи соков ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦и вин АТ-200К ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦автомат для   ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦продажи прос- ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦ветленных со- ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦ков и вин     ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦АТ-251        ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦автомат для   ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦продажи охлаж-¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦денных штучных¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦товаров АТ-557¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦автомат для   ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦продажи това- ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦ров в бутылках¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦АТ-756        ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦автомат для   ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦продажи моро- ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦женого АТ-704 ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦автомат для   ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦приготовления ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦и продажи го- ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦рячих напитков¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦АТ-1043       ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦автомат для   ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦приготовления ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦и продажи на- ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦питков кофе и ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦какао из быст-¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦рорастворимых ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦порошков      ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦АТ-1083       ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦многотоварный ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦автомат для   ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦продажи штуч- ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦ных товаров   ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦АТ-454Э       ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦многотоварный ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦автомат для   ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦продажи штуч- ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦ных товаров с ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦охлаждением   ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦АТ-558Э       ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦автомат для   ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦продажи кон-  ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦сервированных ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦первых и вто- ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦рых блюд      ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦АТ-752        ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   +------------+--------------+------+------+---------+---------------------+-------+

   ¦                        Вид 51 5142 ПОЛУАВТОМАТЫ ТОРГОВЫЕ                        ¦

   +------------T--------------T------T------T---------T---------------------T-------+

   ¦51 5142 1000¦полуавтоматы торговые для продажи штучных товаров

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5142 1001¦полуавтомат   ¦  ТО  ¦0,5   ¦   176   ¦11ТО-ТР-11ТО-ТР-     ¦  3,3  ¦

   ¦            ¦многотоварный ¦      ¦      ¦         ¦11ТО-ТР              ¦       ¦

   ¦            ¦для продажи   ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦11ТО-ТР-11ТО-ТР-     ¦  6,5  ¦

   ¦            ¦охлажденных   ¦      ¦      ¦         ¦11ТО-ТР              ¦       ¦

   ¦            ¦штучных това- ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦11ТО-ТР-11ТО-К       ¦ 35,0  ¦

   ¦            ¦ров АТ-553    ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5142 1002¦полуавтомат   ¦  ТО  ¦0,5   ¦   176   ¦-"-                  ¦  3,3  ¦

   ¦            ¦многотоварный ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  6,5  ¦

   ¦            ¦для продуктов,¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦ 35,0  ¦

   ¦            ¦требующих хра-¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦нения в охлаж-¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦денном состоя-¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦нии АТ-5533   ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5142 1007¦полуавтомат   ¦  ТО  ¦0,5   ¦   176   ¦-"-                  ¦  1,2  ¦

   ¦            ¦для продажи   ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  2,1  ¦

   ¦            ¦сигарет и спи-¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦ 12,0  ¦

   ¦            ¦чек АТ-606М   ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5142 2000¦полуавтоматы  ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦торговые для  ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦продажи газет ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5142 2001¦полуавтомат   ¦  ТО  ¦0,5   ¦   176   ¦-"-                  ¦  1,0  ¦

   ¦            ¦для продажи   ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  2,0  ¦

   ¦            ¦газет ППГ-72  ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦ 12,0  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5142 3000¦полуавтоматы  ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦торговые для  ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦продажи биле- ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦тов           ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5142 3001¦полуавтомат   ¦  ТО  ¦0,5   ¦   176   ¦-"-                  ¦  0,5  ¦

   ¦            ¦для продажи   ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  0,9  ¦

   ¦            ¦билетов на    ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦  1,5  ¦

   ¦            ¦городском     ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦пассажирском  ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦транспорте    ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦ППБ-6-72      ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   +------------+--------------+------+------+---------+---------------------+-------+

   ¦                         Вид 51 5143 АВТОМАТЫ РАЗМЕННЫЕ                          ¦

   +------------T--------------T------T------T---------T---------------------T-------+

   ¦51 5143 0001¦автомат для   ¦  ТО  ¦0,5   ¦   176   ¦11ТО-ТР-11ТО-ТР-     ¦  0,5  ¦

   ¦            ¦размена монет ¦      ¦      ¦         ¦11ТО-ТР              ¦       ¦

   ¦            ¦Р-2           ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦11ТО-ТР-11ТО-ТР-     ¦  1,0  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦11ТО-ТР              ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦11ТО-ТР-11ТО-К       ¦  7,5  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5143 0004¦автомат унифи-¦  ТО  ¦0,5   ¦   176   ¦-"-                  ¦  0,5  ¦

   ¦            ¦цированный    ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  1,0  ¦

   ¦            ¦разменный Р-2М¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦  7,5  ¦

   +------------+--------------+------+------+---------+---------------------+-------+

   ¦                 Вид 51 5144 МАШИНЫ ДЛЯ СОРТИРОВКИ И СЧЕТА МОНЕТ                 ¦

   +------------T--------------T------T------T---------T---------------------T-------+

   ¦51 5144 0001¦машина для    ¦  ТО  ¦1     ¦    88   ¦11ТО-ТР-11ТО-ТР-     ¦  0,3  ¦

   ¦            ¦сортировки мо-¦      ¦      ¦         ¦11ТО-ТР              ¦       ¦

   ¦            ¦нет С-2       ¦  ТР  ¦12    ¦     6   ¦11ТО-К               ¦  0,5  ¦

   ¦            ¦              ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦  1,5  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5144 0004¦машина для    ¦  ТО  ¦1     ¦    88   ¦-"-                  ¦  0,5  ¦

   ¦            ¦сортировки мо-¦  ТР  ¦12    ¦     6   ¦                     ¦  0,8  ¦

   ¦            ¦нет по сплаву ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦  2,5  ¦

   ¦            ¦СМС           ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5144 0016¦машина для    ¦  ТО  ¦1     ¦    88   ¦-"-                  ¦  0,4  ¦

   ¦            ¦счета монет   ¦  ТР  ¦12    ¦     6   ¦                     ¦  0,6  ¦

   ¦            ¦МС-3, МС-7    ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦  2,0  ¦

   +------------+--------------+------+------+---------+---------------------+-------+

   ¦               Вид 51 5145 КАССЫ-АВТОМАТЫ И АВТОМАТЫ ЧЕКОПЕЧАТАЮЩИЕ              ¦

   +------------T--------------T------T------T---------T---------------------T-------+

   ¦51 5145 0001¦касса-автомат ¦  ТО  ¦1     ¦    88   ¦-"-                  ¦  0,4  ¦

   ¦            ¦АК-1-9999     ¦  ТР  ¦12    ¦     6   ¦                     ¦  0,6  ¦

   ¦            ¦              ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦  2,0  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5145 0004¦АК-2-9999     ¦  ТО  ¦1     ¦    88   ¦-"-                  ¦  0,4  ¦

   ¦            ¦              ¦  ТР  ¦12    ¦     6   ¦                     ¦  0,6  ¦

   ¦            ¦              ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦  2,0  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5145 0007¦АК-6-695      ¦  ТО  ¦1     ¦    88   ¦-"-                  ¦  0,4  ¦

   ¦            ¦              ¦  ТР  ¦12    ¦     6   ¦                     ¦  0,6  ¦

   ¦            ¦              ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦  2,0  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦АК-4          ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦АК-4М         ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦чекопечатающий¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦автомат для   ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦предприятий   ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦торговли на   ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦полупроводни- ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦ковых элемен- ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦тах АК-5      ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦унифицирован- ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦ный автомат   ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦для размена   ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦денег АР-2    ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦автомат для   ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦размена денег ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦унифицирован- ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦ный с самопо- ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦полнением АРУ ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   +------------+--------------+------+------+---------+---------------------+-------+

   ¦               Подгруппа 51 5150 ОБОРУДОВАНИЕ МЕХАНИЧЕСКОЕ РАЗНОЕ (ОБОРУДОВАНИЕ ДЛЯ САНИТАРНОЙ ОБРАБОТКИ, РАЗВОЗНОЙ ТОРГОВЛИ И ДЛЯ ПЕРЕМЕЩЕНИЯ ГРУЗОВ). Срок амортизации - 8 лет

   ¦                                                                                 ¦

   ¦                        Вид 51 5151 МАШИНЫ ПОСУДОМОЕЧНЫЕ

   +------------T--------------T------T------T---------T---------------------T-------+

   ¦51 5151 1000¦машины посудомоечные универсальные

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5151 1001¦машина посудо-¦  ТО  ¦1     ¦    64   ¦2ТО-ТР-2ТО-ТР-2ТО-ТР-¦  2,4  ¦

   ¦            ¦моечная уни-  ¦      ¦      ¦         ¦2ТО-ТР               ¦       ¦

   ¦            ¦версальная    ¦  ТР  ¦3     ¦    30   ¦2ТО-ТР-2ТО-ТР-2ТО-ТР-¦  6,1  ¦

   ¦            ¦ММУ-250       ¦      ¦      ¦         ¦2ТО-ТР               ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦2ТО-ТР-2ТО-ТР-2ТО-ТР-¦ 36,7  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦2ТО-ТР               ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦2ТО-ТР-2ТО-ТР-2ТО-ТР-¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦2ТО-К                ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5151 1003¦ММУ-500       ¦  ТО  ¦1     ¦    64   ¦-"-                  ¦  2,4  ¦

   ¦            ¦              ¦  ТР  ¦3     ¦    30   ¦                     ¦  6,1  ¦

   ¦            ¦              ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦ 36,7  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5151 1005¦ММУ-1000      ¦  ТО  ¦1     ¦    64   ¦-"-                  ¦  4,0  ¦

   ¦            ¦              ¦  ТР  ¦3     ¦    30   ¦                     ¦ 12,0  ¦

   ¦            ¦              ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦ 56,8  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5151 1008¦ММУ-2000      ¦  ТО  ¦1     ¦    64   ¦-"-                  ¦  4,0  ¦

   ¦            ¦              ¦  ТР  ¦3     ¦    30   ¦                     ¦ 12,0  ¦

   ¦            ¦              ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦ 56,8  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5151 1015¦машина для    ¦  ТО  ¦1     ¦    64   ¦-"-                  ¦  4,0  ¦

   ¦            ¦мытья тарелок ¦  ТР  ¦3     ¦    30   ¦                     ¦ 12,0  ¦

   ¦            ¦ММТУ-1000     ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦ 56,8  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5151 1016¦ММТУ-2000     ¦  ТО  ¦1     ¦    64   ¦-"-                  ¦  4,0  ¦

   ¦            ¦              ¦  ТР  ¦3     ¦    30   ¦                     ¦ 12,0  ¦

   ¦            ¦              ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦ 56,8  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5151 2000¦машины посудомоечные специализированные

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5151 2001¦машина для    ¦  ТО  ¦1     ¦    64   ¦-"-                  ¦  2,4  ¦

   ¦            ¦мытья приборов¦  ТР  ¦3     ¦    30   ¦                     ¦  6,1  ¦

   ¦            ¦ММП-4000      ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦ 36,7  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5151 2005¦машина для    ¦  ТО  ¦1     ¦    64   ¦2ТО-ТР-2ТО-ТР-2ТО-ТР-¦  4,0  ¦

   ¦            ¦мытья кухонной¦      ¦      ¦         ¦2ТО-ТР               ¦       ¦

   ¦            ¦посуды ММКП   ¦  ТР  ¦3     ¦    30   ¦2ТО-ТР-2ТО-ТР-2ТО-ТР-¦ 12,0  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦2ТО-ТР               ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦2ТО-ТР-2ТО-ТР-2ТО-ТР-¦ 56,8  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦2ТО-ТР               ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦2ТО-ТР-2ТО-ТР-2ТО-ТР-¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦2ТО-К                ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5151 3000¦машины для мытья бортовой посуды

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5151 3001¦машины для    ¦  ТО  ¦1     ¦    64   ¦-"-                  ¦  2,4  ¦

   ¦            ¦мытья бортовой¦  ТР  ¦3     ¦    30   ¦                     ¦  6,1  ¦

   ¦            ¦посуды        ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦ 36,7  ¦

   ¦            ¦ММБП          ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦машина посудо-¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦моечная       ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦ММУ-125       ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦ММТУ-2000     ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦секционная по-¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦судомоечная   ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦машина конвей-¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦ерного типа   ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦ММУ-3150      ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦машина посудо-¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦моечная секци-¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦онная на элек-¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦трообогреве   ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦ММУ-4000      ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦секционная по-¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦судомоечная   ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦машина конвей-¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦ерного типа   ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦ММУ-5600      ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦комплект моеч-¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦ного отделения¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦столовой на   ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦300 мест      ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦КМО-300       ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   +------------+--------------+------+------+---------+---------------------+-------+

   ¦                Вид 51 5153 ОБОРУДОВАНИЕ ДЛЯ САНИТАРНОЙ ОБРАБОТКИ ПОСУДЫ И ИНВЕНТАРЯ (БЕЗ МАШИН ПОСУДОМОЕЧНЫХ)

   +------------T--------------T------T------T---------T---------------------T-------+

   ¦51 5153 0001¦комплекс обо- ¦  ТО  ¦1     ¦    64   ¦-"-                  ¦  6,0  ¦

   ¦            ¦рудования для ¦  ТР  ¦3     ¦    30   ¦                     ¦ 14,0  ¦

   ¦            ¦механизации   ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦ 58,8  ¦

   ¦            ¦моечного отде-¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦ления КМО     ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5153 0034¦комплект обо- ¦  ТО  ¦1     ¦    64   ¦-"-                  ¦  2,8  ¦

   ¦            ¦рудования для ¦  ТР  ¦3     ¦    30   ¦                     ¦  6,5  ¦

   ¦            ¦мытья и упа-  ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦ 38,7  ¦

   ¦            ¦ковки в целло-¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦фан столовых  ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦приборов КМУ  ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   +------------+--------------+------+------+---------+---------------------+-------+

   ¦                    Вид 51 5154 ОБОРУДОВАНИЕ ДЛЯ РАЗДАЧИ ПИЩИ                    ¦

   +------------T--------------T------T------T---------T---------------------T-------+

   ¦51 5154 1000¦линии прилавков самообслуживания

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5154 1001¦линия прилав- ¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР-¦  4,0  ¦

   ¦            ¦ков самообслу-¦      ¦      ¦         ¦5ТО-ТР               ¦       ¦

   ¦            ¦живания ЛПС-А ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР-¦  6,8  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦5ТО-К                ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦ 32,0  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5154 1004¦ЛПС-АТ        ¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦-"-                  ¦  4,0  ¦

   ¦            ¦              ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  6,8  ¦

   ¦            ¦              ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦ 32,0  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5154 1007¦ЛПС-Б         ¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦-"-                  ¦  4,0  ¦

   ¦            ¦              ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  6,8  ¦

   ¦            ¦              ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦ 32,0  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5154 1010¦ЛПС-БТ        ¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦-"-                  ¦  4,0  ¦

   ¦            ¦              ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  6,8  ¦

   ¦            ¦              ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦ 32,0  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5154 1013¦ЛПС-В         ¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦-"-                  ¦  4,0  ¦

   ¦            ¦              ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  6,8  ¦

   ¦            ¦              ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦ 32,0  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5154 1016¦ЛПС-ВТ        ¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦-"-                  ¦  4,0  ¦

   ¦            ¦              ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  6,8  ¦

   ¦            ¦              ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦ 32,0  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5154 1019¦ЛПС-Г         ¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦-"-                  ¦  4,0  ¦

   ¦            ¦              ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  6,8  ¦

   ¦            ¦              ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦ 32,0  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5154 1012¦ЛПС-Д         ¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦-"-                  ¦  4,0  ¦

   ¦            ¦              ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  6,8  ¦

   ¦            ¦              ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦ 32,0  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5154 2000¦линии конвейерные для комплектования и отпуска комплексных обедов

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5154 2001¦ЛККО          ¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦-"-                  ¦  4,0  ¦

   ¦            ¦              ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  7,2  ¦

   ¦            ¦              ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦ 35,5  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5154 3000¦линии раздачи комплексных обедов

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5154 3001¦ЛРКО          ¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦-"-                  ¦  4,5  ¦

   ¦            ¦              ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  7,2  ¦

   ¦            ¦              ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦ 35,5  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5154 4000¦линии комплектования, накопления и отпуска комплексных обедов

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5154 4001¦ЛКНО          ¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР-¦  4,0  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦5ТО-ТР               ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР-¦  6,8  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦5ТО-К                ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦ 32,0  ¦

   +------------+--------------+------+------+---------+---------------------+-------+

   ¦                  Вид 51 5155 ОБОРУДОВАНИЕ ДЛЯ БУФЕТОВ И БАРОВ                   ¦

   +------------T--------------T------T------T---------T---------------------T-------+

   ¦51 5155 1000¦холодильное   ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5155 1001¦витрина холо- ¦  ТО  ¦1     ¦   120   ¦5ТО-ТР               ¦  1,2  ¦

   ¦            ¦дильная       ¦  ТР  ¦6     ¦    23   ¦                     ¦  2,7  ¦

   ¦            ¦ВХ-0,5        ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5155 1004¦стол холодиль-¦  ТО  ¦1     ¦   120   ¦5ТО-ТР               ¦  1,2  ¦

   ¦            ¦ный с емкостью¦  ТР  ¦6     ¦    23   ¦                     ¦  2,7  ¦

   ¦            ¦СХЕ-100       ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5155 2000¦тепловое      ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5155 2001¦плита электри-¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦5ТО-ТР               ¦  0,6  ¦

   ¦            ¦ческая        ¦  ТР  ¦6     ¦    15   ¦                     ¦  1,6  ¦

   ¦            ¦ПНЭН-0,2      ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦плита электри-¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦ческая ПНЭК-2 ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5155 2007¦мармит элект- ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦рический      ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦МНЭ-22        ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5155 2013¦шкаф электри- ¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦5ТО-ТР               ¦  1,0  ¦

   ¦            ¦ческий        ¦  ТР  ¦6     ¦    15   ¦                     ¦  2,0  ¦

   ¦            ¦ШНЭТ-1,5      ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5155 2016¦сосисковарка  ¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦5ТО-ТР-5ТО-ТР        ¦  0,6  ¦

   ¦            ¦электрическая ¦  ТР  ¦6     ¦    15   ¦                     ¦  1,4  ¦

   ¦            ¦СНЭ-15        ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5155 2019¦фритюрница    ¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦5ТО-ТР               ¦  0,8  ¦

   ¦            ¦электрическая ¦  ТР  ¦6     ¦    15   ¦                     ¦  1,6  ¦

   ¦            ¦ФНЭ-5         ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5155     ¦ФНЭ-7         ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   +------------+--------------+------+------+---------+---------------------+-------+

   ¦            Вид 51 5156 ОБОРУДОВАНИЕ ДЛЯ ПЕРЕМЕЩЕНИЯ И ПОДЪЕМА ГРУЗОВ

   ¦51 5156 1000¦оборудование для перемещения грузов

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5156 1001¦конвейер плас-¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР-¦  2,2  ¦

   ¦            ¦тинчатый КП-55¦      ¦      ¦         ¦5ТО-ТР               ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР-¦  4,0  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦5ТО-К                ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦ 23,75 ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5156 1004¦конвейер на-  ¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦-"-                  ¦  2,2  ¦

   ¦            ¦клонный пере- ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  4,0  ¦

   ¦            ¦движной скла- ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦ 23,75 ¦

   ¦            ¦дывающийся    ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦КНПС-4        ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5156 1007¦конвейер пере-¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦-"-                  ¦  2,2  ¦

   ¦            ¦движной теле- ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  4,0  ¦

   ¦            ¦скопический с ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦ 23,75 ¦

   ¦            ¦переменным уг-¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦лом наклона   ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦ПТК-500       ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5156 1010¦транспортер   ¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦-"-                  ¦  1,2  ¦

   ¦            ¦секционный    ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  6,0  ¦

   ¦            ¦ленточный ТСЛ ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦ 56,0  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5156 1013¦транспортер   ¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦-"-                  ¦  1,2  ¦

   ¦            ¦комплектации  ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  6,0  ¦

   ¦            ¦обедов ТКО    ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦ 28,0  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5156 1016¦тележка с вы- ¦  ТО  ¦1     ¦    88   ¦-"-                  ¦  0,5  ¦

   ¦            ¦жимным устрой-¦  ТР  ¦12    ¦     7   ¦                     ¦  1,5  ¦

   ¦            ¦ством ТБТ-120 ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5156 1019¦тележка с вы- ¦  ТО  ¦1     ¦    88   ¦-"-                  ¦  0,5  ¦

   ¦            ¦жимным устрой-¦  ТР  ¦12    ¦     7   ¦                     ¦  1,5  ¦

   ¦            ¦ством ТМТ-120 ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5156 1022¦тележка с вы- ¦  ТР  ¦6     ¦    16   ¦ТР-ТР...ТР           ¦  1,0  ¦

   ¦            ¦жимным устрой-¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦ством ТБ-240  ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5156 1025¦ТМ-240        ¦  ТР  ¦6     ¦    16   ¦-"-                  ¦  1,0  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5156 1028¦ТП-120        ¦  ТР  ¦6     ¦    16   ¦-"-                  ¦  1,0  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5156 1031¦тележка с вы- ¦  ТР  ¦6     ¦    16   ¦ТР-ТР...ТР           ¦  1,0  ¦

   ¦            ¦жимным устрой-¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦ством ТС-120  ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5156 1034¦ТЗ-120        ¦  ТР  ¦6     ¦    16   ¦-"-                  ¦  1,0  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5156 1037¦тележка столо-¦  ТР  ¦6     ¦    16   ¦-"-                  ¦  1,0  ¦

   ¦            ¦вых приборов  ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦ТСП-300       ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5156 1040¦ТСП-69        ¦  ТР  ¦6     ¦    16   ¦-"-                  ¦  1,0  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5156 1043¦тележка для   ¦  ТР  ¦6     ¦    16   ¦-"-                  ¦  1,0  ¦

   ¦            ¦предприятий   ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦торговли и    ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦общественного ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦питания ТГ-50 ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5156 1046¦ТГ-125        ¦  ТР  ¦6     ¦    16   ¦-"-                  ¦  1,0  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5156 1049¦ТГ-250        ¦  ТР  ¦6     ¦    16   ¦-"-                  ¦  1,0  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5156 1052¦ТГШ-250       ¦  ТР  ¦6     ¦    16   ¦-"-                  ¦  1,0  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5156 1055¦ТГ-500        ¦  ТР  ¦6     ¦    16   ¦-"-                  ¦  1,0  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5156 1058¦ТГ-1000М1     ¦  ТР  ¦6     ¦    16   ¦-"-                  ¦  1,0  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5156 1061¦тележка офици-¦  ТР  ¦6     ¦    16   ¦-"-                  ¦  1,0  ¦

   ¦            ¦антская ТО-69 ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5156 1064¦ТП-69         ¦  ТР  ¦6     ¦    16   ¦-"-                  ¦  1,0  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5156 1067¦тележка для   ¦  ТР  ¦6     ¦    16   ¦-"-                  ¦  1,0  ¦

   ¦            ¦перевозки в   ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦фасовочном от-¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦делении ТМС-75¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5156 1070¦тележка с     ¦  ТО  ¦1     ¦    88   ¦11ТО-ТР-11ТО-ТР-     ¦  0,8  ¦

   ¦            ¦подъемными ви-¦      ¦      ¦         ¦11ТО-ТР              ¦       ¦

   ¦            ¦лами ТГВ-500М ¦  ТР  ¦12    ¦     6   ¦11ТО-К               ¦  1,4  ¦

   ¦            ¦              ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦ 16,0  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5156 1073¦тележка для   ¦  ТР  ¦6     ¦    16   ¦ТР-ТР-...ТР          ¦  1,0  ¦

   ¦            ¦термостата    ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦ТТ-1          ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5156 1079¦площадка урав-¦  ТО  ¦3     ¦    24   ¦3ТО-ТР-3ТО-ТР-3ТО-ТР ¦  0,8  ¦

   ¦            ¦нительная ПУР ¦  ТР  ¦12    ¦     7   ¦3ТО-ТР               ¦  1,4  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5156 2000¦оборудование  ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦для подъема   ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦грузов        ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5156 2001¦подъемник не-   ¦  ТО  ¦0,5   ¦   184   ¦23ТО-ТР-23ТО-ТР-     ¦  2,6  ¦

   ¦                      ¦прерывного        ¦  ТР  ¦12    ¦     6      ¦23ТО-ТР-23ТО-К       ¦  4,5  ¦

   ¦                      ¦действия ПНД-2¦  К    ¦48    ¦     1      ¦                                      ¦ 40,8  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5156 2004¦подъемник на- ¦  ТО  ¦0,5   ¦   184   ¦-"-                  ¦  3,1  ¦

   ¦            ¦клонный ПН-200¦  ТР  ¦12    ¦     6   ¦                     ¦  5,3  ¦

   ¦            ¦              ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦ 40,8  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5156 2007     ¦лифты магазин- ¦  ТО  ¦0,5   ¦   184   ¦-"-                  ¦  3,9  ¦

   ¦                           ¦ные ЛМШ-150   ¦  ТР  ¦12     ¦     6   ¦                     ¦  4,9  ¦

   ¦                           ¦                            ¦  К     ¦48    ¦     1   ¦                     ¦ 52,2  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5156 2016¦стол подъемный¦  ТО  ¦0,5   ¦    88   ¦-"-                  ¦  0,8  ¦

   ¦            ¦ПС-500        ¦  ТР  ¦12    ¦     6   ¦                     ¦  1,4  ¦

   ¦            ¦              ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦ 16,0  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5156 2019¦тележка с     ¦  ТО  ¦1     ¦    88   ¦-"-                  ¦  0,8  ¦

   ¦            ¦подъемной     ¦  ТР  ¦12    ¦     6   ¦                     ¦  1,4  ¦

   ¦            ¦платформой ТПП¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦ 16,0  ¦

   +------------+--------------+------+------+---------+---------------------+-------+

   ¦                         Вид 51 5159 ОБОРУДОВАНИЕ ПРОЧЕЕ                         ¦

   +------------T--------------T------T------T---------T---------------------T-------+

   ¦51 5159 0007¦отсос местный ¦  ТО  ¦3     ¦    24   ¦3ТО-ТР               ¦  0,3  ¦

   ¦            ¦вентиляционный¦  ТР  ¦12    ¦     7   ¦                     ¦  0,5  ¦

   ¦            ¦МВО-240       ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5159 0010¦МВО-840       ¦  ТО  ¦3     ¦    24   ¦-"-                  ¦  0,3  ¦

   ¦            ¦              ¦  ТР  ¦12    ¦     7   ¦                     ¦  0,5  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦МВО-2,0       ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦МВО-1,6       ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦МВО-1,2       ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦МВО-0,5       ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   +------------+--------------+------+------+---------+---------------------+-------+

   ¦             Подгруппа 51 5160 ОБОРУДОВАНИЕ ДЛЯ ПРЕДПРИЯТИЙ ТОРГОВЛИ, ОБЩЕСТВЕННОГО ПИТАНИЯ И ПИЩЕБЛОКОВ ПРОЧЕЕ. Срок амортизации 8 лет

   ¦               Вид 51 5161 ОБОРУДОВАНИЕ ДЛЯ СОРТИРОВКИ, РАСФАСОВКИ И УПАКОВКИ ОВОЩЕЙ И ФРУКТОВ

   +------------T--------------T------T------T---------T---------------------T-------+

   ¦51 5161 1000¦линии для переработки, расфасовки и упаковки овощей и фруктов

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5161 1001¦линия для пе- ¦  ТО  ¦0,5   ¦   176   ¦11ТО-ТР-11ТО-ТР-     ¦  4,3  ¦

   ¦            ¦реборки, рас- ¦      ¦      ¦         ¦11ТО-ТР              ¦       ¦

   ¦            ¦фасовки и упа-¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦11ТО-ТР-11ТО-ТР-     ¦  6,4  ¦

   ¦            ¦ковки репчато-¦      ¦      ¦         ¦11ТО-ТР              ¦       ¦

   ¦            ¦го лука       ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦11ТО-ТР-11ТО-К       ¦ 43,0  ¦

   ¦            ¦ЛРЛ-400       ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5161 1004¦линия для пе- ¦  ТО  ¦0,5   ¦   176   ¦-"-                  ¦  4,5  ¦

   ¦            ¦реборки, рас- ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  6,8  ¦

   ¦            ¦фасовки и упа-¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦ 45,0  ¦

   ¦            ¦ковки картофе-¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦ля в сетки    ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦ЛРК-1000В     ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5161 1007¦линия для пе- ¦  ТО  ¦0,5   ¦   176   ¦-"-                  ¦  5,0  ¦

   ¦            ¦реборки, рас- ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  7,5  ¦

   ¦            ¦фасовки и упа-¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦ 50,0  ¦

   ¦            ¦ковки фруктов ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦ЛРФ-400       ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦линия по вы-  ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦пуску сульфи- ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦тированного   ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦картофеля     ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦ЛСК-800       ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦линия полуав- ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦томатическая  ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦для товарной  ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦обработки,    ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦расфасовки    ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦картофеля в   ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦синтетическую ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦сетку (разве- ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦сом по 3 кг)  ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦ЛРКС-600      ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦линия фасовки ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦квашеной ка-  ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦пусты в пакеты¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦ЛФКП-600      ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5161 2001¦машина для пе-¦  ТО  ¦0,5   ¦   176   ¦11ТО-ТР-11ТО-ТР-     ¦  2,0  ¦

   ¦            ¦реборки карто-¦      ¦      ¦         ¦11ТО-ТР-11ТО-ТР      ¦       ¦

   ¦            ¦феля МПК-2    ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦11ТО-ТР-11ТО-ТР-     ¦  6,0  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦11ТО-ТР-11ТО-К       ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦ 40,0  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5161 1008¦линия для пе- ¦  ТО  ¦0,5   ¦   176   ¦-"-                  ¦  5,5  ¦

   ¦            ¦реборки, рас- ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  8,2  ¦

   ¦            ¦фасовки и упа-¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦ 55,0  ¦

   ¦            ¦ковки моркови ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦ЛРМ           ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5161 1009¦линия механи- ¦  ТО  ¦0,5   ¦   176   ¦-"-                  ¦  5,5  ¦

   ¦            ¦зации очистки ¦  ТР  ¦6     ¦     6   ¦                     ¦  8,2  ¦

   ¦            ¦моркови ЛМО   ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦ 55,0  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5161 1010¦линия очистки ¦  ТО  ¦0,5   ¦   176   ¦11ТО-ТР-11ТО-ТР-     ¦  5,0  ¦

   ¦            ¦сырых овощей и¦      ¦      ¦         ¦11ТО-ТР              ¦       ¦

   ¦            ¦приготовления ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦11ТО-ТР-11ТО-ТР-     ¦  9,0  ¦

   ¦            ¦гарнирного    ¦      ¦      ¦         ¦11ТО-ТР              ¦       ¦

   ¦            ¦картофеля ЛОЖК¦  К   ¦48    ¦     1   ¦11ТО-ТР-11ТО-К       ¦ 60,0  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5161 1011¦линия поточно-¦  ТО  ¦0,5   ¦   176   ¦-"-                  ¦  4,1  ¦

   ¦            ¦механизирован-¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  6,2  ¦

   ¦            ¦ная для расфа-¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦ 41,0  ¦

   ¦            ¦совки и упа-  ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦ковки соленых ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦огурцов и по- ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦мидоров       ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5161 1012¦линия поточно-¦  ТО  ¦0,5   ¦   176   ¦11ТО-ТР-11ТО-ТР-     ¦  4,7  ¦

   ¦            ¦механизирован-¦      ¦      ¦         ¦11ТО-ТР              ¦       ¦

   ¦            ¦ная расфасовки¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦11ТО-ТР-11ТО-ТР-     ¦  7,1  ¦

   ¦            ¦и упаковки    ¦      ¦      ¦         ¦11ТО-ТР              ¦       ¦

   ¦            ¦фруктов и не- ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦11ТО-ТР-11ТО-К       ¦ 47,0  ¦

   ¦            ¦которых видов ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦овощей с при- ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦менением тер- ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦моусадочной   ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦пленки с ис-  ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦пользованием  ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦автоматизиро- ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦ванных весов с¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦этикеровочным ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦устройством   ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5161 1013¦линия поточно-¦  ТО  ¦0,5   ¦   176   ¦-"-                  ¦  3,9  ¦

   ¦            ¦механизирован-¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  5,9  ¦

   ¦            ¦ная расфасовки¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦ 39,0  ¦

   ¦            ¦и упаковки    ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦квашеной и со-¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦леной плодо-  ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦овощной про-  ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦дукции в паке-¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦ты из синтети-¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦ческих матери-¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦алов с исполь-¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦зованием авто-¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦матизированных¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦весов с этике-¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦тировочным ус-¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦тройством     ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5161 1014¦комплект обо- ¦  ТО  ¦0,5   ¦   176   ¦-"-                  ¦  4,0  ¦

   ¦            ¦рудования для ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  6,0  ¦

   ¦            ¦товарной обра-¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦ 40,0  ¦

   ¦            ¦ботки соленых ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦огурцов и по- ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦мидоров       ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦комплект обо- ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦рудования для ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦линий товарной¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦обработки,    ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦расфасовки и  ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦упаковки мор- ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦кови ЛРМС-600 ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦поточная меха-¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦низированная  ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦линия для при-¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦готовления из ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦сухих компо-  ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦нентов, расфа-¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦совки и упа-  ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦ковки компотов¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦ЛРС-500       ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦линия товарной¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦обработки, фа-¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦совки и упа-  ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦ковки фруктов ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦с механической¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦укладкой и    ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦упаковкой в   ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦тару оборудо- ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦вания (развес ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦по 1 кг)      ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦ЛРФУ-600      ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   +------------+--------------+------+------+---------+---------------------+-------+

   ¦             Вид 51 5162 ОБОРУДОВАНИЕ ДЛЯ ПРИГОТОВЛЕНИЯ СОЛЕНИЙ                  ¦

   +------------T--------------T------T------T---------T---------------------T-------+

   ¦51 5162 0016¦машина для вы-¦  ТО  ¦0,5   ¦   176   ¦11ТО-ТР-11ТО-ТР-     ¦  3,5  ¦

   ¦            ¦емки капусты  ¦      ¦      ¦         ¦11ТО-ТР              ¦       ¦

   ¦            ¦из дошников   ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦11ТО-ТР-11ТО-ТР-     ¦  6,0  ¦

   ¦            ¦МВКЧ          ¦      ¦      ¦         ¦11ТО-ТР              ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦11ТО-ТР-11ТО-К       ¦ 39,0  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5162 0022¦установка для ¦  ТО  ¦0,5   ¦   176   ¦-"-                  ¦  1,0  ¦

   ¦            ¦откачки рассо-¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  1,5  ¦

   ¦            ¦ла квашеной   ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦ 10,0  ¦

   ¦            ¦капусты УОР-1 ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5162 0025¦установка для ¦  ТО  ¦0,5   ¦   176   ¦-"-                  ¦  1,0  ¦

   ¦            ¦затаривания   ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  1,5  ¦

   ¦            ¦капусты в боч-¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦ 10,0  ¦

   ¦            ¦ки и фляги УЗК¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   +------------+--------------+------+------+---------+---------------------+-------+

   ¦            Вид 51 5164 ОБОРУДОВАНИЕ ДЛЯ ПРИГОТОВЛЕНИЯ ПОЛУФАБРИКАТОВ            ¦

   +------------T--------------T------T------T---------T---------------------T-------+

   ¦51 5164 0001¦линия поточная¦  ТО  ¦0,5   ¦   176   ¦11ТО-ТР-11ТО-ТР-11ТО-¦  3,5  ¦

   ¦            ¦по выпуску    ¦      ¦      ¦         ¦ТР-11ТО-ТР-11ТО-ТР   ¦       ¦

   ¦            ¦очищенного    ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦11ТО-ТР-11ТО-ТР-     ¦  5,2  ¦

   ¦            ¦картофеля     ¦      ¦      ¦         ¦11ТО-ТР-11ТО-К       ¦       ¦

   ¦            ¦ПЛСК-63У      ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦ 35,0  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5164 0016¦машина моечная¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦-"-                  ¦  0,5  ¦

   ¦            ¦для картофеля ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  1,3  ¦

   ¦            ¦(вибрационная)¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦  5,2  ¦

   ¦            ¦ММВК-2000     ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5164 0043¦линия варени- ¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦-"-                  ¦  0,7  ¦

   ¦            ¦ков ЛВ        ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  2,8  ¦

   ¦            ¦              ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦ 11,0  ¦

   +------------+--------------+------+------+---------+---------------------+-------+

   ¦         Вид 51 5165 ОБОРУДОВАНИЕ НЕПРЕРЫВНОГО ДЕЙСТВИЯ ДЛЯ ПРИГОТОВЛЕНИЯ        ¦

   ¦                                 КУЛИНАРНЫХ ИЗДЕЛИЙ                              ¦

   +------------T--------------T------T------T---------T---------------------T-------+

   ¦51 5165 0001¦автомат для   ¦  ТО  ¦0,5   ¦   220   ¦11ТО-ТР-11ТО-ТР-     ¦  2,7  ¦

   ¦            ¦приготовления ¦      ¦      ¦         ¦11ТО-ТР              ¦       ¦

   ¦            ¦и жарки пончи-¦  ТР  ¦6     ¦    18   ¦11ТО-ТР-11ТО-ТР-     ¦  6,0  ¦

   ¦            ¦ков АП-3М     ¦      ¦      ¦         ¦11ТО-ТР              ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦  К   ¦60    ¦     1   ¦11ТО-ТР-11ТО-ТР-     ¦ 40,0  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦11ТО-ТР-11ТО-К       ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5165 0002¦автомат для   ¦  ТО  ¦0,5   ¦   220   ¦-"-                  ¦  1,6  ¦

   ¦            ¦приготовления ¦  ТР  ¦6     ¦    18   ¦                     ¦  6,0  ¦

   ¦            ¦и жарки пирож-¦  К   ¦60    ¦     1   ¦                     ¦ 79,6  ¦

   ¦            ¦ков АЖ-2П     ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5165 0004¦автомат для   ¦  ТО  ¦0,5   ¦   220   ¦-"-                  ¦  2,7  ¦

   ¦            ¦выпечки изде- ¦  ТР  ¦6     ¦    18   ¦                     ¦  6,0  ¦

   ¦            ¦лий из жидкого¦  К   ¦60    ¦     1   ¦                     ¦ 39,7  ¦

   ¦            ¦теста АВТ     ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5165 0016¦машина для    ¦  ТО  ¦0,5   ¦   176   ¦11ТО-ТР-11ТО-ТР-     ¦  1,7  ¦

   ¦            ¦приготовления ¦      ¦      ¦         ¦11ТО-ТР              ¦       ¦

   ¦            ¦блинчиков с   ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦11ТО-ТР-11ТО-ТР-     ¦  6,0  ¦

   ¦            ¦начинкой      ¦      ¦      ¦         ¦11ТО-ТР              ¦       ¦

   ¦            ¦МБН-780       ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦11ТО-ТР-11ТО-К       ¦ 41,0  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5165 0019¦печь конвейер-¦  ТО  ¦1     ¦   100   ¦5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР ¦  2,7  ¦

   ¦            ¦ная для жарки ¦  ТР  ¦6     ¦    18   ¦5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР ¦  6,0  ¦

   ¦            ¦изделий из мя-¦  К   ¦60    ¦     1   ¦5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР ¦ 26,0  ¦

   ¦            ¦са ПКЖ        ¦      ¦      ¦         ¦5ТО-К                ¦       ¦

   +------------+--------------+------+------+---------+---------------------+-------+

   ¦                     Вид 51 5171 ОБОРУДОВАНИЕ ТОРГОВЫХ ЗАЛОВ                     ¦

   +------------T--------------T------T------T---------T---------------------T-------+

   ¦51 5171 0007¦стаканомойка  ¦  ТО  ¦3     ¦    24   ¦3ТО-ТР               ¦  0,3  ¦

   ¦            ¦СМ-2          ¦  ТР  ¦12    ¦     7   ¦                     ¦  0,5  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5171 0010¦СМ3П          ¦  ТО  ¦3     ¦    24   ¦-"-                  ¦  0,3  ¦

   ¦            ¦              ¦  ТР  ¦12    ¦     7   ¦                     ¦  0,5  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5171 0013¦кружкомойка   ¦  ТО  ¦3     ¦    24   ¦-"-                  ¦  0,3  ¦

   ¦            ¦КМ-1          ¦  ТР  ¦12    ¦     7   ¦                     ¦  0,5  ¦

   +------------+--------------+------+------+---------+---------------------+-------+

   ¦                 Вид 51 5174 ОБОРУДОВАНИЕ ФАСОВОЧНО-УПАКОВОЧНОЕ                  ¦

   +------------T--------------T------T------T---------T---------------------T-------+

   ¦51 5174 0001¦линия для упа-¦  ТО  ¦0,5   ¦   176   ¦11ТО-ТР-11ТО-ТР-     ¦  4,2  ¦

   ¦            ¦ковки гастро- ¦      ¦      ¦         ¦11ТО-ТР              ¦       ¦

   ¦            ¦номических то-¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦11ТО-ТР-11ТО-ТР-     ¦  6,3  ¦

   ¦            ¦варов в сетки ¦      ¦      ¦         ¦11ТО-ТР              ¦       ¦

   ¦            ¦под вакуумом  ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦11ТО-ТР-11ТО-К       ¦ 42,0  ¦

   ¦            ¦ЛУВГ-350      ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5174 0015¦линия для рас-¦  ТО  ¦0,5   ¦   176   ¦-"-                  ¦  3,8  ¦

   ¦            ¦фасовки гаст- ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  5,7  ¦

   ¦            ¦рономических  ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦ 38,0  ¦

   ¦            ¦товаров в тер-¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦моусадочную   ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦пленку        ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦ЛРГТ-700      ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   +------------+--------------+------+------+---------+---------------------+-------+

   ¦                 Вид 51 5176 ОБОРУДОВАНИЕ ДЛЯ РАЗВОЗНОЙ ТОРГОВЛИ                 ¦

   +------------T--------------T------T------T---------T---------------------T-------+

   ¦51 5176 0001¦автоцистерна  ¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦-"-                  ¦  0,5  ¦

   ¦            ¦для пищевых   ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦                     ¦  0,8  ¦

   ¦            ¦продуктов     ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦  2,5  ¦

   ¦            ¦АЦТП-0,9      ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5176 0004¦тележка мар-  ¦  ТО  ¦1     ¦    88   ¦11ТО-ТР...11ТО-ТР    ¦  0,5  ¦

   ¦            ¦митная с подо-¦  ТР  ¦12    ¦     7   ¦                     ¦  1,5  ¦

   ¦            ¦гревом ТП-4   ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5176 0007¦тележка для   ¦  ТО  ¦1     ¦    88   ¦      -"-            ¦  0,5  ¦

   ¦            ¦продажи моро- ¦  ТР  ¦12    ¦     7   ¦                     ¦  1,5  ¦

   ¦            ¦женого ТМ-М   ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   +------------+--------------+------+------+---------+---------------------+-------+

   ¦                         Вид 51 5179 ОБОРУДОВАНИЕ ПРОЧЕЕ                         ¦

   +------------T--------------T------T------T---------T---------------------T-------+

   ¦51 5179 0007¦станция заряд-¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР ¦  1,5  ¦

   ¦            ¦ки сифонов    ¦  ТР  ¦6     ¦    14   ¦5ТО-ТР-5ТО-ТР-5ТО-ТР ¦  2,3  ¦

   ¦            ¦ЗС-1М         ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦5ТО-ТР-5ТО-К         ¦  6,9  ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5179 0010¦установка сме-¦  ТО  ¦1     ¦    80   ¦5ТО-ТР...5ТО-ТР      ¦  1,0  ¦

   ¦            ¦сительная "Во-¦  ТР  ¦6     ¦    15   ¦                     ¦  3,0  ¦

   ¦            ¦ронеж"        ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   +------------+--------------+------+------+---------+---------------------+-------+

   ¦             Вид 51 5181 ОБОРУДОВАНИЕ ДЛЯ ПЕРЕМЕЩЕНИЯ ПАКЕТИРОВАННЫХ             ¦

   ¦                             И ТАРНО-ШТУЧНЫХ ТОВАРОВ                             ¦

   +------------T--------------T------T------T---------T---------------------T-------+

   ¦51 5181 0001¦комплекс обо- ¦  ТО  ¦1     ¦    88   ¦11ТО-ТР-11ТО-ТР-     ¦  6,0  ¦

   ¦            ¦рудования для ¦      ¦      ¦         ¦11ТО-ТР              ¦       ¦

   ¦            ¦автоматизиро- ¦  ТР  ¦12    ¦     3   ¦11ТО-К               ¦  9,0  ¦

   ¦            ¦ванного склада¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦ 56,0  ¦

   ¦            ¦кипных товаров¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦СМЯ           ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   +------------+--------------+------+------+---------+---------------------+-------+

   ¦             Вид 51 5182 ОБОРУДОВАНИЕ ДЛЯ КОМПЛЕКСНОЙ АВТОМАТИЗАЦИИ ТРАНСПОРТИРОВКИ, ПОГРУЗОЧНО-РАЗГРУЗОЧНЫХ ОПЕРАЦИЙ И ВНУТРИСКЛАДСКОГО ХРАНЕНИЯ ТАРНО-ШТУЧНЫХ ГРУЗОВ

   +------------T--------------T------T------T---------T---------------------T-------+

   ¦51 5182 0001¦комплекс обо- ¦  ТО  ¦1     ¦    88   ¦11ТО-ТР-11ТО-ТР-     ¦  6,0  ¦

   ¦            ¦рудования для ¦      ¦      ¦         ¦11ТО-ТР              ¦       ¦

   ¦            ¦склада механи-¦  ТР  ¦12    ¦     3   ¦11ТО-К               ¦  9,0  ¦

   ¦            ¦зированного   ¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦ 56,0  ¦

   ¦            ¦комплектовоч- ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦ного СКМ-1    ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦51 5182 0004¦комплекс обо- ¦  ТО  ¦1     ¦    83   ¦-"-                  ¦  6,0  ¦

   ¦            ¦рудования для ¦  ТР  ¦12    ¦     3   ¦                     ¦  9,0  ¦

   ¦            ¦склада механи-¦  К   ¦48    ¦     1   ¦                     ¦ 56,0  ¦

   ¦            ¦зированного   ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦комплектовоч- ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦ного с транс- ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦бордерной те- ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦лежкой СМК-2  ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦комплект обо- ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦рудования     ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦склада комп-  ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦лектовочного  ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦механизирован-¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦ного СМК 111  ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦комплекс обо- ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦рудования ав- ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦томатизирован-¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦ного склада   ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦для хранения  ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦грузов, в     ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦т.ч.:         ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦уложенных в   ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦поддоны,      ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦СМК-1-01      ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦уложенных в   ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦РУСТы,        ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦СМК-1-02      ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦комплекс обо- ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦рудования и   ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦автоматических¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦устройств для ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦механизации   ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦погрузочно-   ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦разгрузочных  ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦работ, средств¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦внешнего тран-¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦спорта и меж- ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦дуэтажной до- ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦ставки кипного¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦товара КОПГ   ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦              ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦комплекс обо- ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦рудования     ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦блочного скла-¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   ¦            ¦дирования КБС ¦      ¦      ¦         ¦                     ¦       ¦

   L------------+--------------+------+------+---------+---------------------+--------

Приложение N 4

ПРИМЕРНЫЙ ДОГОВОР

на комплексное обслуживание торговой техники

город __________                                                                                          "__" ____________ 19__ г.


_____________________________________________________________________________

(наименование ремонтного предприятия, минторга республики)

в лице ___________________________________________________________, действующего на основании Устава, именуемый в дальнейшем Исполнитель, с одной стороны, и _______________

___________________________________________________________________________________

(наименование торговой организации, минторга республики)

в лице _____________________________________________________________________________, действующего на основании Устава ___________________________________________________, именуемый в дальнейшем Заказчик, с другой стороны, заключили настоящий договор о следующем:

I. Предмет договора

1. Заказчик сдает, а Исполнитель принимает на себя выполнение работ по комплексному обслуживанию торговой техники согласно прилагаемому к договору перечню и дислокации оборудования.

2. Комплексное обслуживание включает в себя:

· техническое обслуживание;

· текущий, капитальный (средний) ремонт;

· устранение аварийных выходов из строя торговой техники.

Периодичность, виды и объемы работ по техническому обслуживанию и ремонту определяются в соответствии с требованиями эксплуатационной  и ремонтной документации, разработанной заводами - изготовителями оборудования, а также Положением о системе технического обслуживания и ремонта торгово-технологического оборудования, утвержденным Министерством торговли СССР (приказ от __________________).

3. На комплексное обслуживание принимаются все виды торговой техники, в том числе и импортной, находящейся на оснащении предприятий торговли и общественного питания: оборудование холодильное, тепловое, для механической обработки продуктов, оборудование для санитарной обработки посуды и инвентаря, для перемещения грузов, развозной торговли, вентиляционное оборудование, контрольно-кассовые машины и др.

4. Стоимость материальных затрат, используемых Исполнителем при выполнении работ, указанных в пункте 1.2, включена в расчетную цену на комплексное обслуживание.

5. Передача оборудования на обслуживание в действующих и вновь открываемых предприятиях производится на условиях настоящего договора по представлению Заказчиком отдельных писем, а дополнительно установленного в действующей сети - по мере ввода его в эксплуатацию, также на условиях настоящего договора.

6. Монтажные работы, работы по испытанию защитного заземления, проверки сопротивления изоляции проводов, а также ремонт оборудования, вышедшего из строя по вине Заказчика, в стоимость комплексного обслуживания не входят.

II. Обязанности Исполнителя

1. Разрабатывает годовые графики технического обслуживания и текущих ремонтов, пятилетние графики капитальных (средних) ремонтов оборудования и согласовывает их с Заказчиком.

2. Выполняет полный объем работ согласно п. 1.2 настоящего договора.

3. При проведении технического обслуживания, текущих, капитальных (средних) ремонтов оборудования, при отсутствии обменного фонда у Исполнителя время простоя оборудования не должно превышать показателей, предусмотренных в нормативно-технической документации. При ремонте оборудования в условиях ремонтного предприятия Исполнителя время простоя должно быть не более 10 дней.

4. Проводит при необходимости инструктаж работников торговли и общественного питания по правилам эксплуатации оборудования и осуществляет контроль за их выполнением в период проведения технического обслуживания и ремонта оборудования.

5. Участвует в работе комиссий по приемке оборудования по качеству и по списанию оборудования.

6. Составляет соответствующие предписания, аварийные акты (совместно с Заказчиком) в случаях нарушения Заказчиком правил эксплуатации оборудования и техники безопасности, а также невыполнения работ (строительных, изоляционных, сантехнических, электромонтажных и др.), обеспечивающих работу торговой техники в соответствии с эксплуатационной документацией.

7. Устраняет дефекты в оборудовании по аварийным вызовам в срок до 24 часов в городе, где расположено ремонтное предприятие, и 2 суток во всех остальных случаях.

8. Осуществляет гарантийный ремонт торговой техники в предприятиях торговли и общественного питания при наличии договора с заводом-изготовителем.

III. Обязанности Заказчика

1. Согласовывает с Исполнителем графики проведения технического обслуживания, текущих и капитальных (средних) ремонтов и контролирует их выполнение.

2. Обеспечивает эксплуатацию торговой техники в соответствии с требованиями эксплуатационной документации.

3. При эксплуатации оборудования обеспечивает соблюдение установленных правил по охране труда, технике безопасности и санитарии.

4. Закрепляет оборудование приказом по предприятию (организации) за работниками, ответственными за его правильную эксплуатацию и использование по назначению.

5. Систематически проводит обучение техминимуму работников, эксплуатирующих оборудование. Не допускает к эксплуатации оборудования лиц, не прошедших обучения техминимуму, а также инструктаж по технике безопасности.

6. Выполняет предписания Исполнителя, связанные с соблюдением правил эксплуатации и техники безопасности, а также с выполнением работ, не входящих в компетенцию Исполнителя, но необходимых для нормальной работы оборудования (строительные, изоляционные, сантехнические, электромонтажные и др.).

7. В установленном порядке осуществляет приемку торговой техники от промышленности по качеству, предъявляет заводам-изготовителям рекламации (претензии) за поставку некачественного оборудования, привлекая к этой работе представителей Исполнителя.

8. Обеспечивает сохранность эксплуатационной и другой нормативно-технической документации на оборудование.

IV. Условия расчета

1. Расчет за работы по комплексному обслуживанию осуществляется по республиканским комплексным ценам, разрабатываемым на основе оптовых цен на техническое обслуживание и ремонт торговой техники, утвержденных Минторгом СССР, а также на основе оптовых цен, утвержденных другими министерствами и ведомствами, действие которых распространено в установленном порядке на систему Министерства торговли СССР, и структуры ремонтного цикла, как предусмотрено в пункте 1.2.

2. Работы по комплексному техническому обслуживанию оплачиваются Заказчиком централизованно (торгом, трестом и др.) ежемесячно путем перечисления Исполнителю всей суммы, причитающейся по договору за количество торговой техники по состоянию на 25 число текущего месяца с учетом изменения количества или вида оборудования вновь установленного или списанного (без предъявления Исполнителем соответствующих счетов).

3. Перерасчеты, связанные с простоем оборудования по вине Исполнителя, производятся в следующем после оплаты месяце на основании предъявленных Заказчиком актов о простое оборудования, подписанных также представителем Исполнителя.

4. Расчеты за работы, не входящие в комплексное обслуживание, производятся по мере выполнения этих работ путем выставления Исполнителем счетов на инкассо с приложением актов приемки выполненных работ.

5. При наличии у Исполнителя договора на гарантийный ремонт оборудования с заводами-изготовителями ремонт осуществляется за счет заводов-изготовителей оборудования.

V. Ответственность сторон

1. В случае нарушения сроков выполнения работ Исполнитель уплачивает Заказчику за каждый просроченный день штраф в размере _____ руб. в день, но не более _____ руб. за каждую единицу оборудования, а при просрочке свыше пяти дней Заказчик, кроме того, освобождается от оплаты за комплексное обслуживание неработающего оборудования за данный месяц.

2. В случае просрочки платежей Заказчик уплачивает Исполнителю пени в размере ___% за каждый день просрочки от  суммы просроченного платежа, а свыше пяти дней - штраф в размере ___% от суммы по договору.

3. В тех случаях, когда оборудование выведено из строя в результате нарушений правил эксплуатации, ремонт производится за отдельную плату за счет Заказчика.

Во всем остальном, что не предусмотрено настоящим договором, стороны руководствуются действующим законодательством и нормативными актами, обязательными для сторон.

Срок действия настоящего договора с __________ 19__ г. по __________ 19__ г.

VI. Юридические адреса сторон

Исполнитель:

Почтовый адрес __________________________________

Расчетный счет N __________ в ___________________

Телефон _________________________________________

Заказчик:

Почтовый адрес __________________________________

Расчетный счет N ___________в ___________________

Телефон _________________________________________

Заказчик       М.П.                         Исполнитель       М.П.

Приложение N 5

ИЗВЕЩЕНИЕ

на включение (исключение) оборудования

в договор на выполнение комплекса работ по техническому

обслуживанию и ремонту торгово-технологического

оборудования, установленного на предприятии

            _______________________________________________

            (наименование предприятия (организации), адрес)

   ----T----------------T--------------T-----------------T----------¬

   ¦ N ¦  Наименование  ¦     Тип      ¦Инвентарный номер¦Примечание¦

   ¦п/п¦  оборудования  ¦ оборудования ¦  оборудования   ¦          ¦

   +---+----------------+--------------+-----------------+----------+

   ¦   ¦                ¦              ¦                 ¦          ¦

   L---+----------------+--------------+-----------------+-----------

       Руководитель предприятия (организации)               (подпись)

Приложение N 6

УТВЕРЖДЕН               









             СОГЛАСОВАН

Главный инженер ремонтного    








    Директор торга (треста столовых)

предприятия ______________   








    ________________________________

ГОДОВОЙ ГРАФИК

проведения технического обслуживания и текущих ремонтов торговой техники

предприятий __________________________ на 19__ год

(наименование организации)

	№ п/п
	Наименование предприятий
	Наименование подгрупп оборудования (согласно Приложению N 2)
	Количество единиц оборудования
	Срок выполнения работ по месяцам
	Приме чание

	
	
	
	
	I
	II
	II
	IV
	V
	VI
	VII
	VIII
	IX
	X
	XI
	XII
	

	1.
	Столовая №
	Холодильное
	8
	ТО
	ТО
	ТР
	ТО
	ТО
	ТО
	ТО
	ТО
	ТР
	ТО
	ТО
	ТО
	

	
	
	Тепловое
	12
	ТО
	ТО
	ТР
	ТО
	ТО
	ТО
	ТО
	ТО
	ТР
	ТО
	ТО
	ТО
	

	
	
	Автоматы и полуавтоматы
	3
	2ТО
	2ТО
	2ТО
	ТР
	2ТО
	2ТО
	2ТО
	2ТО
	2ТО
	ТР
	2ТО
	2ТО
	

	
	
	Машины посудомоечные
	1
	ТО
	ТО
	ТР
	ТО
	ТО
	ТР
	ТО
	ТО
	ТР
	ТО
	ТО
	ТР
	

	
	
	Механическое
	15
	ТО
	ТО
	ТР
	ТО
	ТО
	ТО
	ТО
	ТО
	ТР
	ТО
	ТО
	ТО
	

	
	
	Для подъема и перемещения грузов
	3
	2ТО
	2ТО
	2ТО
	2ТО
	ТР
	2ТО
	2ТО
	2ТО
	2ТО
	2ТО
	ТР
	2ТО
	

	2.
	Магазин №
	Холодильное
	14
	ТО
	ТО
	ТО
	ТР
	ТО
	ТО
	ТО
	ТО
	ТО
	ТР
	ТО
	ТО
	

	
	
	Фасовочно-упаковочное
	14
	2ТО
	2ТО
	2ТО
	ТР
	2ТО
	2ТО
	2ТО
	2ТО
	2ТО
	ТР
	2ТО
	2ТО
	

	
	
	Для подъема и перемещения грузов
	3
	2ТО
	2ТО
	2ТО
	ТР
	2ТО
	2ТО
	2ТО
	2ТО
	2ТО
	ТР
	2ТО
	2ТО
	


Примечание. Выполнение работ должно отмечаться в графике.

Начальник цеха (мастер) технического обслуживания

Инженер по оборудованию торга (треста, предприятия)

                                                        Приложение N 7

           УТВЕРЖДЕН                            СОГЛАСОВАН

   Главный инженер ремонтного        Директор торга (треста столовых)

   предприятия ______________        ________________________________

                            ПЯТИЛЕТНИЙ ГРАФИК

            капитальных (средних) ремонтов торговой техники

            предприятий ___________________________________

                            (наименование организации)

                          на 1981 - 1985 годы

   ----T--------T-----------T----T----T------------------------------------------------------------T-----------T------

   ¦ N ¦Наиме-¦Тип, мар-¦За- ¦Ин-  ¦                  Сроки выполнения работ                     ¦Отметка ¦При- ¦

   ¦п/п¦нова-   ¦ка обору-¦вод-¦вен-+-----------T-----------T-----------T-----------T---------+о сроках¦меча-¦

   ¦   ¦ние        ¦дования  ¦ской¦тар- ¦  1981 г.   ¦  1982 г.  ¦  1983 г.   ¦  1984 г.  ¦  1985 г. ¦переноса¦ние   ¦

   ¦   ¦пред-     ¦                ¦N     ¦ный+-----------+-----------+-----------+-----------+----------+ремонта¦         ¦

   ¦   ¦прия-     ¦                ¦        ¦N    ¦кварталы ¦ кварталы  ¦ кварталы  ¦ кварталы  ¦ кварталы  ¦        ¦     ¦

   ¦   ¦тия         ¦                ¦        ¦      +-T--T---T--+-T--T---T--+-T--T---T--+-T--T---T--+-T--T---T--+        ¦     ¦

   ¦   ¦               ¦                ¦    ¦    ¦I¦II¦III¦IV¦I¦II¦III¦IV¦I¦II¦III¦IV¦I¦II¦III¦IV¦I¦II¦III¦IV¦        ¦     ¦

   +---+------+---------+----+----+-+--+---+--+-+--+---+--+-+--+---+--+-+--+---+--+-+--+---+--+--------+-----+

   ¦1  ¦Столо-¦Холодиль-¦    ¦    ¦ ¦  ¦   ¦  ¦ ¦  ¦   ¦  ¦ ¦  ¦   ¦  ¦ ¦  ¦   ¦  ¦ ¦  ¦   ¦  ¦Акт N   ¦     ¦

   ¦   ¦вая   ¦ный шкаф ¦    ¦    ¦ ¦  ¦   ¦  ¦ ¦  ¦   ¦  ¦ ¦  ¦   ¦  ¦ ¦  ¦   ¦  ¦ ¦  ¦   ¦  ¦от _____¦     ¦

   ¦   ¦<*>   ¦ШХ-0,4   ¦1855¦21  ¦ ¦  ¦   ¦  ¦ ¦  ¦   ¦  ¦ ¦  ¦   ¦  ¦ ¦  ¦   ¦  ¦ ¦  ¦   ¦  ¦перене- ¦     ¦

   ¦   ¦      ¦         ¦    ¦    ¦ ¦  ¦   ¦  ¦ ¦  ¦   ¦  ¦ ¦  ¦   ¦  ¦ ¦  ¦   ¦  ¦ ¦  ¦   ¦  ¦сен на  ¦     ¦

   ¦   ¦      ¦Агрегат  ¦    ¦    ¦ ¦  ¦   ¦  ¦ ¦  ¦   ¦  ¦ ¦  ¦   ¦  ¦ ¦  ¦   ¦  ¦ ¦  ¦   ¦  ¦        ¦     ¦

   ¦   ¦      ¦ВСр-0,35 ¦    ¦    ¦ ¦  ¦   ¦К ¦ ¦  ¦   ¦  ¦ ¦  ¦   ¦  ¦ ¦  ¦   ¦  ¦ ¦  ¦   ¦  ¦        ¦     ¦

   ¦   ¦      ¦         ¦    ¦    ¦ ¦  ¦   ¦  ¦ ¦  ¦   ¦  ¦ ¦  ¦   ¦  ¦ ¦  ¦   ¦  ¦ ¦  ¦   ¦  ¦        ¦     ¦

   ¦   ¦      ¦Мясорубка¦    ¦    ¦ ¦  ¦   ¦  ¦ ¦  ¦   ¦  ¦ ¦  ¦   ¦  ¦ ¦  ¦   ¦  ¦ ¦  ¦   ¦  ¦        ¦     ¦

   ¦   ¦      ¦МИМ-105  ¦2108¦19  ¦ ¦К ¦   ¦  ¦ ¦  ¦   ¦  ¦ ¦  ¦   ¦  ¦ ¦  ¦   ¦  ¦ ¦К ¦   ¦  ¦        ¦     ¦

   ¦   ¦      ¦         ¦    ¦    ¦ ¦  ¦   ¦  ¦ ¦  ¦   ¦  ¦ ¦  ¦   ¦  ¦ ¦  ¦   ¦  ¦ ¦  ¦   ¦  ¦        ¦     ¦

   ¦2  ¦Ресто-¦Кипятиль-¦    ¦    ¦ ¦  ¦   ¦  ¦ ¦  ¦   ¦  ¦ ¦  ¦   ¦  ¦ ¦  ¦   ¦  ¦ ¦  ¦   ¦  ¦        ¦     ¦

   ¦   ¦ран   ¦ник      ¦    ¦    ¦ ¦  ¦   ¦  ¦ ¦  ¦   ¦  ¦ ¦  ¦   ¦  ¦ ¦  ¦   ¦  ¦ ¦  ¦   ¦  ¦        ¦     ¦

   ¦   ¦      ¦КНЭ-50   ¦198 ¦3   ¦К¦  ¦   ¦  ¦ ¦  ¦   ¦  ¦ ¦К ¦   ¦  ¦ ¦  ¦   ¦  ¦ ¦  ¦   ¦К ¦        ¦     ¦

   ¦   ¦      ¦         ¦    ¦    ¦ ¦  ¦   ¦  ¦ ¦  ¦   ¦  ¦ ¦  ¦   ¦  ¦ ¦  ¦   ¦  ¦ ¦  ¦   ¦  ¦        ¦     ¦

   ¦   ¦      ¦Котел пи-¦    ¦    ¦ ¦  ¦   ¦  ¦ ¦  ¦   ¦  ¦ ¦  ¦   ¦  ¦ ¦  ¦   ¦  ¦ ¦  ¦   ¦  ¦        ¦     ¦

   ¦   ¦      ¦щевароч- ¦    ¦    ¦ ¦  ¦   ¦  ¦ ¦  ¦   ¦  ¦ ¦  ¦   ¦  ¦ ¦  ¦   ¦  ¦ ¦  ¦   ¦  ¦        ¦     ¦

   ¦   ¦      ¦ный      ¦    ¦    ¦ ¦  ¦   ¦  ¦ ¦  ¦   ¦  ¦ ¦  ¦   ¦  ¦ ¦  ¦   ¦  ¦ ¦  ¦   ¦  ¦        ¦     ¦

   ¦   ¦      ¦КПЭ-60   ¦    ¦    ¦ ¦  ¦   ¦  ¦К¦  ¦   ¦  ¦ ¦  ¦   ¦  ¦ ¦  ¦   ¦  ¦ ¦  ¦   ¦  ¦        ¦     ¦

   L---+------+---------+----+----+-+--+---+--+-+--+---+--+-+--+---+--+-+--+---+--+-+--+---+--+--------+------

   ------------------------------------

       <*> На торговом холодильном оборудовании планируется проведение

   только капитальных ремонтов холодильных агрегатов.

       Начальник цеха (участка) по техническому обслуживанию

       Инженер по оборудованию торга (треста)

                                                        Приложение N 8

                                ЖУРНАЛ

           регистрации и учета вызовов по устранению отказов

                         в работе оборудования

	№ п/п
	Наименование организации
	Адрес и телефон поступления вызова
	Дата и время давшего вызов
	Фамилия, должн. Принявшего вызов
	Наименование и марка оборудования
	Краткая причина вызова
	Время вручения вызова слесарю
	Исполнитель
	Дата и время исполнения вызова
	Краткое  описание проделанной работы

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


                                                        Приложение N 9

                                  АКТ

                  на сдачу в капитальный ремонт изделий

                  _____________________________________

                         (наименование изделия)

   Город __________                         "__" ____________ 19__ г.

       Настоящий акт составлен представителем _______________________

                                             (наименование ремонтного

   __________________________________________________________________

             предприятия, исполнитель (должность, фамилия))

   с одной стороны, и представителем ________________________________

                                        (наименование предприятия,

   __________________________________________________________________

              организации (заказчика, должность и фамилия))

   с другой, в том, что произведена сдача в капитальный ремонт ______

   __________________________________________________________________

              (наименование, марка и заводской N изделия)

   паспорт N ______________________ формуляр N ______________________

             (при наличии паспорта)           (при наличии формуляра)

   дата ввода в эксплуатацию или выполнения  последнего  капитального

   ремонта __________________________________________________________

                                  (месяц, год)

   техническое состояние и комплектность соответствуют ______________

                                                       (наименование

   __________________________________________________________________

             или номер нормативно-технической документации)

   __________________________________________________________________

          (по каким показателям не соответствует комплектности)

       Заключение ___________________________________________________

                                (наименование изделия)

   в капитальный ремонт принят "__" ____________ 19__ г.

   не принят ________________________________________________________

                   (указать причину отказа от приемки в ремонт)

                       Представитель ремонтного предприятия _________

                                                            (подпись)

       М.П.            Представитель заказчика              _________

   ремонтного                                               (подпись)

   предприятия

                                                       Приложение N 10

                                                               Образец

                      МИНИСТЕРСТВО ТОРГОВЛИ РСФСР

                          Трест "Росторгмонтаж"

                 Московский специализированный комбинат

                        холодильного оборудования

                 АГРЕГАТ ФРЕОНОВЫЙ ГЕРМЕТИЧНЫЙ ВС-0,7-3

                _______________________________________

                (наименование оборудования, тип, марка)

                            ПАСПОРТ N _____

                                19__ г.

       Общие сведения об изделии

   Агрегат фреоновый герметичный ____________________________________

                                             (тип, марка)

   Капитальный (средний) ремонт выполнен ____________________________

                                           (наименование ремонтного

   __________________________________________________________________

                 предприятия, организации, объединения)

   Ремонтный номер ____________________

       Основные технические данные

   Объемная производительность, ккал/час ____________________________

   Электродвигатель компрессора:

   Тип ______________________________________________________________

   Мощность, кВт ______________________

   Число оборотов, об./мин. ___________

             переменный, трехфазный, однофазный

   Род тока: __________________________________

                    (ненужное зачеркнуть)

                 220/380; 220

   Напряжение, В ____________

                      хладон-12 (фреон-22)

   Холодильный агент: ____________________

   Вес агрегата (заряженного), кг ________

   в том числе: хладона-12 (фреона-22), кг ___________

                масла ХФ 12-16, кг ___________________

   Электродвигатель вентилятора:

   Тип ______________________________________________________________

   Мощность, кВт ______________________

   Приборы автоматики: ______________________________________________

                          (наименование, номер завода-изготовителя)

       Комплект поставки

   1. Холодильный агрегат _________________, заполненный (фреоном-22,

                            (тип, марка)

   хладоном-12), маслом __________ шт. 1

   Паспорт, шт. __________ 1

       Свидетельство о приемке

   Агрегат фреоновый герметичный ____________________________________

   Дата выпуска из капитального (среднего) ремонта "__" _____ 19__ г.

   Ремонтный номер ____________________

   Соответствует требованиям ________________________________________

                               (наименование нормативно-технической

   __________________________________________________________________

            документации (ТУ, ремонтная документация, ГОСТ))

   и признан годным к эксплуатации.

   Всасывающий и жидкостный вентили опломбированы.

       М.П.                        Начальник цеха ___________________

                                   Контрольный мастер _______________

       Гарантийные обязательства

       Гарантийный  срок  службы изделия 12 месяцев  со  дня  ввода  в

   эксплуатацию, но не более 15 месяцев со дня выпуска из ремонта.

       В   течение   гарантийного  срока  службы   изделия   ремонтное

   предприятие   гарантирует   безвозмездное   устранение   выявленных

   дефектов  ремонта,  замену  вышедших  из  строя  составных   частей

   изделия, в том числе и покупных, или изделия в целом.

       Это  правило  не распространяется на те случаи,  когда  изделие

   вышло  из  строя  по  вине  потребителя в  результате  несоблюдения

   требований эксплуатационной документации.

       Время  нахождения  изделия в ремонте по устранению  дефектов  в

   гарантийный срок не включается.

       Примечание.  При  необходимости ремонтное  предприятие  обязано

   указать  в Паспорте сведения об упаковке и консервации изделия.  (В

   случае  отгрузки отремонтированного изделия железнодорожным, водным

   транспортом,   автотранспортом,   не   оборудованным   специальными

   приспособлениями и т.п.)

                                                       Приложение N 11

   Город (место приемки изделия) ____________________________________

   Наименование получателя (организации, предприятия) изделия _______

   __________________________________________________________________

                  (его адрес и отгрузочные реквизиты)

   __________________________________________________________________

                                            "__" ____________ 19__ г.

                АКТ ПРИЕМКИ ИЗДЕЛИЯ ПО КАЧЕСТВУ N _____

   Настоящий акт составлен __________________________________________

                              (представитель получателя, фамилия,

   ______________ с участием представителей _________________________

     должность)                               (фамилия и должность

   __________________________________________________________________

        представителя предприятия-изготовителя или представителя

   __________________________________________________________________

         незаинтересованной организации, дата и номер документа

   __________________________________________________________________

      о полномочиях представителей на участие в приемке, указать,

   __________________________________________________________________

            что представители ознакомлены с правилами приемки

   __________________________________________________________________

                          изделия по качеству)

   Телеграмма   о   вызове   представителя   предприятия-изготовителя

   направлена от "__" ____________ 19__ г. за N _________ в том, что:

   при проверке изделия _____________________________________________

                                   (наименование изделия)

   производства _____________________________________________________

                 (наименование предприятия-изготовителя и его адрес)

   заводской N __________ изделия.

   Изделие прибыло на _______________________________________________

                        (наименование станции, номер счета-фактуры,

   __________________________________________________________________

      номер и дата договора на поставку изделия, номер транспортной

   __________________________________________________________________

              накладной, удостоверяющей качество изделия)

   Коммерческий акт N __________ от "__" ____________ 19__ г.

   Выявлено следующее:

   1. Условия хранения изделия на складе получателя _________________

                                                    (указать, в каких

   __________________________________________________________________

                       условиях хранится изделие)

   2. Состояние тары и упаковки _____________________________________

                                    (указать содержание наружной

   __________________________________________________________________

      маркировки, дату вскрытия тары, недостающих составных частей,

   __________________________________________________________________

                их стоимость, недостатки тары и упаковки)

   3. Изделие установлено ___________________________________________

                            (указать, в каких условиях установлено

   __________________________________________________________________

                                изделие)

   4. Проверка качества изделия проводилась по ______________________

                                                  (указать номера

   __________________________________________________________________

          стандартов, технических условий чертежей, по которым

   __________________________________________________________________

                          проводилась проверка)

   5. Монтаж изделия ________________________________________________

                          (указать, кто и когда произвел монтаж,

   __________________________________________________________________

                              его качество)

   6. Состояние изделия и его комплекта поставки ____________________

                                                 (указать техническое

   __________________________________________________________________

   состояние изделия, электрооборудования, состояние их защиты и др.,

   __________________________________________________________________

            заводские номера, дату изготовления, наименование

   __________________________________________________________________

                         заводов-изготовителей)

   7. Перечень отклонений (дефектов) ________________________________

                                        (от требований стандартов,

   __________________________________________________________________

          технических условий и чертежей, заключение о причинах

   __________________________________________________________________

                            выхода из строя)

   8. Для восстановления изделия необходимо _________________________

                                               (перечислить работы

   __________________________________________________________________

      по ремонту изделия или его составных частей, отправка изделия

   __________________________________________________________________

                на завод, за чей счет произвести ремонт)

   Акт составлен в течение __________________________________________

                           (указать время начала и окончания приемки

   __________________________________________________________________

    изделия и проверки его качества. В случае нарушения установленных

   __________________________________________________________________

                    сроков приемки указать причины)

   М.П.           Подписи

       (Акт  должен  быть  подписан  всеми  лицами,  участвовавшими  в

   проверке  качества и комплектности изделия. Лицо,  не  согласное  с

   содержанием  акта, обязано подписать его с изложением  мотивов  его

   несогласия.   К   акту  должны  быть  приложены   все   необходимые

   документы,      предусмотренные      Инструкцией,      утвержденной

   Постановлением Госарбитража при Совете Министров СССР  от  25.04.66

   N П-7.)

                                                       Приложение N 12

                              АВАРИЙНЫЙ АКТ

   Город __________                         "__" ____________ 19__ г.

       Настоящий акт составлен в том, что "__" ______________ 19__ г.

   произошла авария _________________________________________________

                         (наименование оборудования, тип, марка)

   заводской N ____________, инвентарный N ____________, находящегося

   в эксплуатации у _________________________________________________

                               (наименование предприятия)

   под непосредственным наблюдением _________________________________

                                   (должность, фамилия ответственного

   ____________________ во время работы тов. ________________________

     за оборудование)                               (фамилия)

   Содержание и причина аварии ______________________________________

                                        (подробное описание)

   __________________________________________________________________

   __________________________________________________________________

   __________________________________________________________________

   Виновник аварии __________________________________________________

                               (фамилия, и.о., должность)

   Заключение: ______________________________________________________

                            (наименование оборудования)

   Для ликвидации аварии требуется __________________________________

   __________________________________________________________________

                             Директор предприятия ___________________

                                                       (фамилия)

   Ответственный за оборудование ____________________________________

                                     (должность, подпись, фамилия)

   Мастер участка ___________________________________________________

                             (должность, подпись, фамилия)

   Слесарь по тех. обслуживанию _____________________________________

   Заключение инженера по оборудованию (треста, торга и т.д.) _______

   __________________________________________________________________

   "__" ____________ 19__ г. __________________   ___________________

                                                       Приложение N 13

                               ПЕРЕЧЕНЬ

         торгово-технологического оборудования, установленного

         _____________________________________________________

            (наименование предприятия, организации, адрес)

   ----T-----------------T-----T--------T----T----T-------T-------T----------¬

   ¦ N ¦Наименование¦Тип, ¦Завод-¦Год ¦За- ¦Инвен-¦Дата   ¦Дата по- ¦

   ¦п/п¦оборудования¦марка¦изго- ¦вы- ¦вод-¦тарный¦введе- ¦следнего¦

   ¦     ¦                        ¦          ¦тови- ¦пус-¦ской¦N         ¦ния в  ¦капиталь-¦

   ¦     ¦                        ¦          ¦тель   ¦ка    ¦N   ¦             ¦эксплу-¦ного     ¦

   ¦     ¦                        ¦          ¦          ¦        ¦      ¦             ¦атацию ¦среднего ¦

   ¦     ¦                        ¦          ¦          ¦        ¦      ¦             ¦            ¦ремонта  ¦

   +---+------------+-----+------+----+----+------+-------+---------+

   ¦   ¦            ¦     ¦      ¦    ¦    ¦      ¦       ¦         ¦

   L---+------------+-----+------+----+----+------+-------+----------

       По состоянию на

       "__" ____________ 19__ г.

       Руководитель предприятия (организации)               (подпись)

                                                       Приложение N 14

                                  АКТ

                         переноса срока ремонта

   Город __________                         "__" ____________ 19__ г.

       Настоящий акт составлен в том,  что  согласно  годовому  плану

   ремонта на 19__ год ______________________________________________

                          (наименование оборудования, марка, тип)

   установленная(ый) ________________________________________________

                                (наименование предприятия)

   заводской N  ________________ инвентарный N _____________ подлежит

   __________________________________________________________________

                              (вид ремонта)

   ремонту.

       При осмотре упомянутого изделия установлено: _________________

   __________________________________________________________________

            (состояние оборудования, особые положения и т.д.)

       Заключение: __________________________________________________

                              (наименование оборудования)

   признано(а) годным к эксплуатации до _____________________________

                                               (дата ремонта)

   Директор предприятия _____________________________________________

   Начальник цеха (участка) обслуживания ____________________________

   Слесарь по техническому обслуживанию _____________________________

   Контролер ОТК ____________________________________________________

   Заключение инженера по оборудованию (торга, треста) ______________

   __________________________________________________________________

   "__" ____________ 19__ г.                    _____________________

                                                      (подпись)

                                                       Приложение N 15

                                           __________________________

                                           __________________________

                                           (наименование предприятия)

                                    Адрес: __________________________

                                    Кому:  __________________________

                              ПРЕДПИСАНИЕ

   г. __________                            "__" ____________ 19__ г.

       Обнаруженные нарушения правил эксплуатации оборудования:

   __________________________________________________________________

   __________________________________________________________________

   __________________________________________________________________

   __________________________________________________________________

                                  Срок устранения: __________________

       В случае невыполнения в указанный срок настоящего  предписания

   оборудование будет отключено на основании ________________________

   __________________________________________________________________

                                            Мастер: _________________

                                           Слесарь: _________________

                                  Особые замечания: _________________

   __________________________________________________________________

   __________________________________________________________________

   __________________________________________________________________

                               Предписание получил: _________________

Примечание. При несоответствии оборудования требованиям техники безопасности необходимо его немедленно отключить. При этом Предписание подписывается инженером по технике безопасности торга (треста, объединения).
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